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ПОТРЕБИТЕЛЬСКИЙ РЫНОК

 Комитетом экономического развития, про-
мышленной политики и торговли разрабо-

тана схема взаимодействия всех организаций 
хлебного конвейера, реализация которой будет 
способствовать тому, что розничные цены на 
эти два сорта хлебобулочных изделий до 
конца 2008 года не возрастут. Ресурсным обе-
спечением по-прежнему будет являться зерно 
регионального продовольственного фонда 
Санкт-Петербурга.

Эти продукты по стабильным ценам петер-
буржцы по-прежнему могут покупать в тор-
говых сетях «Дикси», «Пятерочка», «Лента»,
«О

,
Кей», «Находка». «Патэрсон», «Перекре-

сток», «Карусель» и магазинах ОАО «Централь-
ные булочные». 

Напомним, что «Хлебное cоглашение» 
было подписано в разгар острого зернового 
кризиса в августе 2007 года Комитетом эко-
номического развития, промышленной по-
литики и торговли, подведомственным ему 
Санкт-Петербургским государственным уни-
тарным предприятием «Продовольственный 
фонд», хлебозаводами, мельничными комби-

натами и торговыми организациями города с 
целью социальной защиты малоимущих пе-
тербуржцев. Документ предусматривал замо-
раживание цен на социально значимые сорта  
хлебобулочных изделий. Срок его действия 
неоднократно продлевался. Последний раз 
– до 30 сентября.  

Согласно Соглашению, ГУП «Продоволь-
ственный фонд» поставлял на мелькомбина-
ты зерно регионального продовольственного 
фонда в количестве, необходимом для произ-
водства муки на выпечку социально значимых 
сортов хлебобулочных изделий, которая на-
правлялась на хлебозаводы по фиксирован-

ным ценам. На время действия Соглашения 
торговая наценка на них устанавливалась в 
пределах 10 %.

Комментируя начало нового этапа борь-
бы с ростом цен на хлебобулочные изделия, 
член правительства Санкт-Петербурга, пред-
седатель КЭРППиТ А. И. Сергеев в качестве 
главного итога более чем годового срока дей-
ствия Соглашения, отметил его важную роль в 
стабилизации цен на хлебобулочные изделия 
в городе. «Горожане, особенно люди с не-
высоким достатком, все эти месяцы реально 
чувствовали результаты работы правительства 
города и социальной ответственности бизне-

са. Уверен, принимаемые нами меры помогут 
сохранить для горожан цены на социально 
значимые сорта хлебобулочных изделий до 
конца года», — сказал А. И. Сергеев.

Пресс-служба 
Комитета экономического развития, 

промышленной политики и торговли

8 МЕБЕЛЬНЫЙ САЛОН

ПОТРЕБИТЕЛЬ 

ВЕРНУЛ ДЕНЬГИ 

ЗА НЕКАЧЕСТВЕННЫЙ 

СПАЛЬНЫЙ 

ГАРНИТУР

В конце сентября закончилось действие Соглашения, известного как «Хлеб-

ное», которое фиксировало розничные цены на некоторые сорта хлебобу-

лочных изделий. Участники Соглашения приняли решение его не продле-

вать, а стабильность цен на социально значимые сорта хлеба – ржаного и 

батона «Нарезного» из муки I сорта обеспечивать иными способами.
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НОВОСТИ ПРОКУРАТУРЫ

 По оценкам Экспертного совета конкурса, чет-
верть от общего числа лауреатов – предприятия 

продовольственного комплекса Северной столицы. 
Потребители, а также заинтересованные предпри-
ятия торговли, получат возможность ознакомиться с 
продукцией лауреатов конкурса в рамках специально 
организованного общественного смотра, который 
пройдет с 18 по 20 ноября  в павильоне №4 выста-
вочного  комплекса  Ленэкспо на  Международной 
выставке «Петерфуд- 2008».

Главный организатор конкурса «Сделано в Санкт-
Петербурге» СПБ ГУ «Центр контроля качества това-
ров (продукции), работ и услуг» предоставит право  
лауреатам на безвозмездной основе принять участие 
в Общественном смотре.

Каждый посетитель выставки сможет попро-
бовать продукцию лауреатов конкурса «Сделано 

 Согласно протоколу испытаний №9499 от 
30.06.2008 г., выданного испытательным центром 

ВНИИЖ, образец печенья «Овсяное» (ТМ «Крекер 
Плюс») был признан не соответствующим требова-
ниям нормативных документов: ОСТ 10-061-95 
«Печенье овсяное. Технические условия» (вид на 
изломе: «не разрыхленное») и ГОСТ Р 51074-2003 
«Продукты пищевые. Информация для потребите-
ля. Общие требования» (изготовитель не указал на 
этикетке наименование предприятия изготовителя, 
массу нетто; дата выработки находилась в неудобном 
для прочтения месте).

СПб ООП «Общественный контроль» 
05.09.2008 проинформировал кондитеров о до-
пущенных ими нарушениях. 30.09.2008 г. из ком-

ТАКСИ В ПУЛКОВО: 
ПАССАЖИРУ УДОБНЕЕ, 
КОНТРОЛЬ ЖЕСТЧЕ 

Путь от трапа самолета до двери такси 
станет короче. В аэропортах Пулково-1 и 
Пулково-2 начинают работать диспетчер-
ские стойки некоммерческого партнерства 
таксомоторных предприятий. 

На первую линию, ближайшую к аэровок-
залу, теперь будут допущены официальные 
перевозчики, заключившие договор с Коми-
тетом по транспорту. Теперь еще до выхода 
из аэровокзального комплекса пассажир бу-
дет знать точную стоимость поездки и номер 
машины. На квитанции, которую выдадут на 
стойке, будет и единый телефон петербург-
ского такси: 8-800-555-55-78. Причем сам 
автомобиль не придется искать на стоянке, его 
подадут непосредственно к выходу из аэро-
порта. По такой схеме, она работает во многих 
европейских странах.

Теперь авиапассажир будет знать, на какой 
машине он уедет из Пулково, еще до того, как 
покинет аэропорт. При необходимости машина 
подъедет непосредственно к нужному выходу 
из аэровокзала. К слову, все тарифы остают-
ся прежними, то есть из Пулково до Гостиного 
двора можно доехать за 800 рублей. Таким 
образом, таксомоторные услуги становятся 
еще более прозрачными. При этом усилива-
ется контроль за работой каждого конкретного 
водителя и каждой машины – стоять и ждать 
«выгодного пассажира» будет невозможно в 
принципе. Такой точки зрения придерживаются 
руководители всех 16 компаний, входящих в 
некоммерческое партнерство таксомоторных 
предприятий. 

Кирилл ОРЛОВ

ПАРК ПОВЫШЕННОЙ ОПАСНОСТИ
Прокуратура Санкт-Петербурга провела 

проверку по факту остановки 6 сентября 
2008 года аттракционов в парке «Диво-
Остров», расположенного в Приморском 
парке победы на Крестовском острове. 

Проверка установила, что остановка ат-
тракционов произошла вследствие прекра-
щения подачи электропитания из-за выхода 
из строя блока управления дизель-генератора 
парка, гарантия на который закончилась 3 года 
тому назад. 

Все работающие аттракционы были останов-
лены автоматически системой блокировки, ко-
торая срабатывает в случае прекращения по-
дачи электропитания на аттракционы, с целью 
обеспечения безопасности катающихся горо-
жан. После остановки аттракционов посетители 
парка были высажены в течение 20 минут. 

По результатам проверки прокуратура горо-
да направила в следственный отдел по Петро-
градскому району СУ СК при прокуратуре РФ 
по Санкт-Петербургу материалы проверки для 
принятия решения о возбуждении уголовного 
дела по признакам преступления, предусмо-
тренного ч.1 ст. 238 УК РФ (оказание услуг, не 
отвечающих требованиям безопасности). 

Кроме того, в адрес директора парка аттрак-
ционов «Диво-Остров» внесено представление 
об устранении нарушения законодательства.

Пресс-служба прокуратуры СПб

в Санкт-Петербурге» и сравнить ее с образцами 
из других регионов и стран: Финляндии, Эстонии 
и Беларуси.           

Рыбные и мясные деликатесы, хлебобулочные 
изделия и алкогольные напитки будут предложены 
на пробу всем посетителям общественного смотра 
в «Ленэкспо».

«Эта форма участия в выставке дает уникальную  
возможность предприятиям – победителям Кон-
курса провести  дегустацию своих товаров, расши-
рить контакты, заключить новые договора,  заявить 
о продукции, качество которой было подтверждено 
высшей наградой — Знаком качества  «Сделано в 
Санкт- Петербурге»», — комментирует Александр 
Герман, директор СПБ ГУ «Центр контроля качества 
товаров (продукции), работ и услуг».

Кирилл ОРЛОВ

12 НОЯБРЯ В СМОЛЬНОМ СОСТОИТСЯ ТОРЖЕСТВЕННОЕ ПОДВЕДЕНИЕ ИТОГОВ 
ГОРОДСКОГО КОНКУРСА ПО КАЧЕСТВУ «СДЕЛАНО В САНКТ�ПЕТЕРБУРГЕ»

пании был получен официальный ответ  о том, что 
все замечания устранены. В качестве доказательства 
изготовитель прислал новую этикетку, в которой уже 
есть и название предприятия, и масса нетто. 

Надо полагать, что и с «видом на изломе» также 
проблем у ООО «Крекер-Плюс» больше не будет.  
Впрочем, это «Общественный контроль» сможет вы-
яснить только в следующем году, когда проведет 
очередную экспертизу этого продукта. 

«Умение признавать свои ошибки и их своев-
ременно устранять – признак социальной ответ-
ственности компании», — подчеркнул Всеволод 
Вишневецкий, председатель СПБ ООП «Обще-
ственный контроль».

Валентина ОРЛОВА  

Изготовитель печенья устранил нарушение
В №19 (187) от 01.10.2008 г. газеты «Петербургское качество» были опубликованы резуль-

таты независимой экспертизы овсяного печенья, проведенной СПб общественной органи-

зацией потребителей «Общественный контроль». 

По предварительным оценкам, лауреатами третьего по счету конкурса по качеству «Сделано 

в Санкт-Петербурге» будут названы около семидесяти компаний города на Неве, чья про-

дукция, услуги, работы и проекты прошли двухуровневую экспертную проверку на качество, 

безопасность и социальную значимость. Таким образом, лауреатами по девятнадцати различ-

ным номинациям станут почти 15% от числа организаций, подавших свои заявки на участие 

в конкурсе. Двадцати предприятиям награду вручит лично губернатор Санкт-Петербурга.

ТРАНСПОРТНЫЕ УСЛУГИ
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ГОРОД И ГОРОЖАНЕ

ЮБИЛЕЙ «ПК»

ООО «Компания ООО «Компания «САХАРОВЪ» «САХАРОВЪ» созда-созда-

на в 2005 году. Приоритетным направ-на в 2005 году. Приоритетным направ-

лением деятельности компании явля-лением деятельности компании явля-

ется производство сахара-рафинада ется производство сахара-рафинада 

и нерафинированного сахара. и нерафинированного сахара. 

Несмотря на столь юный возраст, Несмотря на столь юный возраст, 

компания смело заявила о себе на компания смело заявила о себе на 

рынке сахара. Установлены прочные рынке сахара. Установлены прочные 

деловые связи с поставщиками сырья. деловые связи с поставщиками сырья. 

ООО «Компания ООО «Компания «САХАРОВЪ» «САХАРОВЪ» является является 

членом UNISCAN и Торгово-промыш-членом UNISCAN и Торгово-промыш-

ленной палаты г. Череповца.ленной палаты г. Череповца.

Для производства сахара использу-Для производства сахара использу-

ются полностью автоматизированные ются полностью автоматизированные 

линии, которые включают в себя  прес-линии, которые включают в себя  прес-

совку сахарного песка, склеивание ко-совку сахарного песка, склеивание ко-

робок и укладку сахара в коробки.робок и укладку сахара в коробки.

Качество сырья, упаковки и готовой Качество сырья, упаковки и готовой 

продукции контролируется лаборато-продукции контролируется лаборато-

риями Центра гигиены питания и Цен-риями Центра гигиены питания и Цен-

тра стандартизации и метрологии.тра стандартизации и метрологии.

Продукция компании известна в пре-Продукция компании известна в пре-

делах всего Северо-Запада России.делах всего Северо-Запада России.

 Срочно нужна была какая-то жизне-
способная идея, с помощью кото-

рой можно было не только пережить 
экономический кризис, но и разви-
ваться дальше. 

Качество и безопасность потреби-
тельских товаров и услуг – эта ниша 
оказалась в то время свободной. Мы 
решили ее освоить. И у нас стало по-
лучаться. Читательская реакция после 
выхода первого номера газеты «Петер-
бургское качество» была самая поло-
жительная. Оказалось, что сама идея 
петербургского качества была близка 
многим: и тем, кто это качество произ-
водил, и тем, кто его контролировал. 

Экономика страны постепенно на-
чинала возрождаться. В магазинах 
все чаще стали появляться товары 
отечественного производства, в том 
числе продукты питания. Если рань-
ше вкуснее финской салями мы не 
знали колбасы, то теперь, в середине 
90-х, в нашем городе стали строить-
ся небольшие мясоперерабатывающие 
предприятия, ориентированные на вы-
пуск новых видов продукции. 

Если раньше рыба нам была из-
вестна только в виде консервов типа 
«Бычки в томате» или «Шпроты в 
масле», то пятнадцать-десять лет на-
зад на полках магазинов стали появ-
ляться невиданные доселе пресервы 
с короткими сроками хранения (по 
сравнению с консервами) и делика-
тесная рыбная нарезка слабой соли, 
упакованная под вакуумом. По мере 
роста экономики, отечественные 
предприятия, конкурируя друг с дру-
гом, стали осваивать новые пищевые 
технологии, закупать за рубежом но-
вые высокопроизводительные линии, 
предназначенные для выпуска новых 
видов продовольственных товаров 
широкого ассортимента. 

Параллельно с ростом производ-
ства и импорта шел другой процесс: 

государственная машина в спешном 
порядке разрабатывала и внедряла в 
жизнь большое количество норматив-
ных документов, регулирующих обо-
рот потребительских товаров, предъ-
являющих современные требования 
к их безопасности и качеству, а также 
определяющих порядок и методы их 
контроля. 

Буквально за короткое время на по-
требительском рынке появилось много 
новинок, которые предприятиям надо 
было продать потребителям, а кон-
тролирующим органам — проверить 
на безопасность и качество. И тем и 
другим нужна была площадка для 
доведения больших потоков инфор-
мации до потребителя – конечного 
звена в длинной цепочке рыночных 
отношений. Такой площадкой и ста-
ла газета «Петербургское качество», 
со временем эволюционировавшая в 
орган общественного контроля каче-
ства в Санкт-Петербурге. Именно по-
этому в редакционном совете нашей 
газеты можно встретить и чиновника, 
отвечающего за те или иные вопро-
сы обеспечения безопасности и ка-

чества потребительского 
рынка, и руководителя 
предприятия, внедрив-
шего систему качества 
ХАССП или ИСО, имею-
щего высокооснащенную 
производственную лабо-
раторию, доказавшего за 
долгие годы своей рабо-
ты исключительную от-
ветственность компании 
перед потребителем. 

Интересы и тех и дру-
гих совпали и образовали 
идеологию газеты: сде-
лать нашу повседневную 
жизнь безопаснее и луч-
ше, создать предпосылки для дальней-
шего благополучного развития нашей 
страны. А этого можно добиться только 
всем вместе, объединив усилия во имя 
будущего наших детей и внуков.

Массовая гибель детей в Китае от 
употребления продуктов питания, со-
держащих меламин, — яркий пример 
того, что может произойти в обще-
стве, ставящим во главу угла рост 
экономики и прибыль компаний и 

пренебрегающим контролем и над-
зором за качеством и безопасностью 
продукции и услуг. В обществе дол-
жен соблюдаться справедливый ба-
ланс интересов предпринимателей, 
производящих товары или оказываю-
щих услуги, и потребителей, которые 
платят за них свои кровные деньги. 
Нельзя допускать и поощрять рост 
благосостояния одних за счет здо-
ровья других. 

Мы не имеем права наступать на 
«китайские грабли». Наоборот, мы 
должны учиться на чужих ошибках, 
чтобы не делать своих собственных. 
Именно поэтому государственный и 
общественный контроль должен за-
нимать достойное место в системе 
политических и экономических при-
оритетов нашего государства. Именно 
поэтому мы и дальше будем, сколь-
ко хватит сил, продолжать выпускать 
первую в России бесплатную газету 
для потребителей «Петербургское 
качество».

В заключение юбилейной колон-
ки редактора хочу выразить искрен-
нюю благодарность руководителям 
контрольных и надзорных органов, 
испытательных центров и лабора-
торий, научно-исследовательских 
институтов, руководителям веду-
щих предприятий пищевой отрасли 
Санкт-Петербурга и предприятий 
торговли, в которых распространя-
ется наша газета, простым потреби-
телям – нашим преданным читате-
лям, своим верным сотрудникам, 
которые за эти годы стали стойкими 
соратниками в борьбе за права по-
требителей, всем нашим друзьям и 
партнерам, без поддержки которых 
выпуск газеты «Петербургское каче-
ство» был бы невозможен все эти 
десять лет.

Всеволод ВИШНЕВЕЦКИЙ, 

председатель Санкт-Петербургской 

общественной организации  

потребителей  «Общественный 

контроль», главный редактор 

газеты «Петербургское качество»

Десять лет с потребителемДесять лет с потребителем
6 ноября 2008 года газета «ПЕТЕРБУРГСКОЕ КАЧЕСТВО» 

отмечает свой юбилей — 10 лет со дня выхода первого номера

Вспоминаю август-сентябрь 1998 года… В стране 

паника: люди, потерявшие свои сбережения после 

августовского обвала рубля не знали, что им дальше 

делать.  Цены росли каждый день, а зарплаты –  нет. 

Спешно пришлось перестраивать работу и нашего 

издательства. Сотрудники нервничали: их зарпла-

та раньше была привязана к доллару, а теперь все 

рублевые оклады пришлось зафиксировать.   

 В магазине ООО «Нептун», например, кото-
рый расположен на 6-й линии В.О., д.51/16, 

лит. А, самовольно с нарушением санитарного 
законодательства проведена перепланировка по-
мещений предприятия общественного питания 
под магазин, вследствие этого набор помещений 
и оснащение оборудованием не соответствуют 
ассортименту реализуемой продукции: осущест-
вляется разруб мяса при отсутствии изолирован-
ного и специально оборудованного помещения 
разрубочной, отсутствует помещение для хра-
нения и санитарной обработки контейнеров, 
отсутствует гардероб для персонала (верхняя 
одежда рубщика и продавца хранится на рабочих 
местах), осуществляется изготовление мясных 
полуфабрикатов при отсутствии санитарно-эпи-
демиологического заключения, не организован 
производственный контроль, отсутствуют усло-
вия для мойки инвентаря, осуществляется прием 
пищи и курение на рабочем месте, отсутствуют 
разрешенные к применению дезинфицирующие 
средства, санитарное содержание помещений 
магазина и оборудования неудовлетворитель-
ное, текущая уборка проведена некачественно, 
не упорядочено хранение отработанных лю-
минесцентных ламп, не представлена личная 
медицинская книжка рубщика мяса, а у одного 
из продавцов нарушены сроки прохождения 
медицинских обследований. 

В ресторане китайской кухни «Жен Жен» 
ООО «AHA» на Малом проспекте, д. З, установ-

лено, что приготовление блюд осуществляется 
при отсутствии условий для обработки сырых 
овощей (в т. ч. корнеплодов), крупнокусковых 
мясных полуфабрикатов, рыбы; в производ-
ственных помещениях имеются дефекты 
покрытия стен, пола, потолков; на рабочем 
месте мойщицы отсутствует инструкция по 
мытью посуды; нарушена целостность воз-
духовода местной вытяжной системы венти-
ляции; производственный и уборочный ин-
вентарь не промаркирован; отсутствует запас 
дезинфицирующих средств; производствен-
ный контроль не организован; не проводятся 
ежедневная органолептическая оценка каче-
ства полуфабрикатов, блюд, кулинарных из-
делий, ежедневный осмотр открытых поверх-
ностей тела работников на наличие гнойнич-
ковых заболеваний. 

Таким образом, деятельность магазина и 
ресторана создает реальную угрозу здоровью 
потребителей и может повлечь возникновение 
массовых пищевых отравлений и острых кишеч-
ных заболеваний. 

Постановлениями Василеостровского район-
ного суда Санкт-Петербурга ООО «AHA» и ООО 
«Нептун» признаны виновными в совершении 
административного правонарушения, пред-
усмотренного ст. 6.6 КоАП РФ, и им назначено 
наказание в виде штрафа. 

Пресс-служба 

Прокуратуры Санкт-Петербурга

ПОТРЕБИТЕЛЬСКИЙ РЫНОК

Выявлены нарушения 
санитарного законодательства 
в Василеостровском районе
Прокуратурой Василеостровского района установлено, что ряд организаций  

— ООО «АТ-РЕНТ», ООО «Магазин пива», ООО «ГАЛЛА» ООО «Аверс-аудит» 

ИП Чаргазия Р. Г., ГОУ НПО профессиональный лицей «Петроградский» Санкт-

Петербурга, ИП Царукян М., ООО «AHA», ООО «Гостиничный комплекс «При-

балтийская», ООО «Нептун», ООО «ВИНТ» — были привлечены к админи-

стративной ответственности в связи со злостным неисполнением требований 

санитарно-эпидемиологического законодательства. 

 

ООО «Компания «Сахаровъ»:ООО «Компания «Сахаровъ»:
162601, Вологодская обл., 162601, Вологодская обл., 
г. Череповец, ул. Гоголя, 62. г. Череповец, ул. Гоголя, 62. 
тел. (81202) 23-6372, факс (8203) 28-1891;тел. (81202) 23-6372, факс (8203) 28-1891;
e-mail: saharovv@mail.ru;  www.saharovv.rue-mail: saharovv@mail.ru;  www.saharovv.ru
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 Продовольственные товары в силу их 
предназначения по определению входят в 

группу повышенного потребительского риска. 
Экономические трудности, непрофессиона-
лизм и корысть отдельных отечественных 
представителей продовольственного рынка 
приводят к снижению качества выпускаемых 
ими продуктов питания, а то и к умышленной 
их фальсификации. 

По данным Санкт-Петербургской обще-
ственной организации потребителей «Обще-
ственный контроль», одно из лидирующих 
мест в списке фальсифицированных про-
довольственных товаров занимают сегод-
ня мясные консервы «Говядина тушеная» 
(ГОСТ 5284-84).   

Независимые экспертизы, проведенные 
«Общественным контролем» за последние 
два года показали: отечественные изготови-
тели вне зависимости от региона абсолют-
но беззастенчиво подделывают гостовскую 
тушенку, умышленно заменяя мясо грубой 
соединительной тканью, хрящами, крове-
носными сосудами и даже растительным 
белком, занижая при этом массовую долю 
мяса и белка. 

Кстати, выпускают они эту «продукцию» 
абсолютно легально, не боясь ни гнева по-

требителей, ни органов госнадзора. Да еще 
широко рекламируют подделки по телевиде-
нию в популярных программах.

А чего и кого им бояться? Копеечных штра-
фов или принципиальных товароведов, кото-
рые раньше, в советское время, не пропусти-
ли бы на прилавок некачественный товар? 

Ни того и не другого! Штрафы и впрямь 
смешные (максимум три тысячи рублей на 
должностное лицо), а принципиальные то-
вароведы, радеющие за потребителя, если 
еще и не вымерли как мамонты, то давно уже 
ничего не решают в магазине. Ведь у каждой 
торговой точки есть свой хозяин, задача ко-
торого предельно проста: купить подешевле 
(качество при этом не играет определяющей 
роли), а продать — по рыночной цене. 

Более того, сама торговля, особенно круп-
ная сетевая, монополизировавшая весь по-
требительский рынок, сегодня диктует изго-
товителям правила игры, вплоть до рецеп-
туры пищевых продуктов, которые должны 
занимать место на их прилавках. 

Изготовители, в большинстве своем зави-
симые сегодня как никогда от рынков сбыта, с 
одной стороны, и от безудержного в послед-
нее время роста цен на мясное сырье – с дру-
гой, вынуждены забрасывать государствен-

ные стандарты на пыльные полки и подгонять 
рецептуру под требуемую сетями цену. Прав-
да, при этом изготовители как бы невзначай 
«забывают» заменить гостовскую этикетку на 
ТУ-шную. Как они сами признаются, им этого 
делать не разрешает торговля, говорят, поку-
патель тогда ничего брать не будет. 

В результате мы, потребители, вынужде-
ны покупать в магазинах тушенку с массо-
вой долей мяса, заниженной чуть ли не на 
40% (образец от 05.07.07, ООО «Форту-
на», Санкт-Петербург), с содержанием бел-
ка, заниженным почти на 50% (образец от 
30.05.2007 г., ООО «Скопинский мясопере-
рабатывающий завод», Рязанская обл.) или 
«тушенку», состоящую в основном из хрящей 
и грубой соединительной ткани с незначи-
тельным содержанием кусочков мяса мас-
сой менее 30 г (образец от 22.11.07, ТМ 
«Главпродукт», г. Мценск Орловской обл.). 
Эта «продукция» представлена во всех тор-
говых сетях, которые сегодня диктуют из-
готовителям ценовую политику, а значит, и 
политику в области качества.     

В свою очередь, качественной продукции 
не просто пробиться на полки магазинов. 
А она в нашем городе есть. Взять хотя бы, на-
пример, тушенку ПО «Лужский консервный 

завод» или ООО «Консервпром». Независи-
мая экспертиза неоднократно констатиро-
вала: потребительские свойства продукции 
этих предприятий максимально приближе-
ны к требованиям ГОСТ 5284-84.  

Чего не скажешь о тушенке иногороднего 
производства. В последнее время на потре-
бительском рынке все больше стало появ-
ляться продукции из других регионов, в т. ч. 
так называемых федеральных поставщиков. 
Иногда с необоснованно завышенными це-
нами в сочетании с плохим качеством, если 
не сказать —  с грубыми нарушениями. Все 
они, как правило, выделяются красивыми 
этикетками, броскими торговыми марками. 
Только вскоре наступает разочарование от 
покупки «продукта» агрессивной рекламы, 
особенно когда осознаешь, что все потра-
ченные тобой деньги как раз и пошли на 
дизайн и печать красивой этикетки.

Именно поэтому большинство покупате-
лей, кому не безразлично собственное здо-
ровье, и кто не любит, чтобы его «дурачили», 
предпочитают стабильное качество, соответ-
ствующее цене выбранного продукта.

Как правило, выбор таких покупателей 
останавливается на местных региональных 
производителях.Причины две. Во-первых, 
всегда есть куда пожаловаться, если что не 
так. А во-вторых, в Санкт-Петербурге над-
зор за качеством и безопасностью продо-
вольственных товаров все-таки более 
жесткий, чем в других регионах. Это под-
тверждается и общероссийской статисти-
кой отравлений, которая в нашем регионе 
намного благополучнее, чем в других об-
ластях страны.

Так что, уважаемые потребители, если 
вы всерьез испугались мирового финан-
сового кризиса и все-таки решили сделать 
запасы продовольствия на зиму и весну, 
не торопитесь довериться агрессивной 
рекламе: прежде чем бежать в магазин, в 
первую очередь необходимо изучить ре-
зультаты тестов по качеству (например, на 
www.petkach.spb.ru) и только затем де-
лать свой выбор.  

Кирилл ОРЛОВ 

ШКОЛА ПОТРЕБИТЕЛЕЙ

 

КУЛИНАРНАЯ ШКОЛА
Однако помните, что застолье гарантирован-

но будет вкусным и полезным, если продукты 
на вашем столе — из «Диеты-18». Ведь только 
здесь вы найдете поразительное разнообразие 
рыбы, полуфабрикатов из нее, рыбных делика-
тесов, а также рыбной кулинарии. 

В «Диете-18» вы всегда найдете такие 
виды рыб, как пангасиус, нототения, хек, мор-
ской окунь, минтай, хоки, морской судак, мор-
ская щука, палтус, форель, горбуша. Есть даже 
морской заяц! 

Рыбу необходимо употреблять всем, кто 
заботится о своей фигуре и здоровье. Мясо 
рыбы имеет высокую пищевую ценность, так 
как содержит белки, жиры, витамины, фер-
менты, экстрактивные и минеральные ве-
щества. Особенно велико значение рыбы и 
рыбопродуктов как источника полноценного 
животного белка, содержание его в мясе рыб 
достигает 22 %. 

Жиры рыбы жидкие и легко усваиваются 
благодаря большому количеству ненасыщен-
ных жирных кислот. Содержащиеся в значи-
тельном количестве ненасыщенные жирные 
кислоты улучшают обмен веществ в организ-
ме, способствуя выведению избытка холесте-
рина. Жира в рыбе может содержаться от 0,4 
до 33,5%. Чем жирнее рыба, тем она нежнее, 
вкуснее и ароматнее. 

Употребление морской рыбы предупреждает 
минеральную недостаточность. В мясе морских 
рыб содержится в 40—70 раз больше микроэле-
ментов, чем в мясе теплокровных животных.

«Королева» на кухне среди морской рыбы 
– абадехо. Она имеет великолепные вкусовые 
качества, элементарно чистится и разделыва-
ется. Среднежирная рыба с нежным розовым 
мясом! В отварном и жареном виде мясо аба-
дехо — сочное, слегка сладковатое на вкус. Ее 
можно запечь целиком с лимонным соком и 
пряностями, а можно — в духовом шкафу или 
на гриле. 

• Садовая ул., 38; 
• пр. Стачек, 96; 
• Софийская ул., 39; 
• Б. Зеленина ул., 16; 
• Лиговский пр., 44; 
• ул. Савушкина, 15; 
• Народная ул., 8;
• Лиговский пр., 212;
• Кулинария, Гороховая ул., 45
  (готовые блюда);
• Бистро «Семечки», Гороховая ул., 36
  (готовые блюда).

ФИЛЕ АБАДЕХО С ИМБИРЕМ

• филе абадехо — 4 порцион-
ных кусочка;
• соевый соус — 2 ст. ложки;
• натертый свежий имбирь 
— 1 ч. ложка;
• белый винный уксус — 1 ст. 
ложка;
• сахар — 1 ч. ложка;
• 1 зубчик чеснока, измель-
ченный при помощи прес-
са, 8 больших листьев салата, 
зеленый лук (нарезать).

Удалите мелкие косточки из 
филе. Смешайте соевый соус, 
имбирь, уксус, сахарный песок, 
чеснок и 1 ст. ложку воды. Об-
макните кусочки филе в приготовленный соус, 
посыпьте зеленым луком и заверните каждый в 
два салатных листа. Поместите кусочки рыбы в 
корзину пароварки, полейте оставшейся смесью с 
соевым соусом. Готовьте филе на пару около 10–
15 минут. Подавайте вместе с листьями салата.

РЫБА ПО-СРЕДИЗЕМНОМОРСКИ 

• одна тушка рыбы 1–1,5 кг.
• лук репчатый – 2 шт. среднего размера;
• картофель – 5–6 шт.;
• цуккини — 1 шт.;
• грибы шампиньоны – 5–6 шт.
• масло оливковое – 3–4 столовые ложки;
• лимон 1 шт.;
• вода, перец, соль по вкусу.

Рыбу почистите, вымойте, обсушите бумаж-
ным полотенцем. Сделайте косые надрезы с обе-
их сторон тушки и положите в них по половинке 
ломтика лимона. Рыбу положите на смазанный 
маслом противень, укладывайте вокруг лук, 

крупными кольцами, картофель кубиками, цу-
кини ломтиками, сверху ломтики шампиньонов, 
посолите, поперчите, полейте оливковым маслом 
и водой, запекайте в среднеразогретой духовке. 
Подавайте на том же блюде. 

РЕЦЕПТЫ БЛЮД ИЗ МЯСА ОТ «ДИЕТЫ-18»:

СВИНИНА С ГРИБАМИ И КОНЬЯКОМ

• 2 свиные отбивные;
• 1 столовая ложка черного или белого перца 
горошком, слегка раздавленного;
• масло оливковое – 2 столовые ложки;
• 2 дольки чеснока, раздавленных прессом;
• 125 г грибов;
• 2 ст. ложки коньяка;
• 140 мл густой сметаны или сливок;
• 1/3 стакана бульона.

Посыпьте отбивные с двух сторон перцем. Ра-
зогрейте масло и обжарьте чеснок. Добавьте сви-
нину и обжарьте с двух сторон по 3 мин. с каждой. 
Уберите со сковороды свинину и добавьте грибы, 

залейте коньяком, сливками и бульоном. Пере-
мешайте, пока грибы не станут мягкими, тогда 
верните свинину и хорошо прогрейте.

ТЕЛЯТИНА С ВИШНЕЙ

• 500 г телятины;
• 175 г вишни;
• 60 г масла ;
• 10 г муки ;
• 60 г вишневого сока;
• 200 мл бульона;
• Соль, корица по вкусу;

В куске телятины вдоль волокон сделайте 
глубокие проколы ножом, нашпигуйте вишня-
ми без косточек, посолите. Положите телятину 
в разогретый сотейник, полейте маслом, по-
сыпьте корицей и обжарьте в духовке до полу-
готовности. Затем добавьте вишневый сок, под-
жаренную муку, бульон и тушите до готовности. 
Нарежьте телятину на порции и подавайте со 
свежими овощами, полив соусом, в котором 
она тушилась.

«ДИЕТА-18» желает вам приятного аппе-
тита и хороших праздников! Мы ждем вас в 
наших магазинах по адресам:

 

Праздник начинается с «ДИЕТЫ-18»Праздник начинается с «ДИЕТЫ-18»
Ноябрь – традиционно праздничный месяц для многих поколений россиян, 

а наши праздники – это, как правило, стол хлебосольный  и изобильный. 

Покупатели разного возраста и вкусов в сети магазинов «ДИЕТА-18» найдут 

любые продукты отличного качества и по хорошим ценам.

ПРОДОВОЛЬСТВЕННАЯ БЕЗОПАСНОСТЬ

В ноябре в Санкт-Петербурге стартует широкомасштабная городская про-В ноябре в Санкт-Петербурге стартует широкомасштабная городская про-

грамма по защите прав потребителей. Одна из ее задач — предоставление грамма по защите прав потребителей. Одна из ее задач — предоставление 

потребителям полной и объективной информации о качестве и безопасности потребителям полной и объективной информации о качестве и безопасности 

продуктов питания, представленных сегодня в розничной торговой сети. Газе-продуктов питания, представленных сегодня в розничной торговой сети. Газе-

та «Петербургское качество» будет не только освещать ход этой программы, та «Петербургское качество» будет не только освещать ход этой программы, 

но и непосредственно в ней участвовать.но и непосредственно в ней участвовать.

ТУШЕНКА ТУШЕНКЕ — РОЗНЬ!ТУШЕНКА ТУШЕНКЕ — РОЗНЬ!
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ПОТРЕБИТЕЛЬСКИЙ РЫНОК

ГОСНАДЗОР

 Молочная продукция относится 
к эпидемиологически значимым 

скоропортящимся пищевым продук-
там, и нарушения условий ее произ-
водства и оборота, сроков годности, 
сбои в технологической или холодовой 
цепи могут приводить к порче и воз-
можности причинения вреда здоровью 
потребителей. Обеспечение качества и 
безопасности выпускаемой и реализу-
емой молочной продукции  усилиями 
только контролирующих органов не-
возможно. 

По данным 85 территориаль-
ных управлений Роспотребнадзора 
в субъектах Российской Федерации 
функционирует 2461 молокоперера-
батывающее предприятие. 

Материалы проверок предприятий, 
анализ показателей качества их про-
дукции свидетельствуют о продолжаю-
щихся фактах нарушений санитарного 
законодательства, в том числе:
• неудовлетворительное санитарно-
техническое состояние производ-
ственных помещений, в том числе 
заквасочных отделений как наиболее 
значимых в эпидемиологическом от-
ношении;
• несвоевременное проведение теку-
щих ремонтов на предприятиях, в том 
числе малой мощности (ряд молокоза-
водов в Республике Чувашии, Томской 
и Тюменской областях); 
• нарушение поточности технологи-
ческого процесса производства про-
дукции (ряд молокозаводов в Амур-
ской, Владимирской, Белгородской 
областях);
• отсутствие контроля температурного 
режима пастеризации, в том числе в 
связи с нарушением работы терморе-
гистрирующих устройств (Республика 
Башкортостан);
• нарушения при производстве, хра-
нении и внесении заквасок (Ставро-
польский край);

• отсутствие документов, подтвержда-
ющих качество и безопасность сырья и 
готовой продукции (ряд предприятий 
молокоперерабатывающей отрасли в 
Белгородской области, Республике 
Башкортостан, Самарской области, 
Республике Марий-Эл);
• нарушение режима санитарной обра-
ботки оборудования и инвентаря (ряд 
молокозаводов в Республике Чувашии, 
Тамбовской и Томской областях);
• нарушение сроков прохождения 
сотрудниками предприятий пери-
одических медицинских осмотров 
(Республика Башкортостан).

В результате сложившейся ситуации 
удельный вес проб молока и молочных 

продуктов, не соответствующих гиги-
еническим нормативам по микробио-
логическим показателям, в целом по 
Российской Федерации, остается ста-
бильно высоким, хотя и имеет тен-
денцию к некоторому снижению. По 
данным Госсанэпиднадзора за 2006 
год, не отвечали гигиеническим тре-
бованиям по микробиологическим 
показателям 8,05 % исследованных 
проб молочных продуктов, в 2007 
году – 7,62 %. В течение 2-го кварта-
ла 2008 года исследовано по микро-
биологическим показателям 32 111 
проб молока и молочной продукции, 
из них 2177 проб (6,78 %) не отве-
чали требованиям нормативных доку-

ментов. В ряде субъектов Российской 
Федерации не отвечает гигиеническим 
требованиям каждая четвертая проба 
исследованных молочных продуктов. 
Удельный вес проб молочных про-
дуктов, не отвечающих нормативам 
по санитарно-химическим показате-
лям, составил в 2006 году 3,55 %, в 
2007 году – 2,95 %; во 2-м квартале 
2008 года — 2,85 %. 

На протяжении ряда лет некаче-
ственная молочная продукция является 
причиной вспышек острых кишечных 
инфекций пищевого характера, факто-
рами передачи которых, как правило, 
являются кисломолочные продукты. 
Особенность таких вспышек состоит 
в том, что они отличаются массовым 
характером заболевания и большим 
количеством вовлеченных в эпидеми-
ческий процесс детей.

Например, в Ставропольском крае в 
период с августа по октябрь 2007 года 
были зарегистрированы три молочные 
вспышки дизентерии с числом постра-
давших 1046 человек, из них 975 — 
дети (93%), посещающие детские ор-
ганизованные коллективы. Причинами 
вспышек явились нарушения санитар-
ных норм и правил, технологических 
процессов при производстве молочных 
продуктов на трех молокоперерабаты-
вающих предприятиях края. 

Специалистами службы из года в год 
проводится активная работа по выявле-
нию потенциально-опасных пищевых 
продуктов. За 2-й квартал 2008 года на 
этапе производства и оборота молоч-
ной продукции было забраковано 4755 
партий молока и молочной продукции 
весом более 56 тонн. 

Роспотребнадзор обеспокоен 
качеством молочной продукции
Главный государственный санитарный врач РФ Геннадий 

ОНИЩЕНКО считает необходимым разработать региональ-

ные государственные программы повышения безопасности 

и качества молочной продукции.

Специалистами службы в ходе 
контрольно-надзорных мероприя-
тий за нарушения санитарного зако-
нодательства при производстве мо-
лочных продуктов на ответственных 
лиц  только за 2-й квартал 2008 г. со-
ставлено 767 протоколов об админи-
стративных правонарушениях на сум-
му 2 138 550 руб; по предприятиям 
продовольственной торговли — 5062 
протоколов на сумму 11 779 100 руб. 
при общем количестве обследований 
15 779.

На недавнем совещании в Феде-
ральной службе по надзору в сфере 
защиты прав потребителей и благопо-
лучия человека Геннадий Онищенко 
призвал органы исполнительной вла-
сти субъектов Российской Федерации 
принять меры по разработке, финанси-
рованию и реализации региональных 
программ, относящихся к развитию 
молочной промышленности, техниче-
скому переоснащению и повышению 
культуры производств с целью повы-
шения качества их продукции. 

По его мнению, надо усилить над-
зор за молокоперерабатывающими 
предприятиями, требовать от них 
соблюдения норм санитарного зако-
нодательства при производстве, хра-
нении, транспортировке и реализации 
продовольственного сырья и молочной 
продукции, принять меры по техниче-
скому перевооружению предприятий 
молокоперерабатывающей промыш-
ленности, создать эффективный про-
изводственный контроль качества и 
безопасности сырья и выпускаемой 
пищевой продукции. 

Кирилл ОРЛОВ
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ПОПРОБУЙ!

МОЛОЧНЫЕ ПРОДУКТЫ «Дворцовое» и «Доярушка»«Дворцовое» и «Доярушка»
получили сертификаты качестваполучили сертификаты качества

 

 Наиболее известными марками 
Гатчинского молочного заво-

да являются молоко «Большая 
кружка», молоко «Доярушка» 
и традиционные кисломолочные 
продукты «Из Гатчины». Особое 
место занимает продукция под 
маркой «Дворцовое»: молоко  и 
сливочное масло. 

Недавно масло и молоко «Двор-
цовое», а также молоко «Доярушка» 
прошли добровольную сертифика-
цию в системе «Петербургское каче-
ство». Отныне на их этикетках будет 
стоять специальный знак, подтверж-
дающий высокие потребительские 
свойства, полезность,  безопасность 
и отменные вкусовые качества гат-
чинских молочных продуктов.   

Система добровольной сер-
тификации потребительских то-
варов и услуг «Петербургское 
качество» (регистрационный 
№ РОСС.RU.И303.04БЖ00) суще-
ствует с марта 2006 года. Главными 
ее задачами являются предоставле-

ГАТЧИНСКИЙ МОЛОЧНЫЙ ЗАВОД является одним из 

лучших производителей качественных натуральных 

и полезных для здоровья молочных продуктов. 

По результатам работы предприятие неодно-

кратно признавалось лучшим предпри-

ятием агропромышленного комплекса 

Ленинградской области. 

ние гражданам достоверной инфор-
мации о качестве и потребительских 
свойствах товаров (продукции) и 
услуг, а также повышение качества 
товаров (продукции) и услуг, про-
изводимых и реализуемых на рынке 
Санкт-Петербурга и Ленинградской 
области. 

Изготовители, подающие заяв-
ку на добровольную сертификацию, 
тем самым признают повышенную 
ответственность перед потребителя-
ми. И каждый пятый потребитель, 
по данным соцопросов, готов вы-
бирать товары с сине-красно-бе-
лым логотипом «Петербургское 

качество. Проверено и Одо-
брено».

Прежде чем удосто-
иться сертификата, 

претенденты про-
ходят как предва-
рительный анализ 
документации, так 
и независимую 
лабораторную 
оценку качества 

продукции. 
Масло «Двор-

цовое» произво-

дится из сырья лучших хозяйств 
Ленинградской области методом 
холодной сбойки. Этот метод сегод-
ня редко используется производите-
лями из-за большой трудоемкости: 
в составе молока необходимо строго 
контролировать и удерживать на вы-
соком уровне количество так называ-
емых жировых шариков, придающих 
маслу характерный неповторимый 
вкус. Но на Гатчинском молочном 
заводе не пожалели времени и сил, 
чтобы взять метод холодного сбоя на 
вооружение. В результате получает-
ся масло со вкусом, какой когда-то 
можно было попробовать  только на 
деревенских маслобойках. Именно 
такой вкус сегодня у «Дворцового» 
масла, произведенного на Гатчин-
ском молочном заводе, чей девиз 
— «СТАБИЛЬНОСТЬ, НАДЕЖНОСТЬ, 
КАЧЕСТВО».

Тезка масла «Дворцовое» — мо-
локо «Дворцовое». Качество и вкус  
молока «Дворцовое» гарантирова-

ны изготовителем на всех этапах 
производства: начиная от кормле-
ния коров, доставки элитных сортов 
сырого молока из лучших хозяйств 
Ленинградской области и заканчи-
вая обработкой по технологии уль-
трапастеризации, сохраняющей 
все полезные вещества, которыми 
так богато молоко: белок, кальций 
и витамины. 

Заслуженным уважением потре-
бителей пользуется молоко «До-
ярушка», также удостоенное сер-
тификата системы «Петербургское 
качество». «Доярушка» — продукт, 
идеально подходящий для всей 
семьи, такое молоко можно давать 
детям без кипячения. 

Продается молоко «Доярушка» в 
уникальной мягкой упаковке «Тетра 
Фино Асептик» (TFA). Плотная бу-
мажная упаковка  — Tetra Fino Aseptic

позволяет сохранить молоко све-
жим и защищает его от воздей-
ствия внешней среды. Его удоб-
но брать в дорогу, так как пакет 
не порвется и не протечет. Срок 
хранения молока «Доярушка» в 
закрытом виде составляет полто-
ра месяца. 

Великолепные потребитель-
ские свойства молочных продуктов 
«Доярушка» и «Дворцовое», под-
твержденные в ходе доброволь-
ной сертификации в системе «Пе-
тербургское качество», говорят об 
оптимальном соотношении цены и 
качества молочной продукции, вы-
пускаемой сегодня на Гатчинском 
молочном заводе. В период эко-
номического кризиса – это отлич-
ная новость для потребителей!   

Ирина ПОЛЯКОВА 

 

СДЕЛАНО В САНКТ-ПЕТЕРБУРГЕ

www.shef-povar.com

 

Главный по мясным деликатесам 

– «Шеф-Повар» – создал две де-

ликатесные линейки: «Барабек» и 

«Охотничьи». Карбонад, шейка, шин-

ка, говядина, пастрома, бекон, входя-

щие в линейку «Барабек», обладают 

тонким ароматом можжевельника. А 

деликатесы «Охотничьи» – грудин-

ка, ребрышки – готовятся с пряными 

травами и специями. Все они изумят и 

порадуют и неискушенного едока, кото-

рый впервые слышит, например, слово 

«пастрома», и по-настоящему разбор-

чивого ценителя высокой кухни.  

И не удивительно!  Для создания 

своих деликатесов «Шеф-Повар» 

берет только натуральное сырье – от-

борную свинину и говядину. В произ-

водстве используются новейшие тех-

нологии и оборудование последнего 

поколения, закупленное в Австрии и 

Германии. Но и это еще не все!

Ноу-хау «Шеф-Повара» – супер-

современное производство на базе 

уникальных, проверенных временем 

рецептов. Если копчение – то только 

на можжевеловых опилках, как в ста-

рые добрые времена. Если изготовле-

ние буженины – то по старинным до-

машним рецептам,  с оптимальным 

сочетанием соли и специй.  Бекон де-

лается из специально отобранной гру-

динки с тонкими прослойками жира и 

сдабривается выверенной пропорцией 

сладкой паприки и ароматного чеснока. 

Шинка обжаривается в горячем дыму 

и варится на пару – для сохранения 

нежности и сочности продукта. И так 

далее. Каждый из мясных деликатесов 

от «Шеф-Повара» изготавливается со 

своим особым секретом и оттого-то так 

выгодно отличается от своих собратьев 

по магазинному прилавку – и по вкусо-

вым качествам, и по внешнему виду. С 

чем может сравниться, например, вос-

хитительная внешняя корочка говядины 

«Барабек» или нежнейший розовый 

срез ароматной шейки?

Главный по мясным деликатесамГлавный по мясным деликатесам

Деликатесы! Пленительное слово, словно открывающее дверь в дру-

гую жизнь – яркую, праздничную. Деликатесы – это блеск столовых 

приборов, чарующие ароматы, приподнятое настроение. Не еда, а 

лакомство, не заурядный прием пищи, а особое застолье. Чтобы за-

столье удалось, к выбору деликатесов относятся придирчиво и тре-

петно. Все должно быть самым вкусным? Конечно! Вдобавок, еще и 

полезным, свежим и натуральным? А как же! И, разумеется,  хочется 

порадовать себя и гостей чем-то необыкновенным? Естественно! 

Мясные деликатесы торговой марки «ШЕФ-ПОВАР» полностью от-

вечают всем перечисленным требованиям. 

Словом, если пришла пора пора-

довать себя и близких изысканным 

угощением – «Шеф-Повар» уже 

сделал для этого все необходимое. 

Нам остается только подать делика-

тесы от «Шеф-Повара» на стол – и 

наслаждаться!    

Алиса САВЕЛЬЕВА
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ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА

ЭКСПЕРТИЗА «ПК»

КАКОЙ-ТО МУТНЫЙ 
ЭТОТ «ЧАЙКОФСКИЙ»…

Аккуратные сахарные кубики получаются ме-
тодом прессования обычного сахарного песка. 
Одни производители выпускают этот песок в со-
ответствии с ГОСТ 22-94, другие – по собствен-
ным техническим условиям. В закупленной для 
лабораторных испытаний партии оказались как 
гостовские, так и ТУ-шные образцы. Их в лабора-
тории «ПЕТЭКС» исследовали по органолептиче-
ским и физико-химическим показателям. 

Результаты экспертизы сахара этого года пре-
взошли даже самые скептические ожидания. Из 
какой бы пачки эксперты и специалисты в этот 
раз ни брали образцы для анализа, всегда вкус 
и запах оказывался в норме, а цвет – точно у све-
жевыпавшего снега. 

Когда сахар поместили в воду, семь образцов 
дали прозрачный или опалесцирующий (то есть 
с некоторым отблеском) раствор без посторон-
них включений. 

И только один образец сахара-рафинада 
прессованного быстрорастворимого «Чайкоф-
ский» (ОАО «Ника», Белгородская область) был 
признан не соответствующим ГОСТу: в растворе 
были обнаружены   посторонние примеси. 

Как объяснили в «ПЕТЭКСе», это говорит о 
том, что имело место нарушение производствен-
ного процесса. В сахар могли попасть мелкий, 
едва различимый глазу, мусор, соринки от упа-
ковочных мешков. Отравиться таким сахаром 
конечно невозможно, но аппетита во время ча-
епития он точно не прибавит.  

Из физико-химических показателей специа-
листов лаборатории больше всего интересовали 
два: массовая доля сахарозы и массовая доля 
влаги. Эти показатели у всех образцов оказались 
в норме. Даже произведенные по ТУ образцы 
вписались в пределы, предписанные ГОСТом. 

ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ 
ДАЕТ РЕЗУЛЬТАТЫ 

Результаты экспертизы образцов сахара -2008 
позволяют сделать вывод о том, что качество это-
го продукта на потребительском рынке с каждым 
годом улучшается. Так, в 2005-м лаборатория 
«ПЕТЭКС» забраковала все без исключения об-
разцы сахара (по показателям «цвет» и «чисто-

Ежегодно по осени Санкт-Петербургская общественная организация по-

требителей «Общественный контроль» закупает и сдает на испытания 

кусковой рафинированный сахар. Не изменили традиции общественники 

и в этот раз: восемь образцов, приобретенных в магазинах и на мини-

рынках Санкт-Петербурга, были доставлены в испытательную лаборато-

рию «Петербург-Экспертиза» СПб ГУ «Центр контроля качества товаров 

(продукции), работ и услуг». 

та раствора»). В 2007-м к сахару тоже было не-
мало претензий: многие образцы, выпущенные 
по ГОСТ 22-94, были забракованы по показате-
лю «наличие осадка и посторонних включений 
в растворе», а сахар кусковой, выпущенный по 
ТУ, имел неоднородный цвет: белый с наличием 
пятен кремового цвета.

САХАР ДАЕТ ЭНЕРГИЮ ЛЮДЯМ 
И ПРОДЛЕВАЕТ ЖИЗНЬ… МУХАМ

Родина сахара до сих пор неизвестна. Пред-
положительно, ею могли быть Индия, Китай, 
Камбоджа или Египет. Свое имя сахар получил в 
Индии. Наречен санскритским словом «sarkara», 
то есть сладкий. В других странах зовется по-раз-
ному, но произношение имен везде похожее: su-
kkar (Египет), zucchero (Италия), seker (Турция), 
Zucker (Германия)… Сахар добывают из сахарного 
тростника, сахарной свеклы, финиковой пальмы, 
бобов и тропического растения сорго.

Индусы собирали сок сахарного тростни-
ка и варили до образования снежно-белых 
кристаллов, которые использовались в ле-
чебных целях.  

Однажды сахар поехал путешествовать по 
миру вместе со знаменитым Христофором Ко-
лумбом. И попал на американский континент, где 
ему очень понравился климат. Конец XV века был 
ознаменован закладкой первой в истории Нового 
света плантации сахарного тростника. 

Немного позднее производство сахара ста-
ло важнейшей отраслью на Кубе, в Бразилии и 
Мексике. Антильские острова вообще получили 
звание «сахарные»!

В XVII веке все стали пить чай и кофе, и сахар 
быстро сделался большим модником. Правда, 
стоил он дорого и был по карману не каждому. 
В России его подавали лишь к столу царя. 

Шанс стать постоянным гостем на столах ря-
довых русских у сахара появился во времена 
Петра I. В 1718 году государь приказал строить 
первый в России сахарный завод на Выборгской 
стороне в Петербурге. Но планам Петра не суж-
дено было сбыться… 

Сахар стал доступным для населения после 
1805 года благодаря открытию немецкого хи-
мика Маркграфа, который сумел выделить слад-
кое вещество из корнеплодов свеклы и сравнил 
его с сахарозой тростника. Вещества оказались 
одинаковыми! 

Принято считать, что сахар вреден, ему даже 
прозвище дали – «сладкая смерть». Но благода-
ря расщеплению сахара человеческий организм 
получает энергию. Ученые Калифорнийского 
университета провели опыт: в течение долгого 
времени кормили лабораторных мух-дрозофил 
только небольшими порциями сахара. Подопыт-
ные насекомые прожили дольше, чем их  соро-
дичи, которым сахар не давали! Вот вам и дока-
зательство постулата, что все полезно – в меру. 

Ирина СОКОЛОВА 

СПб ООП «Общественный контроль» благо-
дарит за проведение экспертизы сахара ИЛ 
«ПЕТЭКС» СПб ГУ «Центр контроля качества 
товаров (продукции), работ и услуг» и лично 
его директора Александра Германа. 

РЕЗУЛЬТАТЫ ЭКСПЕРТИЗЫ САХАРА

Наименование изделия Сахар 
прессованный 

быстрорастворимый 
(рафинад) 
«Хороший»

Сахар�рафинад 
кусковой 

прессованный 
быстрорастворимый 

«Вестов»
«Классический»

Сахар�рафинад 
прессованный 

быстрорастворимый 
«Петербургская 

традиция»

Сахар нерафиниро�
ванный быстрора�

створимый 
«Сахаровъ»

Сахар нерафиниро�
ванный кусковой 

быстрорастворимый 
«Классический»

«Вестов»

Сахар кусковой 
быстрорастворимый 

прессованный 
«Кусковъ»

Сахар�рафинад 
прессованный 

быстрорастворимый
«Чайкофский»

Производитель «Русагро». Сахарный 
завод ОАО «Ника», Бел�

городская обл.

 ЗАО «Санкт�Петербург�
ский сахарный завод», 

Лен. обл., СПб

ООО «Ленсахар», СПб ООО «Компания «Саха�
ровъ», Вологодская обл.,  

г. Череповец

ЗАО «Санкт�Петербург�
ский сахарный завод», 

Лен. обл.

ООО «Ленсахар», СПб «Русагро». Сахарный 
завод ОАО «Ника», Бел�

городская обл.

Нормативный документ (НД) ГОСТ 21�94 ГОСТ 22�94 ГОСТ 22�94 ТУ 9111�001�75136177�2005 ТУ 9111�001�15157693�2003 ТУ 9111�001�15218153�2006 ГОСТ 22�94

Год изготовления 2008 2008 2008 2008 2007 2008 2007

Масса, кг 1,0 0,5 1,0 0,5 1,0 1,0 1,0

Цена, руб. 33�50 27�43 37�90 20�00 56�40 27�90 35�90

Место закупки «Агроторг», Байконур�
ская ул., 9

«Перекресток», Богатыр�
ский пр., 7

«О
,
Кей», Богатырский 

пр., 13
Мини�рынок «Сигма», 

Богатырский пр., 7
«О

,
Кей», Богатырский 

пр., 13
«О

,
Кей», Богатырский 

пр., 13
«Карусель», Коломяж�

ский пр., 17

ВКУС по НД Норма: сладкий, без посторонних привкуса и запаха как в сухом сахаре, так и в его водном растворе

ВКУС ФАКТИЧЕСКИ Фактически: без посторонних привкусов и запахов

ЦВЕТ по НД Норма (сахар�рафинад): белый, чистый, без пятен и посторонних примесей, допускается голубоватый оттенок

ЦВЕТ ФАКТИЧЕСКИ Соответствует, белый Белый, без пятен и по�
сторонних примесей

Соответствует Белый Белый, чистый, без пятен 
и посторонних примесей

Белый,  без пятен и по�
сторонних примесей

Соответствует, белый

ЧИСТОТА раствора по НД Норма: раствор сахара должен быть прозрачным или слабоопалесцирующим. Допускается едва уловимый голубоватый оттенок

ЧИСТОТА раствора ФАКТИЧЕСКИ Соответствует, рас�
твор сахара прозрач�
ный, без нераствори�
мого осадка и посто�

ронних примесей.
Цветность 104 усл. 

единиц оптич. плот�
ности

Раствор сахара про�
зрачный, без осадка 
и посторонних вклю�

чений

Соответствует Раствор сахара про�
зрачный, без нерас�
творимого осадка и 
посторонних при�

месей; цветность 71 
усл. единиц оптич. 

плотности

Раствор сахара про�
зрачный, без нерас�
творимого осадка и 
посторонних при�

месей; цветность 61 
усл. единиц оптич. 

плотности

Раствор сахара про�
зрачный, без  по�

сторонних примесей; 
цветность 74 усл. еди�
ниц оптич. плотности

Не соответствует, 
с наличием посто�
ронних примесей

Масс. доля САХАРОЗЫ (в пересчете на 
сухое вещество), %, по НД

не менее 99,75 не менее 99,9 не менее 99,9 не менее 99,75 НД не предоставл. НД не предоставл. не менее 99,9

Масс. доля САХАРОЗЫ (в пересчете на 
сухое вещество), %, факт.

99,80±0,07 99,94±0,07 99,95±0,07 99,97±0,07 99,97±0,07 99,97±0,07 99,90±0,07

Масс. доля ВЛАГИ, %, по НД не более 0,14 не более 0,25 не более 0,25 не более 0,25 не более 0,25 не более 0,25 не более 0,25

Масс. доля ВЛАГИ, %, ФАКТИЧ. 0,040±0,014 0,03±0,014 0,030±0,014 0,030±0,014 0,030±0,014 0,030±0,014 0,030±0,014

СООТВЕТСТВИЕ НД Соответствует Соответствует Соответствует Соответствует Соответствует Соответствует Не соответствует

Данные экспертизы касаются исключительно конкретных образцов, представленных на экспертизу, а не всей аналогичной продукции данных предприятий-изготовителей.

ЭТО ИНТЕРЕСНО
• В центре города Дачице (Чехия) в 1843 году 
сахару воздвигли памятник — блестящий куб на 
пьедестале из серого гранита. 
• Король-солнце Людовик XIV с помощью са-
хара услаждал мадам Ментенон: в разгаре лета 
приказывал усыпать им аллеи Трианона, чтобы 
она каталась, как по снегу. 
• Один из героев Джека Лондона, чтобы убедить 
индейцев отдать в жены его другу дочь вождя, 
вынужден был подарить им самое дорогое 
— последний фунт сахара. Осип Мандельштам, 
напротив, в трудные для него годы не менял са-
хар даже на свои любимые пирожные. Весь паек 
выменивал на них: хлеб, муку, масло, пшено, 
табак. Но сахар — никогда.
• Диетологи все чаще советуют выбирать не 
классический рафинад, а сахар из сырья, про-
шедшего минимальную промышленную об-
работку – коричневый сахар. В неочищенном 
продукте сохраняются кальций, магний, желе-
зо, фосфор, калий. Производится коричневый 
сахар специальным упариванием сиропа, из-
влеченного из сахарного тростника. 
• Коричневый сахар тоже бывает разным. 
Светлый, золотистый Golden Granulated хо-
рошо подходит для чая, фруктовых салатов и 
каш. Demerara со специфическим насыщенным 
ароматом лучше класть в кофе. Muskovado берут 
для выпечки, приготовления кремов, соусов и 
глинтвейна. Коричневый кусковой сахар-сырец 
получают методом увлажнения, формовки и 
сушки коричневого тростникового сахара, по-
дают к кофе в дорогих ресторанах.

В «Чайкофском» нашли В «Чайкофском» нашли 
посторонние примеси посторонние примеси 
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МЕБЕЛЬНЫЙ САЛОН

 Красивым женским именем ме-
бельщики назвали сразу несколько 

предметов обстановки: двуспальную 
кровать с матрацем, комод, вмести-
тельный платяной шкаф, туалетный 
столик и две прикроватные тумбочки. 
Правда, в день оплаты доставить все 
это домой к покупательнице возмож-
ности у них не было: мебель надо было 
делать на заказ. Поэтому 30 марта 
2008 года Раиса Андреевна заключила 
договор купли-продажи (в нем было 
прописано четко: качество мебели 
должно соответствовать ГОСТу), внесла 
аванс и стала ждать, когда в комнате 
можно будет расставлять новые пред-
меты обстановки. 

Согласно договору, спальню долж-
ны были изготовить к 13 июня. И она 
тут же должна была быть доставлена 
на дом. Прошло 14-е, 15-е, но грузчи-
ки с обновой в дверь все не звонили. 
Заказанная мебель прибыла на новое 
местожительство с задержкой на де-
сять дней.

Все, казалось бы, можно радовать-
ся! Но сборщики дело свое не доде-
лали (например, не поставили изго-
ловье кровати), и радости от покупки 
покупательница не испытала. А совсем 
скоро Раиса Андреевна разглядела  и 
другие «маленькие изъяны», напри-
мер, у зеркала от трельяжа, у зеркаль-
ного крепежа… 

Все свои замечания потребитель от-
разила в акте, который передала из-
готовителю. Настроения пользоваться 
новой мебелью у Раисы Андреевны 
уже не было – она решила расторгать 
договор купли-продажи.  

Ответ изготовитель дал Раисе Ан-
дреевне в письменном виде. Ответ 
больше был похож на отписку, чем 
на конструктивный диалог. В бумаге, 
в частности, говорилось, что  договор-
ные обязательства обеими сторонами 
исполнены, что отмеченные недостат-
ки фирма признает и исправляет, что 

законных оснований для расторже-
ния договора купли-продажи у по-
купательницы нет.  

Что было делать в такой ситуации? 
Только независимая экспертиза могла 
адекватно оценить качество гарниту-
ра «Николь».Такую экспертизу Раисе 
Андреевне произвели в «Центре экс-
пертиз и контроля качества мебели». 
Опытнейшие эксперты Ольга Ворон-
кова и Герман Алексеев не толь-
ко внимательно осмотрели каждое 
мебельное изделие, но и проверили  
технические документы продавца и 
изготовителя мебели.

В документах, кстати, нашлось 
немало пунктов, ущемляющих пра-
ва потребителя. Так, в договоре куп-
ли-продажи продавец умышленно 
занизил  гарантийный срок на це-
лый год вопреки требованиям ме-
бельного ГОСТа.  

Немало брака и нарушений на-
шлось в самой мебели! В акте экс-
пертизы их описание занимает две 
страницы. При осмотре комода, экс-
перты выявили «скол с обнажением 
ДСП» (грубейшее нарушение без-

ЧАСТНЫЙ ОПЫТ Потребитель вернул деньги 
за некачественный спальный гарнитур
Купить мебель — это не за хлебом в соседнюю булочную 

забежать. Это дело серьезное и довольно затратное, сле-

довательно — очень ответственное. Именно поэтому жи-

тельница Санкт-Петербурга Раиса Андреевна несколько 

месяцев пыталась найти в городских магазинах удобный 

и красивый набор спальной мебели. В конце концов выбор 

ее пал на спальню «Николь» стоимостью 105 700 рублей от 

производителя ООО «Сидней», чей офис располагается на 

Большом Сампсониевском проспекте, а торговое место – в 

«Мебельном Континенте» — Варшавская ул., 3.

опасности!), «неравномерные зазоры 
между ящиками», «отсутствие жестко-
сти в креплении задней стенки». В ту-
алетном столике отсутствовал свобод-
ный ход среднего ящика, и, наоборот, 
присутствовали «непредусмотренные 
проектом отверстия»… Кровать также 
имела дефекты: по продольным сто-
ронам прогибались и сминались ре-
бра матраца. 

С таким документом на руках вы-
играть суд Раисе Андреевне не соста-
вило бы никакого труда. Тем более что 
защищать ее интересы был готов юрист 
Общества потребителей Калининского 
района Санкт-Петербурга.

Поняв, что дело пахнет керосином, 
изготовитель решил не доводить дело 
до судебного разбирательства. Раисе 
Андреевне выплатили деньги за гарни-
тур, неустойку за задержку выполнения 
заказа и стоимость экспертизы.  

— Сейчас многие потребители по-
падают в такую ситуацию, как Раиса 
Андреевна, — комментирует дирек-
тор «Центра экспертиз и контро-
ля качества мебели», член ТК-135 
«Мебель» Федерального агентства 

КРУПНЫМ ПЛАНОМ

 

 Мебельная фабрика «РИТМ» явля-
ется членом Союза производителей 

мягкой мебели Санкт-Петербурга. Ис-
пользуя современные профессиональ-
ные швейные машины фирмы Global 
(Голландия), обивочный инструмент, 
комплектующие из Германии, Ис-
пании, Турции, Китая, специалисты 
изготавливают высококачественную 
продукцию. Каждое изделие на всех 
стадиях производства и непосред-
ственно перед отправкой заказчику 
проходит проверку отдела техниче-
ского контроля, положительная оцен-
ка которого отмечается специальной 
печатью в паспорте изделия.

Диваны и кресла с логотипом 
«РИТМ» можно встретить и в квар-
тирах петербуржцев, и в ресторанах, 
кафе, барах — мебельная фабрика 
выполняет заказы любых учреж-
дений города. Диваны фабрика 
«РИТМ» выпускает с самыми совре-
менными и удобными механизмами 
трансформации.

Например, в коллекции пред-
приятия широко представлены ди-
ваны с механизмом трансформации 
«Спартак», который сейчас очень по-
пулярен в Европе. «Спартак» по сути 
– раскладушка. Во время раскладки 

спинка и подлокотники дивана оста-
ются на месте, а подушки снимаются с 
сиденья. Не царапая пол, изнутри вы-
двигается спальное место, сложенное 
втрое. Спальное место у диванов с ме-
ханизмом «Спартак» прочное – здесь 
нет ни деревянных, ни пластиковых 
соединений, поэтому использовать 
такие диваны можно ежедневно. По-
звоночнику на такой «раскладушке» 
комфортно, и она не скрипит. 

Модели диванов «Морфей», 
«Катюша» представлены и с другим 
удобным механизмом – «Дельфин». 
В собранном виде они выглядят ком-
пактно, хотя внизу имеется вмести-
тельный ящик для белья. Всего не-

скольких секунд до-
статочно, чтобы одна 
часть сиденья, точно 
дельфин, «вынырну-
ла» наружу из-под 
другой. В итоге полу-
чается место для сна 
размером 1,5 на 2 
метра. Механизм 
«Дельфин» в новых 
моделях оснащен 
прочной кареткой, 
она позволяет уве-

личить срок эксплуатации мебели на 
несколько лет. 

Вся мебель на фабрике «РИТМ» из-
готавливается только из натурального 
дерева. Так, для производства карка-
сов используются хвойные породы и 
сортовая фанера. В качестве «начин-
ки» наряду с современными пенопо-
лиуретанами 
и финским 
синтепоном 
п р и м е н я -
ются про-

Диван — один из главных предметов мебели в доме. 

Если вы в ближайшее время планируете покупать 

диван, обратите внимание на продукцию фабрики 

«РИТМ». Мягкая мебель, произведенная «РИТМом», 

имеет экологический сертификат. Этот документ удо-

стоверяет экологическую безопасность мебели,  и его 

наличием не может больше похвастаться ни один про-

изводитель города. 

Диваны от фабрики «РИТМ» —Диваны от фабрики «РИТМ» —
это ваш уют и комфортэто ваш уют и комфорт

веренные временем 
пружинные блоки 
– удобные и долго-
вечные. Ну а уж ткани, 
разработанные на базе 
высоких технологий, и 
кожу марки «DIZARO» 
для обивки диванов 
мебельщики заказы-
вают только на лучших 
фабриках Италии, Гер-
мании, России. 

Кстати, любой по-
требитель может са-
мостоятельно выбрать 
ткань для обивки. Се-
рийные образцы изго-

товят на заказ в течение трех недель. 
Ну а если вы хотите эксклюзивный 
диван, придется ждать чуть дольше. 
Но результат не разочарует! 

Диваны фабрики «РИТМ» серти-
фицированы в Санкт-Петербургской 
системе добровольной сертификации 
товаров, работ и услуг «Петербургсер-

тификация». Производитель дает га-
рантию 18 месяцев и устанавливает 
срок службы свыше пяти лет. 

— Я несу ответственность за свою 
мебель, — говорит генеральный ди-
ректор ООО «РИТМ» Иван Юрье-
вич Романов. — Даже после оконча-
ния гарантийного срока мы помогаем 
потребителям — делаем перетяжку тка-
ни, если она не понравилась или при-
шла в негодность, обновляем мебель, 
даем ей вторую жизнь.

У фабрики есть собственная служба 
доставки, так что любая покупка при-
едет на новое место жительства бы-
стро и без единой царапины. Мебель 
от петербургской фабрики «РИТМ» 
надолго украсит ваш дом, подарит 
ему уют и комфорт! 

Ирина ПОЛЯКОВА

Мебельная фабрика «Ритм»: 
тел.\факс: 8 (813-70) 76-678, 
тел.: 8 (901) 308-29-70, 
e-mail: ritm-spb@mail.ru 

Адреса: МЦ «Аквилон», Новолитовская ул., д. 14-А, 1-й этаж, секция 21, тел. 8-905-264-71-33.
МЦ «Аквилон», Новолитовская ул., д. 14-А, 2-й этаж, секция 128, тел. 8-901-307-36-07.
МЦ «Аквилон», Новолитовская ул., д. 15-Д, 2-й этаж, секция 242, тел. 295-51-58.
МЦ «Мебельный Континент», Варшавская ул., д. 3, 1-й эт., секция 119, 4-я очередь, тел. 943-67-35.

по техническому регулированию и 
метрологии Сергей Гущин. Во вре-
мя экспертиз чаще всего выявляются 
многочисленные нарушения. И здесь 
не только производственный брак. 
Это занижение гарантийного срока, 
в договоре указывается меньший про-
цент неустойки за просрочку заказа 
(сейчас, после внесения изменений 
в законодательство, эта неустойка до-
вольно велика – три процента от цены 
заказа за каждый просроченный день, 
но не более стоимости самого заказа), 
непредставление полной и достовер-
ной информации…

Мы проводим как досудебные, так 
и судебные экспертизы, назначаемые 
по определениям судов. Обнадежива-
ет то, что многие изготовители, доро-
жащие своей репутацией, удовлетво-
ряют требования потребителей в до-
судебном порядке. 

Производителей сейчас много, 
поэтому обращаться я советую к 
тем, кто уже давно на мебельном 
рынке и положительно себя заре-
комендовал. 

Спросите у знакомых, мебель ка-
ких производителей они приобретали 
и чьей продукцией остались доволь-
ны. Ну и, конечно, фирма, которая 
не является однодневкой и дорожит 
репутацией, не может располагаться 
в подвале или каком-нибудь подо-
зрительном закутке.   

Ирина ПОЛЯКОВА

«Центр экспертиз 

и контроля качества мебели», 

г. Санкт-Петербург, 

Петроградская наб., 24, 

тел. 232-73-24. 

Cергей Гущин
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