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3 ИТОГИ КОНКУРСА

ЧИТАТЕЛИ «ПК» 

ПОЗДРАВИЛИ 

СВОЮ ГАЗЕТУ

4 ВСЕМИРНЫЙ ДЕНЬ КАЧЕСТВА

ГОСТЬ НОМЕРА 

– ГАЛИНА ИВАНОВА, 

ЗАМЕСТИТЕЛЬ 

ГЕНЕРАЛЬНОГО 

ДИРЕКТОРА 

ФГУ «ТЕСТ–

С.-ПЕТЕРБУРГ»

8 ЮБИЛЕЙ

ФГУ «ЛЕНИНГРАДСКАЯ 

МЕЖОБЛАСТНАЯ 

ВЕТЕРИНАРНАЯ 

ЛАБОРАТОРИЯ» 

ИСПОЛНИЛОСЬ 110 ЛЕТ

Выявлена некачественная Выявлена некачественная 
и фальсифицированная продукцияи фальсифицированная продукция

ГОСНАДЗОР

 Так, при проверке оптового предприятия 
ООО «Агент-Продукт» забракованы и сня-

ты с продажи: 
• шоколад фигурный «Шоколадный Баре-
льеф», «Силуэты Петербурга» (изготовитель 
ООО «Вега», г. Санкт-Петербург), 62,4 кг – 
информация о наименовании неполная и не-
достоверная, вводящая в заблуждение относи-
тельно состава продукта (фактически продукт 
не является шоколадом).

В оптовом предприятии ООО «Снежинка» 
забракованы и сняты с продажи:
• мороженое пломбир классический ваниль-
ный фас. 1/200 г с датой выработки 08.09.08 
в количестве 180 шт. (изготовитель ЗАО 
«Хладокомбинат № 1», г. Санкт-Петер-
бург) – по микробиологическим показате-
лям: завышенному содержанию КМАФАнМ 
(фактически 1,1 х 105 КОЕ/г вместо не более 
1 х 105 КОЕ/г);
• мороженое пломбир классический 
фас.1/180 г в количестве 200 шт., мороже-
ное пломбир классический эскимо на палоч-
ке фас. 1/65 г – 260 шт. (изготовитель ОАО 

«Белгородский хладокомбинат», г. Белго-
род) – по идентификации жировой основы: 
продукт содержит смесь жиров молочного и 
немолочного происхождения вместо 100% 
молочного жира.

В магазине № 17 ООО «Агроторг» забра-
кованы и сняты с продажи колбасы 2 наиме-
нований:
• колбаса вареная «Докторская» в/с фас. 1/
400 г (изготовитель ООО «Иней», г. Санкт-
Петербург) – по составу фарша: в массе 
фарша обнаружены каррагинан и камедь, не 
предусмотренные рецептурой;
• колбаса вареная «Молочная» 1 с. фас. 1/400 
г (изготовитель ООО «СевЗапПродторг», г. 

Санкт-Петербург) – по физико-химическим 
показателям: завышенному содержанию мас-
совой доли влаги на 2,2% (фактически 69,2% 
вместо не более 67%), по составу фарша: в 
массе фарша обнаружены крахмал и карраги-
нан, не предусмотренные рецептурой.

В магазине ООО «О’Кей» забракована и 
снята с продажи колбаса вареная «Доктор-
ская» в/с фас. 1/400 г (изготовитель ОАО 
«Черкизовский МПЗ», г. Москва) – по за-
вышенному содержанию массовой доли вла-
ги на 2,5% (фактически 67,5% вместо не бо-
лее 65%); по составу фарша: в массе фарша 
обнаружены каррагинан и животный белок, 
не предусмотренные рецептурой.

В ООО «Система» забракована и снята с 
продажи колбаса вареная «Докторская» в/с 
(изготовитель ОАО «Великолукский мясо-
комбинат», Псковская обл., г. Великие Луки) 
– по физико-химическим показателям: завы-
шенной массовой доле влаги на 4,9% (факти-
чески 69,9% вместо не более 65%), завышен-
ной массовой доле хлористого натрия на 0,2% 
(фактически 2,3% вместо не более 2,1%), за-
вышенной массовой доле жира на 1,7% (фак-
тически 23,7% вместо не более 22%); по со-
ставу фарша: в массе фарша обнаружены кар-
рагинан, камедь, животный белок и крахмал, 
не предусмотренные рецептурой.

В ЗАО «ТД «Перекресток» забракована и 
снята с продажи колбаса вареная «Докторская» 
в/с фас. 1/500 г (изготовитель ОАО «Вели-
коновгородский мясной двор», г. Великий 
Новгород») – по физико-химическим пока-
зателям: завышенной массовой доле жира на 
1,1% (фактическое значение 23,1% вместо не 
более 22,0%); по составу фарша: обнаружены 
каррагинан, камедь и кукуруза, не предусмо-
тренные рецептурой.

Пресс-служба 

Управления Роспотребнадзора 

по г. Санкт-Петербургу

Управлением Роспотребнадзора по городу Санкт-Петербургу в III квар-

тале 2008 г. проведены проверки оптовых и розничных предприятий 

торговли, где выявлены факты реализации некачественной и фальси-

фицированной продукции.
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 Всего победителями конкурсов 
2008 года стали 66 петербург-

ских организаций:
1. А.С.ГРУПП, ООО — за проект: 
«Арт-фешн фестиваль предметов 
гардероба» 
2. Автомобильная корпорация 
«ГРУЗОМОБИЛЬ», ООО — за услу-
ги: продажа и сервисное обслужи-
вание автотранспорта 
3. Административная Технология 
Менеджмента, ООО — за продук-
цию: программный продукт  «Admin 
Solution of Management»
4. АКБЭСТ, ООО — за  кадровые 
услуги
5. Аркадия Хотелс групп, ООО — за 
гостиничные услуги 
6. Асто, ООО — за продукцию: пре-
сервы — «Салат из морской капусты 
с кальмаром»,  рыба «Марлин» 
(филе-ломтики) холодного коп-
чения
7. Балтийский берег, ЗАО — за 
продукцию: паштет лососевый 
«Д’эликат» с креветкой
8. Балтпак, ЗАО — за продукцию: су-
хие завтраки — мюсли хрустящие
9. Бюро техники кондиционирова-
ния и охлаждения, ЗАО — за инно-
вационную перспективу деятельно-
сти по проектированию и монтажу 
техники кондиционирования и 
охлаждения   
10. ВКЗ Дагвино, ЗАО — за продук-
цию: коньяк российский категории 
КВ «Староневский»
11. Галакт, ООО — за гостиничные 
услуги: гостиница «Галакт»
12. ГОУ школа № 167 – за образо-
вательные услуги
13. ГОУ школа № 258 – за образо-
вательные услуги
14. ГОУ гимназия № 271 – за об-
разовательные услуги
15. ГОУ гимназия № 441 – за об-
разовательные услуги
16. ЗВЕЗДА, ОАО — за продукцию: 
двигатель дизельный для железно-
дорожного транспорта М756-1
17. ИГРИСТЫЕ ВИНА, ЗАО — за 
продукцию: вино игристое розовое 
полусладкое «Наследие Мастера 
«Колье Екатерины»
18. ИКАПЛАСТ, ООО — за продук-
цию: двухслойные гофрированные 
трубы из полипропилена наружным 
диаметром 160-500 мм
19. Институт технических сукон, 
ООО — за продукцию: сушиль-
но-транспортное полотно марки 
«СТП-8М»
20. Интерсервис, ООО — за транс-
портные услуги
21. Каравай, ОАО — за продукцию: 
хлеб «Столовый», батон нарезной, 
высший сорт
22. Комбинат социального питания 
Красносельского административного 
района, ОАО — за услуги организа-
ции рационального полноценного 
питания детей школьного и дошколь-
ного возраста, а также граждан, тре-
бующих социальной защиты
23. Компания вкусного питания «По-
дорожник», ООО — за продукцию: 
бутерброд «Премиум» с курицей
24. Кондитерская фабрика имени 
Н.К. Крупской, ОАО — за продук-
цию: шоколад «Вернисаж»,  набор 
конфет «Русские сезоны»
25. Медицинский центр «Панацея», 
ООО — за услуги: медицинское об-
следование и гигиеническое об-
учение граждан для оформления 
личных медицинских книжек
26. Медицинское объединение 
«Она», ООО — за медицинские 
услуги

27. Медэкспресс, СЗАО — за услу-
ги: добровольное медицинское 
страхование
28. Международный Центр Биз-
неса, ООО — за инновационный 
проект: вина, коньяки и бренди в 
дубовых бочках
29. Метробетон, ЗАО — за про-
дукцию: трубы для микротонне-
лирования
30. Митлэнд Фуд Групп, ЗАО — за 
услуги поставки мяса и мясных по-
луфабрикатов
31. МК «Диетпродукт», ООО — за 
продукцию: сосиски «Молочные 
Премиум», колбаса полукопченая 
«Балатонская»
32. Мясная станица, ООО — за про-
дукцию: мясные полуфабрикаты: 
карбонад, лопатка
33. Мясные деликатесы, ООО 
— за продукцию: шпикачки «Сло-
вацкие»
34. Общественная организация 
«Федерация экологического обра-
зования С-Пб» — за методическое 
сопровождение экологического 
образования и просвещения
35. Океан Трейдинг Компани-П, 
ООО — за продукцию: заливное из 
форели, морская капуста с опятами 
в соусе «бешамель»
36. Пассим, ООО — за реставрацию 
живописного плафона «Свадьба 
Купидона и Психеи» работы Стэ-
фано Торелли в Мраморном зале 
Мраморного дворца по адресу: 
Санкт-Петербург, ул. Миллион-
ная, д.5/1
37. ПЕТРОГАЗТОРГ, ООО — за 
услуги общественного питания на 
промышленных предприятиях и в 
учреждениях Санкт-Петербурга
38. Продовольственная компа-
ния «Петербурженка», ООО — за 
продукцию: сосиски диетические 
охлажденные, тушки перепелов 
варено-копченые пикантные
39. Промышленная группа «Ладо-
га», ОАО — за продукцию: водка 
«Царская Золотая»
40. РАВИОЛИ, ООО — за продук-
цию: пельмени «Снежная Страна» 
классические, пампушки «Равиол-
ло» с творогом
41. РАСТРО, ЗАО — за продукцию: 
мастика гидроизоляционная битум-
но-полимерная холодного примене-
ния «СЛАВЯНКА» обмазочная» 
42. Росэкспопром, ЗАО — за 
продукцию: масло из коровьего 
молока — масло крестьянское с 
массовой долей жира 72,5%
43. Русские самоцветы, ООО — за 
услуги:  торговля ювелирными из-
делиями
44. РЭД ФОКС, ООО — за произ-
водство одежды и экипировки для 
экстремального спорта, активного от-
дыха и туризма торговой марки Red 
Fox и производство сноубордической 
одежды торговой марки Virus
45. РЭМ энд Коил, ООО — за про-
дукцию: секции статорных обмоток 
для электрических машин
46. Сан Сити Адвертайзинг, ООО 

Правительство Санкт-Петербурга

Конкурсы по качеству
«Сделано в Санкт-Петербурге»

СПб ГУ «Центр контроля качества 
товаров (продукции), работ и услуг»

— за изготовление наружной ре-
кламы
47. Севзаппромэнерго, ЗАО — за 
продукцию: противогазоаэрозоль-
ный респиратор АЛИНА 200 АВК
48. Сити-С, ООО — за услуги: орга-
низация экскурсионных программ 
и разработка специализированных 
маршрутов в Санкт-Петербурге
49. СОКО, ООО — за гостиничные 
услуги: отель «Comfitel»
50. СПАРТА, ЗАО — за продукцию: 
куртка женская горнолыжная STA-
YER
51. Специализированный туристи-
ческий клуб «Масштаб плюс» для 
людей с ограниченными возмож-
ностями за предоставление услуг 
в сфере спортивного и реабили-
тационного туризма для людей с 
ограниченными возможностями
52. Специальный Олимпийский 
Комитет Санкт-Петербурга, регио-
нальное отделение Общероссий-
ской общественной организации 
инвалидов «Искусство, культура и 
спорт — инвалидам» — за проект 
«За смелость в преодолениях»
53. Спорт Девелопмент, ЗАО — за 
услуги: спортивный клуб «OLYM-
PIC»
54. Спутник, ООО — за продукцию: 
форель горячего копчения «Рыбный 
ряд»
55. Страховая Компания «АВЕСТА», 
ЗАО — за услуги: добровольное ме-
дицинское страхование
56. Страховая компания «Капитал-
Полис», ЗАО — за услуги: добро-
вольное медицинское страхование 
среднего и малого  бизнеса
57. Страховая компания «Согласие-
М», ООО — за услуги: обязательное 
медицинское страхование
58. Студия «Мастер Видео», ООО 
— за услуги по видеопроизводству
59. Тосно-Текс, ООО — за проект 
создания ЗАО «Научно-исследо-
вательский центр «Специальные 
тканепленочные материалы»
60. Третий Полюс, ООО — за про-
ект: сеть мультибрендовых магази-
нов спортивных товаров «Планета 
Спорт»
61. Универсам «Таллинский», ЗАО 
— за продукцию: салат «Сытый 
барин»
62. Фарм-принт, ООО — за про-
дукцию: газета «Грибная аптека», 
«Грибная охота»
63. Фитнес-центр «Матрица», ООО 
— за физкультурно-оздоровитель-
ные услуги для всей семьи
64. Хлебный завод «Арнаут», ОАО 
— за продукцию: соломка «Не-
вская», пирог «Зять на пороге»
65. Центр образования «РОСТ», 
НОУ – за проект: центр бизнес-об-
разования «РОСТ»
66. Ярославна, ООО — за издатель-
ский проект: познавательный жур-
нал для всей семьи «ЯРА-КЛАСС!» 

За выдающиеся успехи специаль-
ной номинацией – «Гордость Петер-
бурга – гордость России» награжден 
Футбольный клуб «Зенит».

12 ноября 2008 года в Актовом зале Смольного состоялось 

награждение организаций-победителей конкурсов по каче-

ству «Сделано в Санкт-Петербурге» 2008 года. Церемония 

прошла при участии губернатора Санкт-Петербурга Ва-

лентины МАТВИЕНКО, которая наградила Знаком качества 

и почетными дипломами лучшие предприятия, ставшие 

победителями конкурсов по качеству «Сделано в Санкт-

Петербурге» 2008 года.

ПО ВОПРОСАМ РАЗМЕЩЕНИЯ РЕКЛАМЫ 
ОБРАЩАЙТЕСЬ ПО ТЕЛ.: 

251�72�22, 251�90�38, 320�67�49

Конкурсы по качеству «Сделано 
в Санкт-Петербурге» проводятся с 
2006 года и являются единствен-
ной официальной общегородской 
системой конкурсов по качеству, 
учрежденной Правительством Санкт-
Петербурга. Проводятся с 2006 года 
в соответствии с постановлением 
Правительства Санкт-Петербурга от 
03.05.2005 г. № 605 «Об организа-
ции конкурсов по качеству «Сдела-
но в Санкт-Петербурге» и распоря-
жением Комитета экономического 
развития, промышленной политики 
и торговли Правительства Санкт-
Петербурга от 03.08.2005 г. № 53-
р «О конкурсе по качеству «Сделано 
в Санкт-Петербурге», планом меро-
приятий по развитию потребитель-
ского рынка Санкт-Петербурга на 
2008–2011 годы, утвержденного 
постановлением Правительства 
Санкт-Петербурга от 11.12.2007 
№ 1586. 

Главный организатор конкурсов –
Санкт-Петербургское 
Государственное учреждение  
«Центр контроля качества 
товаров (продукции), работ 
и услуг».
191124, Санкт-Петербург, 
Измайловский пр., д. 3
Телефон/факс: 
8 (812) 575-15-60, 575-15-55
e-mail: sdelano-spb@yandex.ru
www.quality.spb.ru
www.sdelanovspb.ru

СТАТИСТИКА 

КОНКУРСОВ ПО КАЧЕСТВУ 

«СДЕЛАНО В САНКТ-ПЕТЕРБУРГЕ» 

2008 ГОДА:

Организаторами первого этапа 
выступили 19 организаций.

Более 550 организаций приняли 
участие в конкурсах первого этапа.

В каждом отраслевом конкурсе 
приняли участие от 7 до 70 пред-
приятий.

177 предприятий стали победите-
лями 1-го этапа и были рекомендо-
ваны Организаторами первого этапа 
для участия во втором этапе.

122 компании подали заявки на 
участие во втором этапе конкурсов.

104 компании оформили необхо-
димые документы 2-го этапа. 

70 компаний рекомендованы 
главным организатором Совету экс-
пертов конкурсов на соискание зва-
ния Победителя конкурсов.

66 компаний по решению Наблю-
дательного совета стали победителя-
ми конкурсов по качеству «Сделано 
в Санкт-Петербурге».
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ГОРОД И ГОРОЖАНЕ

ОБРАТНАЯ СВЯЗЬ

 Специально к юбилейной дате был 
объявлен конкурс среди читателей 

на лучшее поздравление газете в сти-
хотворной форме. В качестве приза 
была заявлена фирменная кружка 
с логотипом издания. Несмотря на 
скромное поощрение, писем при-
шло немало. Победителями были 
признаны двенадцать читателей, 
которым накануне и были переданы 
заветные подарки.

После вручения призов сотрудники 
редакции устроили небольшой фур-
шет, за которым журналисты и читате-
ли в неформальной обстановке обме-
нялись мнениями по итогам конкурса, 
обсудили ряд последних публикаций 
и просто душевно пообщались. Нам 
было очень приятно воочию увидеть 
тех, ради кого мы трудимся. 

Зинаида Васильевна Волкова 
в Петербурге живет 6 лет, и, считай, 
столько же длится ее дружба с «Петер-
бургским качеством». «Не раз газета 
помогала мне сделать правильный вы-
бор. Ваши экспертизы – это как маяк в 
темной гавани рынка!»

Милана Абрамовна Левина чита-
ет «ПК» чуть ли не с самого его первого 
выпуска. «Стараюсь ни одного номе-
ра не пропустить, – делится Милана 
Левина, – благо, что распростране-
ние очень удобное: «Петербургское 
качество» можно найти практически 
в каждой крупной торговой сети. Но 
я своих друзей все равно подстрахо-
вываю, обязательно беру несколько 
номеров».

Сотрудница вычислительного цен-
тра Оксана Шумакова читает газету 
всего 2 года и искренне сожалеет, что 
знакомство с изданием не произошло 
раньше. «Я могла бы избежать многих 
ошибок при покупке того или иного то-
вара, – говорит Оксана. – Зато теперь, 
благодаря вашим публикациям, я от 
них застрахована. Кроме того, со стра-
ниц «Петербургского качества» я узнаю 
о проведении замечательных фести-
валей – хлеба, молока, мороженого, 
«Вкуснограда», на которые мы ходим 
всей семьей и получаем огромное удо-
вольствие!»

Светлана Анатольевна Сапова 
на день рождения любимой газеты 
пришла с букетом гвоздик. А давно 
известно, что этот цветок – эмблема 
чести и свободы. «Ваши материалы, 
всевозможные экспертизы помогают 
мне чувствовать себя независимой от 
навязчивой рекламы, не поддаваться 
искушению купить что-то спонтанно, 
не разобравшись, что в себе содер-
жит продукт». 

Домохозяйка Галина Алексан-
дровна Поваркова ориентируется 
на мнение газеты уже 4 года. «Зна-
ете, результаты экспертиз полностью 
совпадают с оценкой простых потре-
бителей. Я, допустим, от многих про-
дуктов отказалась после знакомства 

 Русская национальная кухня прошла долгий 
путь своего становления. Но ее неизменным 

составляющим элементом всегда были блины. 
Данный продукт издавна ассоциировался с 
солнцем и теплом. И это неспроста, поскольку 
все продукты, изготавливаемые из зерновых, 
обладают высокими питательными свойства-
ми. Но было одно «но»: приготовление такого 
кушанья занимало много времени. В контексте 
современного ритма жизни, когда нет даже 
свободной минутки, символ национальной 
кухни, блины, стал вытесняться другими ку-
линарными изысками. 

Возродить и поддержать любовь к русским 
блинчикам, а следовательно, сохранить ядро 
национальной кухни, ее традиционные основы, 
попыталась компания «Морозко». Она сохрани-
ла рецептуру приготовления любимого нацио-
нального  лакомства, совместив ее с уникальны-
ми современными технологиями, что позволяет 
сегодня выпускать натуральный и экологически 
благополучный продукт. 

Главной отличительной особенностью ком-
пании «Морозко» является то, что все блинчики 
выпускаются с двойной обжаркой, улучшающей 

пропекание теста. Хрустящие, румяные, словно 
их пекла заботливая бабушка или мама, блин-
чики с двойной обжаркой напоминают вкус, 
знакомый с детства. 

Ассортимент насчитывает свыше тридцати 
пяти наименований, что позволяет удовлетво-
рить все вкусы и предпочтения потребителей. 
Причем не важно, является ли покупатель гур-
маном и тонким ценителем кулинарии или он 
просто любитель хорошо поесть без затей. 

Дети будут бесконечно рады блинчикам со 
сладкой начинкой, а мужское население по до-
стоинству оценит питательную ценность блин-

чиков с мясом. Но вкусы потребителей никогда 
не отличались постоянством, они меняются, как 
погода в нашем городе. В связи с этим компа-
ния «Морозко» ежегодно выпускает новые наи-
менования изделий. Также блинчики произво-
дятся в зависимости от сезонных предпочтений 
потребителей. 

Так, зимой, когда организму хочется ягод для 
поддержания иммунитета, да и просто поднять 
настроение и вспомнить о приближающемся 
лете, «Морозко» увеличивает производство 
десертных блинчиков с ягодной начинкой. Ис-
пользование уникальной шоковой технологии 

заморозки способствует сохранению полезных 
свойств в изделиях, так что ягоды в блинчиках 
обладают такими же полезными свойствами, 
словно их только что сорвали с ветки. 

В будущем «Морозко» планирует выпуск 
«пустых» блинчиков, где содержимое будет 
зависеть только от полета фантазии покупате-
ля, поскольку в блинчики можно положить лю-
бую начинку. Стремясь возродить кулинарные 
традиции, компания «Морозко» также учитывает 
все пожелания и вкусы россиян, ставя во главе 
интересы конечного потребителя.

Алина НОВОЖИЛОВА

ПОПРОБУЙ! БЛИНЫ — БЛИНЫ — 
традиционное блюдотрадиционное блюдо
русской кухни!русской кухни!
Лучший способ узнать о нации — это отведать их блюда. Такой вы-

вод сделан неспроста, ведь традиционные яства рассказывают нам 

о культурных корнях и даже о мировоззрении людей.

Пора изобилья сейчас в магазинах,

Все просится в руки: купи да купи…

Но как безопасный,

Здоровью полезный

Недорого

Вкусный 

Товар нам найти?

На помощь придет

И бесплатно научит,

По полкам разложит,

Состав объяснит

Газета, которую 

Ждут с нетерпеньем,

О качестве нам она говорит.

Всегда беспристрастна!

Всегда откровенна!

Она неподкупна!

(Как видится нам) 

Поздравить хочу ее

С днем рожденья!

И качества дальше желаю я вам!

Шумакова Оксана Валерьевна

«Надежный компас 
на рынке товаров и услуг», —
так называют газету «Петербургское качество» ее читатели. Немало других лест-

ных отзывов о ней сотрудники редакции прочитали и в стихах, посвященных 

10-летию издания и отправленных в редакцию с пометкой «На конкурс».

с публикациями и ни разу не усо-
мнилась в вашей компетентности». 
К этим словам всецело присоедини-
лись читатели Валентина Морозова 
и Сергей Баев, который, кстати, на 
встречу с редакцией пришел в свой 
день рождения. 

«Мне импонирует ваша незави-
симость, – говорит один из победи-
телей конкурса на лучшее стихотвор-
ное поздравление «ПК» Олег Юрье-
вич Львовский. – Газета по праву 
пользуется большим авторитетом и 
уважением». 

«Да, да, – подхватывает Вера Ав-
тух, работающая в начальной школе. 
– Не знаю, как бы я отвечала на во-
просы родителей о том, как и чем кор-

мить детей, если бы не вы. Вырезки из 
«Петербургского качества» – основа 
стендов о здоровом питании». 

Как выяснилось, газета – защита и 
опора не только для рядовых участни-
ков рыночных отношений. Издание 
интересно и полезно специалистам. 
Среди победителей конкурса – врач-
эпидемиолог НИИ им. Л. Пастера 
Ирина Васильевна Овсянникова и 
метролог КБ «Компенсатор» Вячес-
лав Дмитриевич Гусев. По словам 
этих читателей, «Петербургское каче-
ство» – универсальное издание, полно 
и ярко отражающее ситуацию на по-
требительском рынке. «Газету я беру 
обычно в ФГУ «Тест–С.-Петербург», 
– говорит Вячеслав Гусев, – причем 

сразу 20–30 экземпляров. Это для сво-
их сотрудников, которые ждут с нетер-
пением выхода свежего номера». 

«А меня муж с вашим изданием 
познакомил, – вспоминает Людмила 
Севастьянова. – Он у меня мясной 
консервацией занимается. Теперь у 
нас «Петербургское качество» – как 
настольная книга. Порой газета отве-
чает на вопросы лучше, чем специа-

лизированная справочная литерату-
ра. Так держать!»

Редакция газеты «Петербургское 
качество» выражает искреннюю благо-
дарность и признательность всем чита-
телям, принявшим участие в конкурсе. 
Мы надеемся, что наше сотрудниче-
ство продлится долгие годы. 

Читателей встречала 

Дарья ДЕДОВА

Команда газеты «Петербургское качество»: вместе победим!

Вера Автух Сергей Баев Вячеслав Гусев Милана Левина

Олег Львовский Валентина Морозова Ирина Овсянникова Галина Поваркова

Людмила Севостьянова Светлана Сапова Зинаида Волкова Оксана Шумакова
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ШКОЛА ПОТРЕБИТЕЛЕЙ

— Галина Николаевна, можем ли 
мы говорить о культуре качества на 
отечественном рынке?

— К сожалению, говорить об этом 
пока рано. Ни у потребителей, ни 
у производителей эта культура еще 
не сформировалась полностью, но 
основа все-таки есть. Взять хотя бы 
тот аспект, что на данный момент на 
производстве стали востребованными 
такие специалисты, как менеджеры по 
качеству. Раньше о такой профессии 
мы и слыхом не слыхивали. Сейчас 
же в институтах в этом направлении 
работают целые кафедры, готовя ква-
лифицированные кадры. По сути, вы-
полняется государственный заказ. Ведь 
в первую очередь в качественных то-
варах и услугах заинтересовано го-
сударство, как гарант безопасности 
здоровья граждан. 

— Каким же образом наше го-
сударство стоит на страже своих и 
общественных интересов?

— Во главу угла поставлен закон. 
И в первую очередь Закон «О защите 
прав потребителей», который реально 
действует в нашей стране. Именно он 
дает потребителю право на получение 
безопасной продукции и достоверной 
информации о товаре или услуге. Ведь 
очень часто использование какого-
либо изделия, сведений о котором у 
покупателя недостаточно, может при-
вести к печальным последствиям. Не 
указаны срок годности, содержание 
генно-модифицированных ингреди-
ентов и других компонентов, входя-
щих в состав продукта. Не всегда ука-
зан производитель, условия хранения 
и т. д. А покупатель должен знать, что 
он приобретает. 

Другой вопрос, как он распоря-
дится этой информацией, но она 
должна быть предоставлена. Увы, 
нарушения в этой сфере постоянны. 
Наши сотрудники отмечают, что за-

частую продукты питания в торговых 
сетях не соответствуют нормам по 
микробиологии. Особенно ставшие 
популярными готовые салаты, при 
изготовлении и хранении которых 
происходит нарушение технологии. 
Что касается товаров народного по-
требления — электроприборов к при-
меру, — то здесь отсутствует надле-
жащая информация о правилах экс-
плуатации. А это увеличивает риск 
выхода изделия из строя, сокращает 
сроки его эксплуатации. Вот здесь на 
помощь потребителю и приходят за-
коны, защищающие его права. А те-
перь еще и Закон РФ «О техническом 
регулировании».

— Какую роль в сфере 
обеспечения качества се-
годня играют ГОСТы?

— Безусловно, стандарты 
— незаменимый инструмент 
при измерении и контроле 
качества. В советские време-
на ГОСТ был в ранге закона, на 
основании которого фактиче-
ски регулировались вопросы 
качества и безопасности. 
Утвердили пуговицы на халат 
диаметром 1,5 сантиметра, 

коричневого цвета, с четырьмя ды-
рочками, значит, по-другому быть не 
должно. Тогда не существовало града-
ции «высокая/низкая» степень риска 
при использовании готовой продук-
ции. Сегодня в связи с принятием За-
кона «О техническом регулировании» 
стандарты становятся добровольными. 
Но одновременно они являются той 
основой, без которой невозможно 
выполнить положения закона. 

— Если я правильно понимаю, 
стандарты стали более мягкими?

— Вовсе нет. Стандарт, как норма-
тивный документ, содержит в себе 
требования к продукции, которые 
обоснованны уровнем развития на-

учно-технического прогресса на дан-
ный момент. Показатели делятся на 
те, которые отвечают за безопасность 
товара или услуги, и те, которые от-
вечают за потребительские свойства. 
То есть у халатика пуговки могут быть 
и розовыми, и голубыми с перла-
мутром, с дырочками или без, но и 
сами пуговицы, и ткань, из которой 
сшито изделие, должны быть БЕЗ-
ОПАСНЫМИ для жизни и здоровья 
человека. Эти параметры и свойства 
в стандарте закладывается однознач-
но. За уровень безопасности отвечает 
государство, которое сегодня разраба-
тывает и утверждает технические ре-
гламенты. А вот какой цвет, размер, 
фасон изделия выбрать, решает по-
требитель, руководствуясь вкусовым 
предпочтением. 

— А что грозит производителю в 
случае неисполнения требований 
стандарта?

— Все зависит от степени тяжести 
нарушений. Но на данный момент 
любая мера ответственности: адми-
нистративная или уголовная — опре-
деляется судом. Наша юридическая 
служба выступает за ужесточение 
наказаний. 

Штрафы на данный момент ми-
зерные: для физического лица не 
более 4 тысяч рублей, для юриди-
ческого — не более 40. Хотя неко-
торые предприниматели сам факт 
наложения штрафных санкций 
воспринимают очень болезненно. 
И это хорошо. Это означает, что 
бизнес начинает дорожить своей 
репутацией.

Сегодня на производствах вне-
дряются системы контроля качества, 
а это, поверьте, не дешевое удоволь-
ствие. Но бизнес идет на этот шаг, 
понимая, что без гарантированного 
качества производимых товаров и 
услуг он пропадет. Немаловажен и 
тот факт, что наши производители 
начинают участвовать во всевоз-
можных конкурсах качества. Заме-
чательным примером этому служат 
ставшие традиционными конкурсы 
«100 лучших товаров России», «Пре-
мия правительства Санкт-Петербурга 
по качеству», «Сделано в Санкт-Пе-
тербурге» и другие, за право участия 
в которых производитель борется, 
а значит, повышает качество своей 
продукции. 

Подготовила Дарья ДЕДОВА

Нет качества — нет бизнеса!
ПОД ТАКИМ ДЕВИЗОМ 13 НОЯБРЯ БЫЛ ОТМЕЧЕН ВСЕМИРНЫЙ ДЕНЬ КАЧЕСТВА

На Западе этот тезис давно стал аксиомой. У нас в России, увы, этот постулат еще 

необходимо доказывать. С качеством нянчатся: его проверяют и контролируют, 

надзирают, и все равно без нарушений в этой сфере не обходится. Недоработки, 

допущенные производителем сознательно или по незнанию, фиксируются на 

каждом третьем предприятии. Тем не менее заместитель генерального директора 

по качеству и испытаниям ФГУ «Тест–С.-Петербург» Галина ИВАНОВА отмечает, 

что сегодня ситуация с качеством на потребительском рынке стабилизируется. 

Бизнес приходит к пониманию того, что его конкурентоспособность базируется 

на качестве производимых товаров и услуг.

ГЛАВНОЕ – КАЧЕСТВО
Кстати, история появления пельменей ухо-

дит в далекое прошлое. Сохранились  исто-
рические факты, которые свидетельствуют о 
том, что  это исконно русское блюдо. Русские 
землепроходцы, отправляясь  в  экспедиции, 
брали с собой изрядное количество мешков 
с замороженными пельменями. Этот продукт 
питания прекрасно сохранялся всю зиму, не 
теряя своих качеств, а мясо, спрятанное в те-
сте, не так привлекало диких животных.  

Интересно, что рецепт приготовления пель-
меней  остался с тех пор неизменным на про-
тяжении уже сотен, если не тысячи лет. Секрет 
же качественных пельменей прост – они долж-
ны быть сделаны из качественного сырья. 

Спрашиваю у менеджера компании «Ко-
рона» Сергея Анискина,  как отражается фи-
нансовый кризис на производстве пельменей? 
И вижу недоуменный взгляд.  Может быть, те 
производители, которые работают на импорт-
ном  завозном сырье, и испытывают трудности 
с сырьем, но пельмени «Государь» изготав-
ливаются в городе Боровичи Новгородской 
области, а все исходное сырье закупается  
у сельских коллективных и фермерских хо-
зяйств, расположенных  поблизости. Каче-
ство поступающего сырья и готовой продук-
ции проверяется  в собственной лаборатории. 
«Бывали случаи, когда мы прямо  у проходной 
заворачивали машины поставщиков обратно», 
— говорит  Сергей Анискин. 

БОЛЬШЕ МЯСА – ЛУЧШЕ ВКУС
При этом, как рассказывает  Сергей Ани-

скин,  работа над совершенствованием каче-
ства пельменей, выпускаемых под торговой 
маркой «Государь», ведется постоянно.  Так,  
следуя вкусам потребителей, была создана 
рецептура, при которой тесто пельменей ста-
ло  более нежным: технологи добились того, 
чтобы при варке пельмени не слипались,  а 
бульон оставался прозрачным. Но самое 
главное это то, что в пельменях «Государь» 
стало больше мяса: сегодня доля фарша в 
пельменях составляет 45%, что соответству-
ет требованиям ГОСТа. Стоить отметить и то, 

что наработанные в компании технологии по-
зволяют ей  создавать  высококачественный, 
вкусный  и экологически благополучный про-
дукт, который по своим вкусовым качествам  в 
полной мере соответствует тому, что мы при-
выкли называть домашней пищей. 

Когда вокруг большой тарелки с горячими 
пельменями собирается семья, отступают все 
невзгоды. Во всяком случае, представители 
компании утверждают, что продажи  пельме-
ней «Государь» сегодня не только не падают, 
но даже активно растут.  Тем более что недав-

но «Корона» еще и  модернизировала 
упаковку пельменей, выпускаемых под 
маркой  «Государь».  Сегодня ее отли-
чает более привлекательный внешний 
вид, большая узнаваемость и удобство. 
К тому же для облегчения покупательского 
выбора сделано прозрачное окошко, через 
которое хорошо видна продукция. Так ве-
дущие производители доказывают  своим 
покупателям, что хотят быть с ними макси-
мально честными и открытыми.  

Светлана СМИРНОВА

КРУПНЫМ ПЛАНОМ

Коронные пельмени Коронные пельмени 

Каких только пельменей не увидишь сегодня на прилавках магазинов  —  на любой вкус и 

кошелек.  И это не  удивительно,  ведь какие бы кризисы ни случались, какие бы катаклизмы 

мы ни переживали, пельмени всегда  были, есть и будут самой любимой нашей  едой. Экс-

перты утверждают — образ жизни современного человека изменил его предпочтения к про-

дуктам питания. Появилась потребность в еде, которая не требует длительного времени на 

приготовление, но при этом имеет не только привлекательный вид,  хороший  вкус, но еще  и 

питательна и полезна. Этими качествами как раз и обладают пельмени. 
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ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА

РЕЗУЛЬТАТЫ ЭКСПЕРТИЗЫ СЫРКОВ ТВОРОЖНЫХ ГЛАЗИРОВАННЫХ Данные экспертизы касаются исключительно конкретных образцов, представленных на экспертизу, а не всей аналогичной продукции данных предприятий-изготовителей.

ЭКСПЕРТИЗА «ПК»

 Здесь специалисты исследовали образцы 
глазированных сырков по микробиологи-

ческим, физико-химическим и органолепти-
ческим показателям. 

К сожалению, бактерии группы кишечной 
палочки (БГКП) были выявлены в шести об-
разцах из десяти. Наличие дрожжей, превы-
шающих норму, обнаружено также в шести 
глазированных сырках, причем тех же, где 
выявлены БГКП. 

«Дрожжевой» показатель зашкаливал у 
сырка глазированного «Ленинградский», 
произведенного ООО «Бонус». Вместо мак-
симального содержания 100 КОЕ/г – целых 
460! Недалеко ушел от него и сырок «Пинг-
вин» (ООО «Империал»). Причем изгото-
витель не предоставил лаборатории свои 
технические условия, хотя «Общественный 
контроль» обращался к производителю с со-
ответствующим запросом. 

Практически в три раза превышена норма 
по дрожжам и у творожной сладости, выпу-
скаемой ООО «Альтервест XXI век». Кроме 
того, производитель вводит покупателя в за-
блуждение: на упаковке сырка указано, что 
массовая доля жира составляет 23%, а фак-
тически – 25%.

Превышение допустимого показателя 
«плесени» было выявлено только у одного 
образца – уже известного сырка «Ленин-
градский». Грешен его производитель еще 
и тем, что занижает фактическое содержа-
ние жира в продукте. Специалисты выяви-
ли 17% жира, в то время как на упаковке 
значится 12%. 

Кстати, несоответствие по жиру выявле-
но в 8 образцах сырков. Только два образца 
— «Пингвиненок Понго» от ООО «ПК Айсберг-
Люкс» и «Фруате» от ООО «Малыш» — соот-
ветствовали по жирности своим значениям, 
указанным на упаковке. 

Самым дорогим продуктом из закуплен-
ной серии сырков оказались «Чудо шарики» 
(ОАО «Вимм-Билль-Данн») – за 36-граммо-

вый сырок необходимо выложить 8 руб. 90 
коп. Кстати, следует отметить, что цена каче-
ству соответствует: все показатели в норме. 
Одно маленькое «но»: массовая доля жира, 
указанная на упаковке, имеет несоответствие 
на один процент  той, что выявили специали-
сты лаборатории. 

Простить изготовителя или нет – решать 
покупателю. То же касается и сырка глазиро-
ванного «Данон» от ЗАО «Молокозавод  «Пре-
ображенский». Увы, производитель не предо-
ставил в лабораторию технических условий. 
Нет их и от ОАО «Юнимилк», выпускающего 
глазированное лакомство «Простоквашино». 
Зато, к чести производителя, на упаковке ясно 
написано, что этот сырок является раститель-
но-творожным. Молочного жира в нем всего 
7,5% (судя по упаковке), остальной – расти-
тельного происхождения. Цена на этот продукт 
невысока – 6 руб. 90 коп. за 45 граммов. 

Самым дешевым сырком оказался «Пинг-
вин» — 4 руб. 10 коп. Однако тест на безопас-
ность и качество образцу пройти не удалось. 

Надо сказать, что выводы и заключения 
лабораторных исследований не остаются 
без внимания со стороны производителей. 
Так, ООО ПКФ «Томи-Мол», выпускающее 
глазированный сырок «Ореховая сказка», 
(в котором обнаружены БГКП, количество 
дрожжей превышено в 1,9 раза, а также 
массовая доля жира не соответствует ука-
занной на упаковке), прислало в адрес 
«Общественного контроля» письмо. В нем 
руководство компании информирует о ме-

роприятиях, намеченных в компании для 
устранения выявленных недостатков. 

Также последовала реакция и от ООО «Ма-
лыш» («Молвест»), производящего глазиро-
ванные сырки «Фруате». Из письма следует, что 
было проведено служебное расследование, в 
результате которого сделан вывод: «возможной 
причиной обнаружения нестандартной про-
дукции по микробиологическим показателям 
может явиться нарушение условий хранения 
продукции в розничной торговле». Возможно, 
это так и есть. Поэтому, уважаемые покупатели, 
обращайте внимание на то, как хранится тво-
рожная сласть на прилавках магазинов и при 
какой температуре. Не ленитесь узнать условия 
хранения, что указаны на упаковке. 

ИП «Вольнов А.Л.», производящий глази-
рованные сырки «Винни-Пух», сообщает, что 
начальнику производства, главному техноло-
гу и начальнику лаборатории были сделаны 
предупреждения. А заодно коллектив пред-
приятия приносит извинения за допущенные 
в своей работе ошибки. 

Хочется надеяться, что они не повторятся, и 
не только у ИП «Вольнов», но и у других про-
изводителей любимого многими творожного 
лакомства. 

Подготовила Дарья ДЕДОВА

Редакция выражает благодарность за 
проведенные исследования ГУ «Санкт-
Петербургская городская ветеринарная 
лаборатория» и лично его руководителю 
В. А. Яшину.

Наименование 
продукта

СЫРОК ТВОРОЖНЫЙ ГЛАЗИРОВАННЫЙ

«Чудо шарики» «Просто�
квашино»

«Пингвиненок 
Понгс»

«Данон» «Ореховая 
сказка»

«Пингвин» «Винни�Пух» «Со сгущенкой» «Фруате» «Ленинград�
ский»

Производитель ОАО «Вимм#Билль#
Данн»

ОАО «Юнимилк», 
СПб

ООО «ПК «Айсберг#
Люкс»

ЗАО «Молзавод 
«Преображен#

ский»

ООО ПКФ 
«Томи#мол»

ООО «Империал», 
СПб

ИП Вольнов 
«Союзмолпродукт», 

Московская обл.

ООО «Альтервест» 
21 век»

ООО «Малыш», 
г. Воронеж

ООО «Бонус»

Место закупки «Квартал», ул. Марш. 
Говорова, 10

«Квартал», ул. Марш. 
Говорова, 10

«Семья», ул. Марш. Гово#
рова, 14

«О
,
Кей», пр. Марш. Жу#

кова, 31
«Квартал», ул. Марш. 

Говорова, 10
«Дикси», ул. Марш. Каза#

кова, 13
«Квартал», ул. Марш. 

Говорова, 10
«Семья», ул. Марш. Гово#

рова, 14
«О

,
Кей», пр. Марш. Жу#

кова, 31
«Дикси», ул. Марш. Каза#

кова, 13

Цена, руб. 8#90 6#90 5#70 8#90 7#10 4#10 8#10 6#20 6#90 5#60

Масса, г 36 45 40 45 40 50 50 45 45 50

Дата изготовления 
(срок годности)

10.09.08 10.09.08 15.09.08 08.09.08 11.09.08 16.09.08 13.09.08 15.09.08 11.09.08 14.09.08

Темп#ра хранения 
во время закупки

+2,1°С +1,6°С +4°С +4°С +2,1°С +1,2°С +2,1°С +4°С +4°С +1,2°С

Внешний вид Равномерно покрыты шоколадной глазурью, поверхность глазури гладкая, блестящая

Консистенция Нежная, однородная, в меру плотная,  сналичием внесенных пищевых продуктов, глазурь – твердая, однородная

Вкус и запах Для творожной массы – чистый, кисломолочный, сладкий, с выраженным вкусом и запахом используемых пищевых продуктов

Цвет

Для творожной 
массы – белый 

с кремовым 
оттенком

Для творожной 
массы – белый 

с кремовым 
оттенком

Для творожной 
массы – темно#

коричневый

Для творожной 
массы – белый 

с кремовым 
оттенком

Для творожной 
массы – белый 

с кремовым 
оттенком

Для творожной 
массы – белый 

с кремовым 
оттенком

Для творожной 
массы – белый 

с кремовым 
оттенком

Для творожной 
массы – белый 

с кремовым 
оттенком

Для творожной 
массы – двух#

слойный: желтый и 
коричневый

Для творожной 
массы – бежевый

Массовая доля 
жира, %, указана в 
НД и на этикетке

23 – 23 26 26 23 23 23 18 12

Массовая доля 
жира, %, факти#
чески

24,0 22,0 23,0 28,0 30 23,0 26,0 25,0 18,0 17,0

Массовая доля вла#
ги, %, фактически

34,4 26,9 26,3 22,1 29,1 17,0 30,7 28,5 27,0 33,5

Кислотность, гр. Т, 
фактически

114 140 40 120 94,0 124 104 104 112 108

S. aureus  (0,1 г), патогенные, в том числе сальмонеллы, в исследованных образцах не выделено (норма: не допускается)

БГКП* (колифор#
мы) (0,01 г, см3) 
Норма: 
не допускается

не выделено не выделено не выделено не выделено выделено выделено выделено выделено выделено выделено

Дрожжи (КОЕ/г)
Норма: не более 
100

100 100 90 100 190 420 210 280 160 460

Плесени (КОЕ/г)
Норма: не более 50

<1x10 40 50 <1x10 50 50 40 20 10 150

Соответствие 
СанПиН 2.3.2.1078#01

изм. №2, 

СанПиН 2.3.2.1080#03

соответствует соответствует соответствует соответствует не соответ�
ствует

не соответ�
ствует

не соответ�
ствует

не соответ�
ствует

не соответ�
ствует

не соответ�
ствует

КОММЕНТАРИЙ СПЕЦИАЛИСТА
«Наличие кишечной палочки, дрожжей, 

плесени – все это, конечно, не есть хорошо. Но 
обвинять во всем производителя, я думаю, не-
верно, – говорит руководитель испытательного 
центра Антонина Павлова. – Да, могло под-
вести сырье, несоблюдение технологического 
процесса, но, как правило, все это находится 
под пристальным вниманием и контролем. 

Тем не менее выявленные несоответствия 
могли возникнуть из-за несоблюдения тем-
пературного режима как при транспортиров-
ке готового продукта, так и при его хранении 
в местах продажи. Ведь сырок творожный 
глазированный — продукт скоропортящийся 
и капризный. А потому и покупателю не ме-
шает покапризничать во время его выбора. 
Нужно обязательно проверить, какую темпе-
ратуру показывает термометр, установленный 
на витрине. 

Не стоит брать деформированный продукт, 
возможно, он был разморожен. Откажитесь от 
сырка в поврежденной упаковке. Покупателя 
должно насторожить отсутствие информации о 
сроках хранения и дате выработки, норматив-
ном документе, согласно которому выпускается 
данная продукция. Ознакомьтесь с составом, 
пищевой и энергетической ценностью – все это 
поможет сделать правильный выбор». 

*БГКП — бактерии группы кишечной палочки

Санкт-Петербургская общественная организация потребителей «Обществен-

ный контроль» в очередной раз провела независимую экспертизу сырков 

творожных глазированных. Специально созданная закупочная комиссия 

закупила в розничной торговой сети 10 образцов сладкого творожного про-

дукта и отправила их на экспертизу в ГУ «Санкт-Петербургская городская 

ветеринарная лаборатория».

«Винни-Пух» и все, все, все…«Винни-Пух» и все, все, все…
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СДЕЛАНО В САНКТ-ПЕТЕРБУРГЕ

ОАО «Хлебный завод ОАО «Хлебный завод «АРНАУТ»:«АРНАУТ»:  

г. Санкт-Петербург, пр. Чернышевского, 16; г. Санкт-Петербург, пр. Чернышевского, 16; 

тел. (812) 272-35-35тел. (812) 272-35-35
 

 

 

 



№ 22 (190) 16–30 ноября 2008 г.

ОБЩЕСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА

ЭКСПЕРТИЗА «ПК»

 Такой эпиграф был помещен в брошюре 
«Песни про пельмени», выпущенной еще в 

1879 году в Нижнем Новгороде. Однако стоит 
ли коленопреклоняться перед современными 
отечественными производителями этого полу-
фабриката, насколько безопасна такая пища, 
доставит ли поедание готовых пельменей ис-
тинное удовольствие? На эти вопросы в очеред-
ной раз решила ответить Санкт-Петербургская 
общественная организация потребителей 
«Общественный контроль». 

По традиции в работе закупочной комиссии 
приняли участие помимо представителей «Об-
щественного контроля» делегаты от предприя-
тий-изготовителей: ООО «Балтия», «Морозко», 
«Дарья», «Равиоли», «Райпотребкооперация» 
и ЗАО ПК «Корона». В нескольких магазинах 
города комиссия приобрела 10 образцов упа-
ковок замороженных пельменей разного веса и 
стоимости, строго соблюдая ст. 45 Закона «О за-
щите прав потребителей». Предназначенные 
для изучения образцы были своевременно до-
ставлены в ГУ «Санкт-Петербургская городская 
ветеринарная лаборатория».

Специалистов и общественников порадова-
ло то, что ни в одном из образцов пельменей 
не было обнаружено бактерий группы кишеч-
ной палочки, хотя по результатам исследова-
ний прошлых лет таковые находились в пель-
менях регулярно. К примеру, продукция ООО 
«Балтия» под названием «Малышок» неодно-
кратно признавалась несоответствующей сани-
тарным требованиям по показателю «БГКП». 
Грешил производитель и недовложением 
мясного фарша. Однако на сей раз пельме-
ни ООО «Балтия» полностью соответствовали 
микробиологическим и физико-химическим 
показателям. А исходя из технических условий, 
фарша даже на целых 10 процентов больше 
положили, нежели следует: вместо «не менее 
33%» — 43%! 

Санкт-Петербургская общественная организация потребителей  «Обще-
ственный контроль» накануне Всемирного дня качества провела неза-
висимую экспертизу пельменей.

А вот ООО «Петрохолод Пищевые техно-
логии», выпускающее пельмени «Царские», 
на фарше сэкономило. Согласно техническим 
условиям доля начинки должна быть не менее 
40%, а по факту — всего 37%. 

Единственным предприятием, не предоста-
вившим ТУ, оказалось ООО «Салют», производя-
щее пельмени «Невские». Но, исходя из «турнир-
ной» таблицы, на фарш «салютовцы» не жадные. 
Его массовая доля составила 42%. 

По результатам экспертизы выяснилось, что 
меньше всего фарша в пельмени кладут в ООО 
«Петрохолод Пищевые технологии» («Царские»). 
И далее по возрастающей: ООО «Райпотреб-
кооперация» («Лентяй»), ООО «Талосто-Продук-
ты» («Сам-Самыч»), ООО «Дарья» с одноимен-
ной продукцией и т. д. Лидером по вложению 
фарша стало ООО «Морозко» и его пельмени 
«Цезарь»: по ТУ массовая доля фарша должна 
составлять не менее 35%, а на самом деле — поч-
ти 50%. К слову, это и самые дорогие из приоб-
ретенных закупочной комиссией пельменей. За 
килограммовую пачку покупателю придется от-
дать 246 рублей.Самыми дешевыми оказались 
пельмешки «Малышок» (ООО «Балтия») и «Кол-
пинские» (ООО «Пищевой комбинат Колпин») 
— по 38 рублей 25 копеек и 38 рублей 30 копеек 
за 450-граммовую пачку, соответственно. Мас-
совая доля фарша в этих пельменях составляет 
43% и 42%. Остается только гадать: почему так 
дешево по сравнению с остальными представи-
телями пельменной братии? 

Не у всех предприятий в технических услови-
ях, добровольно предоставленных лаборатории, 

имелись графы «толщина теста в местах задел-
ки» и «толщина тестовой оболочки». Из тех же, 
у кого они есть, самыми тоненькими оказались 
пельмени «Государь» и «Равиолло». Правда, у 
последних в ТУ оговорено, что возможно не-
значительное наличие фарша в местах зажима. 
У остальных пельменей таких поблажек нет и, 
согласно заключению сотрудников лаборатории, 
фарш где не надо не выступает. 

Самыми «толстокожими» оказались пред-
ставители Колпинского пищевого комбината. 
Толщина тестовой оболочки составила 3 мил-
лиметра, а в местах заделки целых полСАНТИ-
МЕТРА. Эксперты, отведавшие образцы пель-
меней, отметили, что и сама консистенция теста 
колпинских пельменей очень плотная, а фарша 
маловато. А вот у «государевых» пельменей — 
наоборот, тестовая оболочка слишком тонкая, а 
фарша — даже переизбыток. Отмечено, что плохо 
провариваются «Царские». Полуфабрикат ООО 
«Талосто-Продукты» специалисты посчитали 
слишком перчеными. 

Вкус и аромат отобранных образцов сотруд-
ники лаборатории оценивали по 5-балльной 
шкале. Безусловным лидером в этой номина-
ции стали пельмени «Цезарь», произведенные 
ООО «Морозко». Все специалисты поставили 
этим пельменям наивысшую оценку. «Равиол-
ло» тоже заслужили пять баллов. На твердую 
четверку потянули продукция ООО «Райпо-
требкооперация», «Талосто-Продукты», ЗАО 
ПК «Корона», ООО «Дарья», пельмени ООО 
«Пищевой комбинат Колпин» и ООО «Салют». 
А вот «Малышок» и «Царские» больше чем на 3 

балла претендовать, по мнению специалистов, 
не могут ни по каким параметрам. 

Кстати, как истовый любитель пельменей, 
я решила вместе с друзьями продегустировать 
продукцию предприятий, принявших участие в 
контрольной закупке. Мы сравнивали вкусовые 
ощущения от поедания самых дорогих пельме-
ней — «Цезарь» и «Государь», самых дешевых 
— «Малышок» и «Колпинские», а также «мало-
фаршесодержащих» — «Лентяй», «Царские» и 
«Сам-Самыч». Всего 7 образцов на 5 едоков. 

Итак. Все сошлись во мнении, что цена все же 
определяет качество. От пельменей «Цезарь» и 
сам Гай Юлий не отказался бы. «Государь» тоже 
ко двору пришелся. «Царские», несмотря на 
громкое название, по вкусу пришлись лишь 
двум участникам пиршества; «Сам-Самыч» 
оказался суховат, как и пельмени «Лентяй». 
Кстати, у этих образцов эксперты выявили са-
мую низкую долю содержания жира: по 6,6 и 
4,7 процентов, соответственно. «Малышок» и 
«Колпинские» дегустаторы-любители оценили 
на «хорошо с минусом».

«Как бы там ни было, — говорит руководитель 
испытательного центра ГУ «Санкт-Петербургская 
городская ветеринарная лаборатория» Антони-
на Павлова, — все образцы представленных на 
экспертизу пельменей соответствуют исследован-
ным показателям и являются абсолютно безопас-
ными. А на вкус и цвет, как известно, товарищей 
нет. Но вряд ли кто будет спорить, что домашние 
пельмени — самые вкусные». 

Подготовила Дарья ДЕДОВА

Редакция выражает благодарность за 
проведенные исследования ГУ «Санкт-Пе-
тербургская городская ветеринарная ла-
бораторию» и лично его руководителю 
А. В. Яшину.

Готов упасть я на колени Готов упасть я на колени 
пред тем, кто выдумал пельмени!пред тем, кто выдумал пельмени!

РЕЗУЛЬТАТЫ ЭКСПЕРТИЗЫ ПЕЛЬМЕНЕЙ Данные экспертизы касаются исключительно конкретных образцов, представленных на экспертизу, а не всей аналогичной продукции данных предприятий-изготовителей.

Наименование 
продукта

«Цезарь»
классические

«Равиолло»
классические

«Государь» «Малышок»
особые

«Дарья» «Сам�самыч» «Лентяй»
с телятиной

«Колпинские» 
классические

«Невские» «Царские»

Производитель ООО «Морозко» ООО «Равиоли» ЗАО «ПК «Корона» ООО «Балтия» ООО «Дарья» ООО «Талосто�
Продукты»

ООО «Райпотреб�
кооперация»

ООО «Пищевой комби�
нат Колпин»

ООО «Салют» ООО «Петрохолод 
Пищевые технологии»

Место закупки «Лента»,
Дальневосточный пр., 161

«Семья»,
Новочеркасский пр., 52

«Квартал»,
Новочеркасский пр., 38

«Семья»,
Новочеркасский пр., 52

«Семья»,
Новочеркасский пр., 52

«Квартал»,
Новочеркасский пр., 38

«Квартал»,
Новочеркасский пр., 38

«Семья»,
Новочеркасский пр., 52

«Квартал»,
Новочеркасский пр., 38

«Полушка»,
Новочеркасский пр., 52

Цена 246�00 77�90 103�90 85�00 63�40 66�10 57�50 38�00 79�10 103�70

Масса, г 1000 450 750 1000 450 450 450 450 500 1000

Дата изготовления 15.09.08 11.09.08 28.07.08 30.09.08 30.08.08 09.09.08 09.08.08 27.07.08 29.09.08 27.08.08

Нормативный документ 
(НД)

ТУ 9214�004�47955901�98 ТУ 9214�001�44326056�98 ТУ 9214�006�45259283�04 ТУ 9214�004�45581342�99 ТУ 9214�022�46943824�2008 ТУ 9214�006�44361383�90 ТУ 9214�001�49004386�99 ТУ 9214�001�73411353�2004 ТУ 9214�001�52159856�2000

Внешний вид по НД пельмени неслипши�
еся, недеформиро�
ванные, имеют форму 
круга, полукруга, 
квадрата, прямоу�
гольника или любой 
другой формы

пельмени неслип�
шиеся, недеформи�
рованные, от белого 
до кремово�желтого 
цвета, имеют форму 
розетки или форму 
полукруга с харак�
терным зубчатым 
рантом, края хорошо 
заделаны, поверх�
ность сухая, в местах 
зажима допускается 
незначительное на�
личие фарша

полуфабрикаты 
неслипшиеся, неде�
формированные, края 
хорошо заделаны, 
тестовая оболочка 
равномерной толщи�
ны с утолщением на 
краях, фарш не вы�
ступает, поверхность 
сухая

пельмени неслип�
шиеся, недеформи�
рованные, имеют 
форму полукруга, 
прямоугольника или 
квадрата, края хоро�
шо заделаны, фарш 
не выступает, по�
верхность сухая, при 
встряхивании пачки 
пельмени должны 
издавать ясный от�
четливый звук

пельмени неслип�
шиеся, недеформи�
рованные, имеют 
форму полукруга с 
соединенными кон�
цами, края хорошо 
заделаны, фарш не 
выступает, поверх�
ность сухая, при 
встряхивании пачки 
пельмени должны 
издавать ясный от�
четливый звук

полуфабрикаты не�
слипшиеся, недефор�
мированные, имеют 
форму полукруга 
или полукруга с со�
единенными концами, 
края хорошо задела�
ны,  фарш не выступа�
ет, поверхность сухая. 
При встряхивании 
пачки должны из�
давать ясный отчетли�
вый звук

пельмени неслипши�
еся, недеформиро�
ванные, имеют форму 
полукруга, края хоро�
шо заделаны, фарш 
не выступает, по�
верхность сухая, при 
встряхивании пачки 
пельмени должны 
издавать ясный от�
четливый звук

Внешний вид фактич. соответствуют, 
имеют форму круга

соответствуют, имеют 
форму розетки

соответствуют соответствуют, форма 
полукруга

соответствуют пельмени неслип�
шиеся, недеформи�
рованные, от белого 
до кремово�желтого 
цвета, имеют форму 
круга с загнутыми 
концами, края хорошо 
заделаны, поверх�
ность сухая

соответствуют, 
имеют форму по�

лукруга 
с соединенными 

концами

соответствуют пельмени неслипши�
еся, недеформиро�
ванные, имеют форму 
круга с загнутыми 
концами, края хорошо 
заделаны,  поверх�
ность сухая. 

пельмени неслип�
шиеся, недеформи�
рованные, от белого 
до кремово�желтого 
цвета, имеют форму 
круга с загнутыми 
концами, края хорошо 
заделаны, поверх�
ность сухая

Запах и вкус по НД приятный вкус, аро�
мат, фарш сочный, 
в меру соленый, с 
ароматом лука и 
пряностей, без по�
стороннего привкуса 
и запаха

вареные пельмени 
должны иметь при�

ятный вкус и аромат, 
свойственные дан�

ному виду продукта, 
фарш сочный, в меру 

соленый

в сыром виде свой�
ственный доброка�
чественному сырью, 
после термической 
обработки полуфа�
брикаты должны 
иметь приятный вкус 
и аромат, фарш соч�
ный, в меру соленый, 
с ароматом пряностей

вареные пельмени 
должны иметь при�

ятный вкус и аромат, 
фарш сочный, в меру 
соленый, с ароматом 
лука и пряностей, без 
постороннего вкуса и 

запаха

вареные пельмени 
должны иметь при�

ятный вкус и аромат, 
фарш сочный, в меру 
соленый, с ароматом 
лука и пряностей, без 
постороннего вкуса и 

запаха

готовые полуфабри�
каты должны иметь 
приятный вкус и 
аромат, свойственный 
данному виду про�
дукта, фарш сочный, 
в меру соленый, с 
ароматом лука и пря�
ностей, без посторон�
него вкуса и запаха

вареные пельмени 
должны иметь при�

ятный вкус и аромат, 
фарш сочный, в меру 
соленый, с ароматом 
лука и пряностей, без 
постороннего вкуса и 

запаха

Запах и вкус факт. соответствует соответствует соответствует соответствует соответствует вареные пельмени имеют 
приятный вкус и аромат, 

фарш сочный, в меру 
соленый

соответствует соответствует вареные пельмени имеют 
приятный вкус и аромат, 
фарш сочный, в меру 
соленый

вареные пельмени имеют 
приятный вкус и аромат, 

фарш сочный, в меру 
соленый

Масс. доля поварен. 
соли (%)  по НД не >2,5 не >2,0 не >1,7 не >2,0 не >1,5 не >1,7 не >2,0 не >1,7 – не >1,7

Масс. доля поварен. 
соли (%) фактически 0,89 1,18 0,95 1,40 1,01 1,12 1,18 0,89 0,89 1,06

Массовая доля жира 
(%) по НД не >35,0 не >26,0 не >27,0 не >26,0 жира в фарше не >35,0 не >18,0 не >35,0 не >26,0 – не >20,0

Массовая доля жира 
(%) фактич. 10,6 11,0 15,1 8,0 9,5 6,6 4,7 6,6 11,0 9,0

Масс. доля фарша 
(%) по НД не <35,0 не <33,0 не <33,0 не <33,0 не <35,0 не <30,0 не <42,0 не <40,0 – не <40,0

Масс. доля фарша 
(%) фактически 49,0 45,0 41,0 43,0 41,0 39,0 38,0 42,0 42,0 37,0

БГКП* (колиформы) 
(0,0001 г)
(не допускаются)

не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено

КМАФАнМ, КОЕ/г
Норма: не > 2х106 1,7х104 1,5х103 8,3х103 4,6х104 3,0х103 1,6х103 1,8х103 6,1х104 3,6х104 7,5х104

Патогенные, в том 
числе L. monocytoge�
nes и сальмонеллы
(не допускаются)

не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено не выделено

Плесени (КОЕ/г)
Норма: не более 500 30 <1х10 <1х10 60 160 20 50 500 170 90

Соответствие НД соответствует соответствует соответствует соответствует соответствует соответствует соответствует соответствует НД не предоставл. не соответствует
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ПРОДОВОЛЬСТВЕННАЯ БЕЗОПАСНОСТЬ

ГОСТЬ НОМЕРА

ХОЗЯЙКЕ НА ЗАМЕТКУ

 

 Масло выпускается на отдельной 
специализированной линии, на 

которую прямо с полей поступают от-
борные высокомасличные семечки. 
Отличное качество получаемой про-
дукции подтверждается многочислен-
ными сертификатами и дипломами. 

В феврале нынешнего года «Zakro-
ma.Ru Черноземья» было присуждено 
золото на одной из самых престижных 
выставок «Продэкспо». И уже в октя-
бре на очередной масложировой кон-
ференции масло «Zakroma.Ru Черно-
земья» вновь стало обладателем зо-
лотой медали качества. В 2007-м на 
международной выставке-ярмарке 
«Агрорусь» «Zakroma.Ru Чернозе-
мья» также было признано лучшим, 
что подтверждает диплом за под-
писью министра сельского хозяйства 
России Алексея Гордеева. 

На протяжении длительного вре-
мени масло «Zakroma.Ru Черноземья» 

поставляется во все питерские боль-
ницы, многие детские сады и учеб-
ные учреждения. Именно на масле
«Zakroma.Ru Черноземья» готовят во 
всех воинских частях Центрального 
федерального округа. Хорошо оно 
знакомо и российским хозяюшкам, ко-
торые по достоинству оценили его не-
заменимость на кухне. Масло не кипит 
и не пенится при жарке. «Zakroma.Ru
Черноземья» идеально подходит для 
выпечки, ведь в нем нет ни запаха, 

ни привкуса семечек. Кроме того, 
благодаря процессу вымораживания 
– очистке масла от восков и воды — 
«Zakroma.Ru Черноземья» имеет осо-
бый цвет – золотистый и прозрачный 
как слеза. Оно рекомендовано для 
детского питания, применяется и в 
лечебных целях. В нем сохранен весь 
комплекс витаминов, необходимых 
нашему организму.

Не потому ли масло «Zakroma.Ru
Черноземья» торговой марки «Zak-

«Zakroma.Ru Черноземья»: «Zakroma.Ru Черноземья»: 
блюда на этом масле — объеденье!блюда на этом масле — объеденье!

Черноземье знаменито своими плодородными полями. 

Подсолнечник стал визитной карточкой края. А потому со-

всем не удивительно, что подсолнечное масло в здешних 

местах отличается особым вкусом и качеством. Яркий тому пример масло 

«ZAKROMA.RU ЧЕРНОЗЕМЬЯ» рафинированное дезодорированное выморо-

женное, выпускаемое заводом растительных масел «БУТУРЛИНОВСКИЙ». 

roma.Ru Чер-
ноземья» уве-
ренно занимает 
свое место на 
российских кухнях 
и в сердцах домохо-
зяек. Ведь это поистине 
идеальное сочетание пере-
довых технологий, высокого 
качества и отличного вкуса по доступ-
ной цене. 

Дарья ДЕДОВА

— Юлия Николаевна, обратимся к исто-
рии. Когда и при каких обстоятельствах 
возникла лаборатория?

— 110 лет назад при Министерстве вну-
тренних дел Российской империи была соз-
дана Петербургская ветеринарная бактерио-
логическая лаборатория, правопреемником 
которой в настоящий момент является наше 
ФГУ «ЛМВЛ». 

Необходимость создания лаборатории 
была вызвана тем, что в конце ХIX – начале 
XX века в Петербургской, а затем в Ленинград-
ской  губерниях, были широко распростране-
ны многие опасные для человека и животных 
болезни: сап, мыт, сибирская язва, ящур, бе-
шенство, чума и другие, которые вызывали 
массовую гибель животных и заболевания 
людей. Перед ветеринарами поставили зада-
чу: изучить и предотвратить распространение 
этих инфекций.  

Работа лаборатории не была прервана даже 
историческими катаклизмами. В годы Великой 
Отечественной войны учреждение было эва-
куировано в город Боровичи и только в 1944 
году возвращено обратно в Ленинград.

В послевоенный период, когда поголовье 
скота восстанавливалось за счет животных, за-
везенных из Германии и Прибалтики, в нашу 
страну попали многие инфекции, которые 
прежде были под надежным замком. У вете-
ринаров снова прибавилось немало работы.

— К счастью, такие слова, как сап, мыт, 
чума, ящур, уже давно вышли из нашего 
обиходного лексикона, равно как и сами 
болезни стали редчайшими случаями. Чем 
же занимается ветеринарная лаборатория 
сегодня?  

— Как и 110 лет назад мы проводим лабо-
раторно-диагностические исследования, под-
держивая эпизоотическое благополучие реги-
она по многим инфекционным заболеваниям 
животных и птиц. 

Кроме того, в нашей работе появилось 
сравнительно новое и ставшее на сегодняш-
ний день, пожалуй, главным направление 
– контроль безопасности в ветеринарно-са-
нитарном отношении пищевой продукции 
животного происхождения, кормов и компо-
нентов для их производства. 

— В чем заключается работа лаборато-
рии по обеспечению безопасности про-
дуктов питания?

— Согласно санитарным  правилам и нор-
мам, которыми руководствуются производи-
тели продукции животного происхождения 
(колбас, сосисок, меда,  молока и пр.), каж-
дая партия входящего сырья, а также готовой 
продукции должна проходить лабораторные 
испытания на безопасность. Имея большой 
опыт работы, хорошую оснащенность прибо-
рами, оборудованием, квалифицированные 
кадры, лаборатория проводит исследования, 
которые всегда достоверны, и наши заказчики 
всегда уверены в показателях безопасности, 
отраженных в протоколах испытаний.   

— Юлия Николаевна, что вы можете ска-
зать о качестве импортного сырья? Есть ли 
основания для распространенного мнения о 
том, что в Россию завозят сырье и продукты 
питания второго и даже третьего сорта?

— С каждым годом количество выявленного 
недоброкачественного импортного сырья рас-
тет. В нем мы обнаруживаем и тяжелые метал-
лы, и пестициды, и другие вредные вещества. 
Однако при проведении постоянного лабора-
торного контроля ввозимой импортной про-
дукции значительно снизилась возможность 
поступления на российский рынок опасного и 
некачественного мясосырья, рыбы и рыбопро-
дуктов. В этом заслуга не только нашей лабо-
ратории, но и тех ветеринарных инспекторов, 
которые осуществляют досмотр подконтроль-
ных грузов в пунктах пропуска, да и в целом 
планомерная и принципиальная работа всех 
специалистов Территориального управления 
Россельхознадзора по Санкт-Петербургу и 
Ленинградской области.

— Кто поставляет в лабораторию новое 
оборудование: отечественные или зару-
бежные производители?

— Наши поставщики – это иностранные 
компании, которые шагнули далеко вперед 
по сравнению с нашими отечественными 
приборостроителями. Только в этом году 
Федеральная служба по ветеринарному и 
фитосанитарному надзору Российской Фе-
дерации, которой мы подчиняемся, поста-
вила в нашу лабораторию оборудование на 
30 млн рублей. И это не просто импортное 
оборудование, а лабораторные приборы 
ведущих мировых фирм Японии, Германии, 
Голландии, США, которые позволяют повы-
сить достоверность и сократить сроки про-
ведения исследований.

— В таком случае можно предположить, 
что с кадрами у вас тоже нет проблем? Ведь 
работать на современной материально-
технической базе – мечта любого квали-
фицированного специалиста.

— В нашей лаборатории сейчас действитель-
но нет вакансий, как,  впрочем, и большой те-
кучки кадров. Средний возраст наших сотруд-
ников – 40 лет, что я считаю оптимальным. 
Кроме того, каждый год на практику с большим 
желанием в нашу лабораторию приходят сту-
денты старших курсов Академии ветеринарной 
медицины. Так что тылы прикрыты.

Постепенно меняется и состав наших специ-
алистов. Если раньше у нас преимущественно 
работали ветеринарные врачи, то сейчас пре-
обладают химики – хроматографисты, токси-
кологи, специалисты по атомной абсорбции. 
Это тоже свидетельствует о том, что исследо-
вания стали более современными, детальными 
и специализированными. 

— Юлия Николаевна, какими вам видятся 
перспективы контроля безопасности в об-
ласти ветеринарии?

— Я полагаю, в ближайшем будущем будет 
усилен лабораторный контроль отечественного 
сырья. До сих пор рассуждали так: местное — это 
экологически чистое. Но наши производители 
уже давно пользуются западными технологиями 
и западными препаратами, теми же антибиоти-
ками. Вот только от требований технологии у нас 
порой отступают, и тогда на нашем с вами столе 
может появиться продукция с остатками вред-
ных веществ. А что такое антибиотики в мясе, из 
которого приготовлен обед ребенку? В его ор-
ганизме начнет развиваться сопротивляемость 
антибактериальному препарату. Теперь давайте 
представим, что ребенок заболел. Ему назнача-
ют лечение антибиотиком, а он уже не действует 
на организм. Последствия, как вы понимаете, 
могут быть самыми печальными. Поэтому, если 
производителем использовались антибиотики, 
нужно строго выдерживать карантинный срок 
до момента убоя. 

Когда наше отечественное пищевое сырье 
идет на экспорт — к примеру филе рыбы, яич-
ный порошок — иностранный покупатель всег-
да требует от российского поставщика продукт 
исключительной чистоты. Нам такой опыт тоже 
не помешал бы.  

 В настоящее время мы разрабатываем 
план мониторинга остатков запрещенных и 

вредных веществ в организме живых живот-
ных, продукции животного происхождения. В 
результате будет создана единая программа 
лабораторного контроля, т. е. на всех этапах 
получения продукции, от кормов до получе-
ния мясосырья, будут проводиться лабора-
торные исследования на показатели безопас-
ности. Данная схема уже активно действует 
в зоне ответственности нашей лаборатории. 
В ней задействованы областные ветеринар-
ные лаборатории Мурманской, Архангель-
ской, Новгородской областей, Республик 
Карелия и Коми. Работа идет, есть хорошие 
результаты. 

Другая проблема, которую нам пред-
стоит решать вместе с коллегами из других 
федеральных лабораторий, — разработка и 
внедрение новых методик определения ге-
нетически-модифицированных  организмов 
в пищевом сырье и продуктах питания. Уже 
сегодня в мире известны 127 линий ГМО, в 
то время как в России освоены методики на 
выявление лишь пятнадцати линий ГМО. Та-
ким образом, если ГМО в каких-то образцах 
мы не выявляем, это не означает, что их там 
нет. Просто научные разработки генетиков в 
сфере сельского хозяйства опережают созда-
ние методик по выявлению новых сочетаний 
генов, входящих в состав новых растений или 
пищевых продуктов.      

Беседовала Наталья ВЛАДЫКО

ЛАБОРАТОРНЫЙ КОНТРОЛЬ 
НА БЛАГО РОССИИ

ФГУ «ЛЕНИНГРАДСКАЯ МЕЖОБЛАСТНАЯ ВЕТЕРИНАРНАЯ ЛАБОРАТОРИЯ» ИСПОЛНИЛОСЬ 110 ЛЕТ

Ежегодно 170 сотрудников  15 отделов лаборатории проводят свыше 700 ты-

сяч исследований, обеспечивая защиту потребителей от небезопасных  про-

дуктов питания и защиту животных от инфекционных заболеваний. Накануне 

юбилея корреспондент «ПК» попросила рассказать директора лаборатории 

Юлию СОКОЛОВУ о становлении и развитии лаборатории, благодаря кото-

рой наш регион сегодня сохраняет статус одного из самых благополучных в 

России в области инфекционной и продовольственной безопасности.

Юлия Соколова
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