
СТР. 6–7

ЭКСПЕРТИЗА «ПК»

Поддельные сыры 
снова обнаружены 

в сетях «Дикси» 
и «Верный»

60% полутвердых сыров, проверенных в Севе-
ро-Западной испытательной лаборатории ФГБУ 
«Федеральный центр охраны здоровья живот-
ных», изготовлены с нарушением требований 
законодательства, а три из десяти образцов ока-
зались фальсификатами, в которых молочный 
жир был замещен немолочным. При этом все 
подделки были маркированы «Честным знаком». 
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ГОТОВИТСЯ К ПУБЛИКАЦИИ

В следующем номере газеты «Петербург-
ское качество», который выйдет в свет 16 ок-
тября 2025 года, будут опубликованы резуль-
таты экспертиз образцов варено-копченых кол-
бас «Сервелат» и «Московская», а также яиц 
куриных. Исследования этих товаров Санкт-
Петербургская общественная организация по-
требителей «Общественный контроль» в насто-
ящее время проводит на базе Северо-Западной 
испытательной лаборатории ФГБУ «ВНИИЗЖ».  

СТР. 8

 Как подчеркивают в Роспотребнадзоре, 
для школьников особенно важен тщательно 
продуманный рацион, так как именно пища 
в первую очередь создает условия для интел-
лектуального и физического развития, поддер-
живает иммунитет и защищает от заболеваний. 
Согласно СанПиН 2.3/2.4.3590-20, в школьное 
меню включены в том числе курица и индейка, 
причем обязательно первой категории. Как вы-
брать качественное куриное мясо, читайте на 

Курица на столе – 
пятерки в дневнике!

ШКОЛЬНОЕ ПИТАНИЕ

СТР. 2

ПРОДОВОЛЬСТВЕННАЯ 
БЕЗОПАСНОСТЬ

Сроки годности надо 
подтверждать!  

Что такое срок годности? Чем он отлича-
ется от срока реализации и срока хранения? 
Кто устанавливает эти сроки и как они под-
тверждаются? На эти и другие вопросы чи-
тателей газеты «Петербургское качество» 
редакция попросила ответить руководителя 
Северо-Западного органа инспекции ФГБУ 
«Федеральный центр охраны здоровья жи-
вотных» Елену Ермакову.   

ГАЗЕТА  ОСНОВАНА 6  НОЯБРЯ 1998 ГОДА

ЭКСПЕРТИЗА «ПК»

СТР. 3–5

16 образцов сливочного масла разных торговых марок, приобретенных в ма-
газинах Северной столицы и проверенных Санкт-Петербургской общественной 
организацией потребителей «Общественный контроль» на базе Северо-Запад-
ной испытательной лаборатории ФГБУ «Федеральный центр охраны здоровья 
животных» (ФГБУ «ВНИИЗЖ»), не соответствуют ГОСТ 32261-2013, а 14 из них 
оказались подделками, в которых молочный жир был замещен немолочным. 

СЛИВОЧНОЕ МАСЛО: ФАЛЬСИФИКАТ 
ОКАЗАЛСЯ С «ЧЕСТНЫМ ЗНАКОМ» 
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ФГБУ «ВНИИЗЖ»:  
сроки годности надо 

подтверждать!  

– Елена Владимировна, чем 

отличается срок годности от 

срока реализации и срока хра-

нения?

– Срок годности  – период 
времени, по истечении которо-
го товар считается непригодным 
для использования по назначе-
нию. Проще говоря – это пери-
од, в течение которого его можно 
употреблять без риска для здо-
ровья. Срок годности начинается 
с момента окончания технологи-
ческого процесса по изготовле-
нию продукта, а заканчивается 
критической датой, после кото-
рой свойства продукта претерпе-
вают необратимые изменения. 
Таким образом, в срок годности 
входят и время хранения товара 
на складе предприятия-изготови-
теля, и время его транспортиров-
ки до точки реализации, и период 
его нахождения на складе мага-
зина. Срок годности всегда пря-
мо связан с условиями хранения 
продукции. Если они не соблю-
даются, то срок годности может 
снизиться в разы. 

Срок реализации – это дата, 
до которой пищевой продукт 
не теряет своих потребительских 
характеристик и может предлагать-
ся потребителю для использова-
ния по назначению. Срок хране-
ния – период, в течение которого 
пищевой продукт при соблюде-
нии установленных условий хране-
ния сохраняет все свои свойства, 
указанные в нормативной, техни-
ческой документации. Если срок 
хранения истек, это не означает, 
что пищевой продукт непригоден 
для потребления, однако его по-
требительские характеристики мо-
гут быть снижены.

– От каких основных пара-

метров зависит установление 

сроков годности? 

– Все продукты питания де-
лятся на три типа в зависимости 

от сроков годности. Особо ско-
ропортящиеся – это продукты, 
которые нельзя хранить без под-
держания низких температур (не 
выше +6°С). Срок годности таких 
продуктов варьируется от 6 до 72 
часов с момента изготовления. 
Скоропортящиеся – температу-
ра их хранения также не должна 
превышать 6°С, но срок больше: 
от 3 до 30 суток. Третья группа – 
нескоропортящиеся товары. Это 
продукты питания, которые мож-
но хранить без низких температур 
более месяца. Здесь главную роль 
играют другие условия хранения: 
влажность, воздействие прямых 
солнечных лучей и т. д.

Всегда на упаковке продукта 
должны быть указаны срок год-
ности и его условия хранения. 
Для различных типов продуктов 
питания законодательством регла-
ментируются различные требова-
ния по формату срока годности: 
на особо скоропортящихся долж-
ны быть указаны час, день и месяц 
изготовления; на скоропортящих-
ся – день и месяц производства; 

на нескоропортящихся продуктах 
указывают месяц и год.

– В чем заключается услуга 

по подтверждению сроков год-

ности продукции и почему она 

важна для производителей?

– Неправильно установленные 
сроки годности могут привести 
к попаданию на рынок небезо-
пасной продукции, что способно 
создать угрозу для здоровья по-
требителей. Работа по подтверж-
дению сроков годности помогает 
минимизировать подобные риски. 
Проведение необходимых лабо-
раторных исследований не только 
гарантирует соответствие продук-
ции требованиям законодатель-
ства, но и укрепляет доверие по-
требителей к бренду.

В последнее время вышли 
в свет нормативные докумен-
ты, предъявляющие современ-
ные требования к установлению 
и подтверждению сроков годно-
сти пищевой продукции. В частно-
сти, введены ГОСТ Р 70412-2022 
«Изделия кондитерские. Руково-
дящие указания по установлению 
и подтверждению сроков годно-
сти», ГОСТ Р 70354-2022 «Мясо 
и мясные продукты. Общие тре-
бования и порядок проведения 
испытаний для обоснования сро-
ков годности», предварительный 
национальный стандарт (ПНСТ) 
826-2023 «Продукция пищевая. 
Определение срока годности. Об-
щие требования».

Разработка новых стандартов 
обусловлена потребностью про-
изводителей в актуальных схемах 
обоснования сроков годности 
с учетом особенностей и харак-
теристик однородных групп пи-
щевой продукции. Помимо стан-
дартных схем испытаний, вводят-
ся понятия «ускоренные методы» 
и «сокращенные методы» обосно-
вания сроков годности.

Северо-Западный орган ин-
спекции предлагает комплекс-
ный подход к научно-исследова-
тельскому обоснованию сроков 
годности, что особенно актуально 
для предприятий пищевой про-
мышленности и других отраслей. 
Услуга включает лабораторные 
исследования на целый комплекс 
показателей, анализ стабильности 
продукта и оформление эксперт-
ного заключения, которое призна-
ётся надзорными органами, вклю-
чая Россельхознадзор. 

– Какие этапы включает в себя 

работа по подтверждению сро-

ков годности?

– Процесс обоснования сро-
ков годности состоит из несколь-
ких этапов. В комплекс входят: 
консультация с экспертом, ана-

лиз документации заказчика (ТУ/
СТО/технологическая документа-
ция на продукцию, этикетка, доку-
ментация на упаковку), разработка 
программы испытаний, закладка 
образцов на весь срок годности за-
казчиком, проведение лаборатор-
ных исследований в рамках разра-
ботанной программы с оформле-
нием протоколов испытаний. 

Разработка программы иссле-
дований заключается в составле-
нии индивидуальной программы 
испытаний, которая разрабаты-
вается на основании экспертизы 
документов на конкретный вид 
(группу) продукции. Программа 
разрабатывается на весь предпо-
лагаемый срок годности продукции 
с учетом так называемого «коэф-
фициента резерва», в течение ко-
торого после истечения срока год-
ности сохраняются характеристики 
пищевой продукции. Конец срока 
годности с учетом «коэффициен-
та резерва» и будет являться ко-
нечной контрольной точкой, в ко-
торой, как правило, проверяются 
органолептические, микробиоло-
гические показатели и показатели 
окислительной порчи.

Исследования проводит аккре-
дитованная Северо-Западная ис-
пытательная лаборатория ФГБУ 
«ВНИИЗЖ», которая анализирует 
параметры безопасности и качества 
продукции в течение заявленного 
срока с учетом «коэффициента ре-
зерва». Для пищевой продукции, 
кормов или ветеринарных препа-
ратов исследования включают ор-
ганолептические, микробиологиче-
ские, физико-химические, токсико-
логические тесты и иные показатели 
безопасности, установленные в на-
циональных, межгосударственных, 
международных и иных стандартах. 

Все исследования проходят 
в последовательности, предусмо-

тренной программой испытаний. 
Работы завершаются оформлени-
ем экспертного заключения о воз-
можности установления срока год-
ности продукции, заявленного из-
готовителем.

– Насколько работы по под-

тверждению сроков годности 

способствуют повышению без-

опасности выпускаемой про-

дукции?

– Наше учреждение участвует 
в федеральных программах мо-
ниторинга качества, включая кон-
троль за остатками лекарствен-
ных средств в продуктах живот-
ного происхождения. В условиях 
ужесточения контроля качества 
и роста спроса на отечественную 
продукцию услуги Северо-За-
падного органа инспекции ФГБУ 
«ВНИИЗЖ» становятся еще более 
востребованными. Лаборатория 
нашего филиала постоянно расши-
ряет спектр исследований, внедря-
ет современные методы анализа 
и активно взаимодействует с про-
изводителями Северо-Западного 
региона. Уверена, что наши ком-
петенции, опыт и профессиональ-
ный подход, основанный на про-
ведении исследований в аккре-
дитованной лаборатории, вносят 
значительный вклад в обеспечение 
продовольственной безопасности 
страны.

Северо-Западный орган ин-
спекции приглашает производите-
лей продуктов питания для прове-
дения организационной и лабора-
торной работы по подтверждению 
установленных сроков годности 
вырабатываемой продукции, 
что станет залогом повышения ее 
спроса, а значит, и прибыльности 
бизнеса в целом.

Беседовал 

Владислав МЕЛЬНИК

При покупке пищевых продуктов грамотный потребитель смотрит не только на цену, но и 

на срок годности. Ведь не секрет, что нередко продавцы продают просроченный товар или 

предлагают его под видом «акции» на исходе срока годности. Такой товар может быть не-

безопасным для потребителя, особенно при несоблюдении продавцом условий хранения. 

Причинение вреда здоровью потребителя вследствие реализации продукта с признаками 

преждевременной порчи может не только обернуться большой проблемой для магазина, но и 

стать ударом по репутации изготовителя, чей бренд стоит на упаковке. Именно поэтому изго-

товители при постановке продукции на производство должны особенно тщательно проводить 

исследования, направленные на подтверждение сроков годности, заявленных на этикетке.

Северо-Западный филиал ФГБУ «Федеральный центр охраны здоровья животных» 

(ФГБУ «ВНИИЗЖ»), располагая современной лабораторной базой и квалифицированными 

специалистами, всегда готово оказать изготовителям помощь в этом вопросе. О работе 

по подтверждению сроков годности, значении этой услуги для производителей и ее роли 

в обеспечении качества и безопасности продукции на потребительском рынке региона 

редакция газеты «Петербургское качество» попросила рассказать Елену Ермакову, руко-

водителя Северо-Западного органа инспекции ФГБУ «ВНИИЗЖ».

	
 

СЕВЕРО-ЗАПАДНЫЙ ОРГАН ИНСПЕКЦИИ  
ФГБУ «ВНИИЗЖ»

196246, Россия, Санкт-Петербург,  
Московское шоссе, д. 15.

Режим работы: с 9:00 до 17:45, ежедневно.
Тел.: +7 (812) 630-20-69 (доб. 167, 126, 158). 

Моб. тел.: +7 (921) 357-12-86.
E-mail: general@vetlab.spb.ru; 

ermakova@arriah.ru
www.arriah.ru

ОЦЕНКА СООТВЕТСТВИЯ
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833 руб./кг, изготовленный из мо-
лока, не соответствовал требования  
ГОСТа не только по органолепти-
ческим показателям (вкус невыра-
женный, консистенция недостаточно 
плотная), но также по физико-хими-
ческим: массовая доля влаги в образ-
це была превышена в 2 раза и соста-
вила 32,8% вместо предельно допу-
стимых 16%, а массовая доля жира, 
наоборот, оказалась ниже заявлен-
ной – 63,9% вместо 82,5%, указан-
ных на упаковке. Это масло по клас-
сификации ГОСТ 32261–2013 бли-

же к «Бутербродному» (м. д. жира 
61%), чем к «Традиционному» (м. д. 
жира 82,5%).

Дополнительная проверка каче-
ства масла сливочного 82,5% ТМ 
«Бабушкина лавка», проведен-
ная в испытательной лаборатории 
«ПЕТЕРБУРГ-ЭКСПЕРТИЗА», подраз-
делении СПб ГБУ «Центр контроля 
качества товаров (продукции), работ 
и услуг», подтвердила, что продукт 
не соответствует требованиям ГОСТа 
по органолептическим показателям 
(вкус и запах).

ФАЛЬСИФИКАТ  
РОССИЙСКОГО МАСШТАБА

Остальные 14 образцов, судя 
по жирнокислотному составу, оказа-
лись не маслом сливочным, а спре-
дом растительно-жировым.

Сразу в четырех торговых се-
тях – «Лента», «Магнит», «Дик-
си» и «Семишагофф» – «Об-
щественный контроль» с апреля 
по июль обнаружил спреды под ви-
дом масла от известного фальси-
фикатора ООО «Лав Продукт» 
(Московская обл.). Все подделки 
под торговыми марками «Дере-
венская буренка» 72,5%, «Мо-
лочные угодья» 72,5% и «Мо-
лочные угодья» 82,5% объединя-
ло одно: на упаковке было указано 
«масло сливочное», но по факту 
молочного жира в составе не оказа-
лось ни капли, вкус признан невы-
раженным, а консистенция – не-
достаточно плотной и пластичной. 
При этом упаковки поддельного 
масла были маркированы «Чест-
ным знаком».

Согласно выводам ФГБУ «ВНИ-
ИЗЖ», вместо молочного жира 
ООО «Лав Продукт» использу-
ет растительный. Таким образом, 
ООО «Лав Продукт» продает рас-
тительно-жировой спред, который 
в два раза дешевле сливочного мас-
ла. Можно только представить себе 
размер прибыли, извлекаемой с ре-
ализации суррогата…

Испытательная лаборатория 
«ПЕТЕРБУРГ-ЭКСПЕРТИЗА» также 
подтвердила «Общественному кон-
тролю», что продукция ТМ «Дере-
венская буренка» и ТМ «Молоч-
ные угодья» маслом сливочным 
не является, поскольку в исследо-
ванных образцах «выявлена фаль-
сификация жировой фазы масла 
жирами немолочного происхож-
дения».

16 образцов сливочного масла 
разных торговых марок, приоб-
ретенных в магазинах Северной 
столицы и проверенных Санкт-
Петербургской общественной 
организацией потребителей «Об-
щественный контроль» на базе 
Северо-Западной испытательной 
лаборатории ФГБУ «Федераль-
ный центр охраны здоровья жи-
вотных» (ФГБУ «ВНИИЗЖ»), не 
соответствуют ГОСТ 32261-2013, 
причем в 14 образцах «масла» 
молочный жир был замещен не-
молочным.  
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«БАБУШКИНА ЛАВКА»: 
ПРОСТО ДОБАВЬ ВОДЫ!

Согласно протоколам испытаний 
ФГБУ «ВНИИЗЖ», из 16 проверен-
ных образцов сливочного масла, 
приобретенных в магазинах «Лен-
та», «Магнит», «Дикси», «Вер-
ный», «Семишагофф» и «Свето-
фор», только два были полностью 
изготовлены из коровьего молока 
без использования немолочных 
жиров. Тем не менее по другим 
показателям специалистами ФГБУ 
«ВНИИЗЖ» они были признаны 
не соответствующими требовани-
ям ГОСТ 32261–2013.

Так, при органолептической 
оценке масла сливочного «Тради-
ционное», м. д. жира 82,5%, ТМ 
«Гастроном» (ООО «Брасовские 
сыры», Брянская обл.) по цене 
756 руб./кг. из магазина «Вер-
ный» были отмечены «недостаточ-
но выраженный сливочный вкус», 
неудовлетворительные внешний 
вид и консистенция («недостаточ-
но плотная и пластичная»). Кроме 
того, термоустойчивость масла ока-
залась ниже требований ГОСТа: 0,58 
вместо нормы «0,86–1,0».

Термоустойчивость зависит 
от способов производства, кото-

рых два: сбивание и преобразова-
ние. Масло, производимое методом 
сбивания (классический метод), – бо-
лее твердое, лучше держит форму, 
но при этом хуже будет намазываться 
на бутерброд. Масло, произведенное 
методом преобразования (при помо-
щи более современного оборудова-
ния), будет менее термоустойчивым, 
более мягким и лучше намазываться.

Другой образец масла сливоч-
ного 82,5% ТМ «Бабушкина лав-
ка» (ООО «АМСТЕРДАМ», г. Курск) 
из  магазина «Дикси» по  цене Продолжение на стр. 4–5
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в 1,5 раза превышено разрешенное 
ГОСТом количество влаги и значи-
тельно занижена массовая доля жира, 
причем немолочного. Правда, в ли-
нейке растительно-жировых спре-
дов, которые курский фальсифика-
тор не первый год продает под видом 
сливочного масла, появился новый 
бренд – «Волгодонские традиции». 
Эта «новинка» стала вынужденным 
ответом на справедливые претензии 
изготовителей сливочного масла Во-
логодской области, которые страда-
ют от недобросовестного конкурента 
из Курска, незаконно использующего 
в названии своей продукции наиме-
нование места происхождения товара 
«Вологодские традиции».

–  Лабораторные исследова-
ния этих образцов были проведе-
ны в апреле, а в течение мая-июня 
надзорные органы принимали меры 
по снятию с реализации этого фаль-
сификата, – говорит Всеволод Виш-
невецкий. – Как показал мониторинг 
«Общественного контроля», прове-
денный в июле, поддельное масло 
сливочное от ООО «Молочные бе-
рега» с «Честным знаком» на упа-
ковке покинуло полки торговой сети 
«Семишагофф», однако в августе 
опять появилось. Надеемся, что в бли-
жайшем будущем «Семишагофф» 
окончательно расстанется и с этой 
продукцией.

В сети «Семишагофф», кроме 
фальсификатов от ООО «Лав Про-
дукт» и ООО «Молочные бере-
га», было обнаружено также под-
дельное сливочное масло 82,5% 

от ООО «Сливочная страна» (Мо-
сковская обл.) по цене 550 руб./кг. 
Согласно протоколам испытаний, мо-
лочный жир в этом «масле» не был 
обнаружен. Это означает, что он пол-
ностью замещен немолочным. Кроме 
того, массовая доля влаги оказалась 
выше нормы более чем в 2 раза (36% 
вместо «не более 16%»), массовая 
доля жира, наоборот, значительно 
меньше заявленной (59,9%), а вкус 
«невыраженный, пустой».

Поддельное масло 72,5% 
от ООО «Сливочная страна» было 
также обнаружено в торговом ком-
плексе «Лента». Согласно резуль-
татам лабораторных исследований, 
проведенных испытательной лабо-
раторией «ПЕТЕРБУРГ-ЭКСПЕРТИЗА», 
фальсификат с полной заменой мо-
лочного жира на немолочный тоже 
не соответствовал ГОСТу по органо-
лептическим показателям (вкус и за-
пах), по содержанию жира и влаги.

«СВЕТОФОР»  
ИГНОРИРУЕТ ЗАКОН

В  ходе рейда выяснилось, 
что, несмотря на масштабные про-
верки госорганов и многомиллион-
ные штрафы в этом году, «Светофор» 
не отказался от реализации поддель-
ных пищевых продуктов.

Так, в магазине «Светофор», рас-
положенном в пос. Троицкая Гора Ло-
моносовского района Ленинградской 
области, как и в прошлом году, было 
обнаружено поддельное масло «Тра-
диционное» «Степь родная» 82,5% 
ТМ «РусМолоко» (ООО «Русмоло-

ко», Ставропольский край) по цене 
348 руб./кг. Согласно протоколам ис-
пытаний, это не масло, а раститель-
но-жировой спред, в котором мо-
лочный жир был полностью замещен 
немолочным. Кроме того, массовая 
для влаги образца почти в 2 раза пре-
высила предельно допустимую норму, 
установленную ГОСТом, а массовая 
доля жира (немолочного!) составила 
всего 68% вместо 82,5%, указанных 
на этикетке. Неудивительно, что вкус 
подделки, как отмечено в протоко-
ле испытаний, оказался невыражен-
ным. Однако ГОСТ 32261–2013 
и «Честный знак» на упаковке уверя-
ли, что фальсификат надлежащего 
качества и имеет «легальное проис-
хождение».

Аналогичными были результаты 
исследования другой масляной под-
делки ТМ «РусМолоко», приобре-
тенной в «Светофоре» в г. Петергофе 
по цене 265 руб./кг: масло «Тради-
ционное» сладко-сливочное соленое 
82,5% также оказалось растительно-
жировым спредом без молочного 
жира. Кроме того, количество влаги 
превысило допустимую норму почти 
в 2 раза, а массовая доля жира (не-
молочного!) составила всего 70,5%. 
Вкус суррогата был признан «невы-
раженным», а консистенция – не-
удовлетворительной (непластичной, 
крошливой). В довершение ко все-
му установлено, что суррогат на мо-
мент покупки был просрочен боль-
ше чем на 2 месяца – 77 дней. По-
скольку температура хранения масла 
в «Светофоре» составляла +2°C, его 
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Результаты экспертизы касаются исключительно тех отдельных образцов, которые были подвергнуты лабораторным испытаниям, а не всей продукции 

–  Фальсифи-
кацию масла ТМ 
«Молочные уго-
дья» можно опреде-
лить даже на ощупь: 
достаточно прикос-
нуться к пачке и она, 
словно сахарная 
вата, сразу теря-
ет свою форму, – отмечает предсе-
датель СПб ООП «Общественный 
контроль» Всеволод Вишневецкий.

Только за последние два года 
ООО «Лав Продукт» получило 
не менее 50 предостережений о не-
допустимости нарушений обязатель-
ных требований.

В этом году масштабы фальсифи-
кации сливочного масла ООО «Лав 
Продукт», работающего на рынке уже 
более 20 лет, обратили на себя вни-
мание Минпромторга России, кото-
рый попросил региональные Комис-
сии по противодействию незаконному 
обороту промышленной продукции 
(в Санкт-Петербурге ее возглавляет 
губернатор Александр Беглов) «при-
нять меры по предотвращению реа-
лизации молочной продукции, в том 
числе масла сливочного (изготови-
тель – ООО «Лав Продукт», Москов-
ская обл.), с признаками нарушений 
обязательных требований».

Благодаря эффективной рабо-
те Комиссии по противодействию 
незаконному обороту промышлен-
ной продукции, от поддельного масла 

ТМ «Молочные угодья» (ООО «Лав 
Продукт») в этом году отказались 
торговые сети «Лента», «Магнит» 
и «Дикси», а в августе к ним присо-
единилась и сеть «Семишагофф». 
В настоящее время реализация спре-
дов под видом масла сливочного ТМ 
«Молочные угодья» в сетевых ма-
газинах Петербурга прекращена пол-
ностью.

ФАЛЬСИФИКАТ ПРИСТАЛ 
К «МОЛОЧНЫМ БЕРЕГАМ»

Другой заметный фальсификатор 
сливочного масла, много лет снаб-
жающий суррогатом петербуржцев, 
находится в г. Курске. Эксклюзивным 
партнером по розничной реализации 
этих масляных подделок много лет 
выступает петербургская торговая сеть 
«Семишагофф». Еще недавно изго-
товителем спреда под видом масла 
сливочного значилось ООО «Кур-
ский сыродельный завод» (ООО 
«КСЗ»). Но после проверок прошлого 
года, инициированных «Обществен-
ным контролем», на пачках набив-
ших оскомину брендов «Вологод-
ские традиции», «Славянское» 
и «MAITO JOKI» появилось новое 
юрлицо – ООО «Молочные бере-
га». Адрес производства прежний – 
г. Курск, ул. 9 Января, д. 1.

Как и предыдущие семь лет, 
фальсификат из Курска, обнаружен-
ный в очередной раз на полках сети 
«Семишагофф», по своему соста-
ву не претерпел никаких изменений. 
Тот же невыраженный вкус, полная 
замена молочного жира немолочным, 

РЕЗУЛЬТАТЫ  
ЭКСПЕРТИЗЫ 
МАСЛА  
СЛИВОЧНОГО,  
ГОСТ 32261-2013

Наименование 
продукта

Масло сливочное 
«Традиционное»  в/с, 

82,5%,  
ТМ «Гастроном»

Масло сливочное
«Традиционное»  

сладко-сливочное 
несоленое, 82,5%,

ТМ «Бабушкина лавка»

Масло сливочное 
«Традиционное» сладко-

сливочное несоленое,
82,5%,

ТМ «MAITO JOKI»

Масло «Традиционное»
сладко-сливочное 
несоленое, 82,5%, 
ТМ «Волгодонские 

традиции»

Масло сливочное
«Традиционное» сладко-

сливочное несоленое, 
82,5%,

ТМ «Вологодские 
традиции»

Масло сливочное
«Традиционное» сладко-

сливочное несоленое  
в/с, 82,5%,

ТМ «Славянское»

Масло сливочное
«Традиционное» в/с,

82,5% 

Масло сливочное
«Крестьянское» в/с,

72,5%

Масло сливочное 
«Крестьянское» сладко-

сливочное несоленое 
в/с, 72,5% 

Масло «Традиционное», 
сладко-сливочное  
соленое, 82,5%,
ТМ «РусМолоко»

Масло сладко-
сливочное несоленое, 

сорт 1, «Традиционное»  
«Степь родная», 82,5%,

ТМ «РусМолоко»

Масло сладко-
сливочное несоленое 

«Традиционное»  
в/с, 82,5%, 72,5%    

Масло сливочное 
«Крестьянское» 

сладко-сливочное 
несоленое в/с, 72,5%,

ТМ «Деревенская 
буренка»

Масло сливочное 
«Традиционное» 

сладко-сливочное 
несоленое 
в/с, 82,5%,   

ТМ «Молочные угодья»

Масло сливочное 
«Крестьянское» 

сладко-сливочное 
несоленое в/с, 72,5%,
ТМ «Молочные угодья»

Производитель ООО «Брасовские сыры», 
Брянская обл.

ООО «АМСТЕРДАМ»,
г. Курск

ООО «Молочные берега, 
г. Курск

ООО «Молочные берега», 
г. Курск

ООО «Молочные берега», 
г. Курск

ООО «Молочные берега», 
г. Курск

ООО «АГАТ»,  
Республика Татарстан,  

г. Казань

ООО «МАСЖИРПРОМ», 
Республика Татарстан,  

г. Казань

ООО «МОЛСНАБ», 
Республика Татарстан,  

г. Казань

ООО «Русмолоко», 
Ставропольский край,  

г. Пятигорск

ООО «Русмолоко», 
Ставропольский край,  

г. Пятигорск

ООО «Сливочная 
страна»,  

Московская обл.

ООО «Лав Продукт»,  
Московская обл.

ООО «Лав Продукт»,  
Московская обл.

ООО «Лав Продукт»,  
Московская обл.

Дата  
изготовления 01.03.2025 28.02.2025 29.03.2025 29.03.2025 29.03.2025 29.03.2025 12.03.2025 26.02.2025 11.06.2025 23.11.2024 28.02.2025 07.07.2025

08.07.2025 24.03.2025 07.07.2025 25.03.2025

Масса,  
кол-во образцов

3 х 180 г 3 х 180 г 3 х 200 г 2 х 500 г 3 х 200 г 3 х 200 г 3 х 180 г 3 х 180 г 3 х 180 г 2 х 500 г 2 х 500 г 3 х 180 г,
2 х 180 г

3 х 180 г 3 х 180 г 3 х 180 г

Цена за 1 кг 756 руб. 833 руб. 600 руб. 540 руб. 550 руб. 550 руб. 888 руб. 722 руб. 778 руб. 265 руб. 348 руб. 550 руб. 833 руб. 611 руб. 833 руб.
Место закупки Магазин «Верный»,  

Ленинградская обл., дер. 
Низино, производствен-

ная зона «Марьино»

Магазин «Дикси»,
 ул. Васи Алексеева,  

д. 20/24, лит. А

Магазин «Семишагофф», 
пр. Стачек,  

д. 105, корп. 1 

Магазин «Семишагофф», 
пр. Стачек,  

д. 105, корп. 1 

Магазин «Семишагофф», 
пр. Стачек,  

д. 105, корп. 1 

Магазин «Семишагофф», 
пр. Стачек,  

д. 105, корп. 1 

Магазин «Верный», 
Ленинградская обл., дер. 
Низино, производствен-

ная зона «Марьино»

Магазин «Верный», 
Ленинградская обл.,  

дер. Низино, производ-
ственная зона  

«Марьино»

Магазин «Верный»,
 ул. Зины Портновой, 

д. 5

Магазин «Светофор», 
г. Петергоф, ул. Перво-

го Мая, д. 89, лит. В

Магазин «Светофор», 
Ленинградская обл., 

Ломоносовский район,  
пос. Троицкая Гора

Магазин «Семишагофф»,
пр. Ветеранов, д. 16,  

корп. 2, лит. В,
«Лента»,  

пр. Буденного, д. 31

Магазин «Лента»,
г. Петергоф, Гостилиц-
кое шоссе, д. 58, лит. А

Магазин «Семишагофф»,
ул. Маршала Говорова, 

д. 14

Магазин «Магнит»,
пр. Стачек, д. 105,  

корп. 2.  
Магазин «Дикси»,  

Краснопутиловская ул., д. 8
Органолептика

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция неудо-

влетворительная, недо-
статочно выраженный 

сливочный вкус

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция недо-

статочно плотная. Вкус 
невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Вкус невыраженный, 
поверхность недоста-

точно пластичная

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Вкус невыраженный, 

консистенция недоста-
точно пластичная

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция недоста-

точно плотная  
и пластичная.

Вкус невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция недо-

статочно плотная, пла-
стичная, слоистая.

Вкус невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Вкус невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция не-

достаточно плотная 
и пластичная. Вкус не-

выраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
 Консистенция недоста-

точно пластичная

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция  

неудовлетворитель-
ная, непластичная,  

крошливая

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
 Консистенция недоста-

точно пластичная.  
Вкус невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
 Консистенция недоста-

точно пластичная.  
Вкус невыраженный, 

пустой

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Вкус невыраженный, 

консистенция не-
достаточно плотная 

и пластичная

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Вкус  

нехарактерный 
для сливочного мас-
ла, с карамельным 

привкусом 

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция не-

достаточно плотная 
и пластичная. Вкус не-

выраженный

Массовая доля 
жира, %

Не менее 82,5 /  
82,8±0,7

Не менее 82,5 /  
63,9±0,7

Не менее 82,5 / 
70,5±0,7

Не менее 82,5 / 
72,7±0,7

Не менее 82,5 / 
71,2±0,7

Не менее 82,5 /
74,2±0,7

Не менее 82,5 / 
71,9±0,7

Не менее 72,5 / 
73,0±1,3

Не менее 72,5 /  
74,0±0,7

Не менее 82,5 / 
70,5±0,7

Не менее 82,5 /  
68,0±0,7

Не менее 82,5 /  
59,9±0,7

Не менее 72,5 /  
73,5±1,3

Не менее 82,5 /  
83,1±0,7

Не менее 72,5 /  
72,5±0,7

Массовая доля 
влаги, % 

Не более 16,0 /  
15,1±0,1

Не более 16,0 /  
32,8±0,1

Не более 16,0 /  
28,2±0,1

Не более 16,0 /  
24,9±0,1

Не более 25,0 /  
25,6±0,1

Не более 16,0 /  
23,4±0,1

Не более 16,0 /  
25,8±0,1

Не более 25,,0 /  
24,5±0,1

Не более 25,0 /  
24,2±0,1

Не более 15,0 /  
26,6±0,1

Не более 16,0 /  
28,9±0,1

Не более 16,0 /  
36,0±0,1

Не более 25,0 /  
23,5±0,1

Не более 16,0 /  
14,0±0,1

Не более 25,0 /   
24,2±0,1

Термоустойчивость
(Норма 0,86-1,00) 0,58 0,91 0,91 0,92 0,94 0,94 1,0 0,88 0,93 0,95 0,95 0,98 0,94 0,91 0,90

Жирнокислотный 
состав  
жировой фазы СООТВЕТСТВУЕТ СООТВЕТСТВУЕТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир в сле-

довых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

Соответствие  
ГОСТ 32261-
2013

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
термоустойчивости

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги, 
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

Окончание. Начало на стр. 3
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ООО «АГАТ» (82,5%) и ООО «МОЛ-
СНАБ» (72,5%). Судя по жирнокислот-
ному составу, в подделках присутствует 
небольшое количество молочного жира 
(около 23% вместо 100%, как требует 
ГОСТ), поэтому они могут быть иден-
тифицированы как растительно-сли-
вочные спреды (норма молочного жира 
от 15% до 50%). Образцы ООО «МАС-
ЖИРПРОМ» и ООО «АГАТ» име-
ли невыраженный вкус, недостаточно 
плотную и пластичную консистенцию, 
а суррогат от ООО «АГАТ» – еще по-
вышенное (почти на 50%) содержание 
влаги и пониженное содержание жира 
(71,9% вместо 82,5%).

ОБРАТНАЯ СВЯЗЬ
Россельхознадзор, рассмотрев об-

ращение «Общественного контро-
ля» по факту производства и реали-
зации поддельного сливочного мас-
ла, сообщил, что приостановлена 
регистрация ООО «МАСЖИРПРОМ» 
и ООО «АГАТ» в компоненте ФГИС «Ве-
тИС» «Паспорт» и аннулированы про-
изводственные сертификаты на про-
дукцию ООО «АГАТ», ООО «МАС-
ЖИРПРОМ» и ООО «Русмолоко» 
в ФГИС «ВетИС» «Меркурий», объ-
явлены предостережения о недопу-
стимости нарушений обязательных 
требований ООО «Лав Продукт», 
ООО «Русмолоко», ООО «Брасов-
ские сыры», ООО «МАСЖИРПРОМ» 
и ООО «АГАТ».

В отношении ООО «АМСТЕР-
ДАМ» направлено письмо в проку-
ратуру Курской области, в том числе 
по ранее установленным фактам несо-
ответствия находящейся в обращении 
на территории Российской Федерации 
молочной продукции ООО «АМСТЕР-
ДАМ» на предмет выдачи требования 
о проведении контрольных надзорных 
мероприятий.

В Роспотребнадзоре сообщили, 
что при проведении плановой вы-
ездной проверки в феврале 2025 г. 
в магазинах торговой сети «Верный», 
расположенных на территории Ленин-

срок годности не мог быть более 60 
суток. По факту масло ТМ «РусМо-
локо» находилось в реализации 137 
суток. При этом касса просрочку про-
пустила, несмотря на введенный еще 
с 1 апреля 2024 г. разрешительный ре-
жим на кассовых узлах, блокирующий 
просроченную молочную продукцию. 
Роспотребнадзор, куда «Обществен-
ный контроль» направил материалы 
экспертизы сливочного масла, под-
твердил, что масло ТМ «РусМоло-
ко» было просрочено, однако вопреки 
требованиям законодательства прово-
дить проверку по этому факту не стал.

СПРЕД ПОД ВИДОМ МАСЛА 
ИЗ КАЗАНИ

Еще одним центром производ-
ства поддельного сливочного масла, 
как показала очередная экспертиза 
«Общественного контроля», с недав-
них пор стал г. Казань, где располага-
ется ООО «Акмай» – «современное 
производство Республики Татарстан 
по производству качественной масло- 
жировой продукции» (цитата взята 
с сайта компании).

Судя по неграмотно построенной 
фразе, и в других сферах деятельно-
сти предприятия, скорее всего, не всё 
так «гладко и красиво», как расписано 
на сайте, может решить вдумчивый 
покупатель, и будет абсолютно прав.

Экспертиза масла сливочного 
82,5% ТМ «Акмай», проведенная 
«Общественным контролем» в 2023 г., 
выявила фальсификацию продукта 
жирами немолочного происхождения. 
Также образец не соответствовал ГОСТу 
по содержанию влаги и жира.

В этом году «Общественный кон-
троль» выявил в магазине «Верный» 
уже три образца поддельного сливоч-
ного масла, произведенного на пло-
щадке ООО «Акмай» (г. Казань, Кау-
чуковая ул., д. 5), однако на упаковках 
суррогатов изготовителем указан уже 
не ООО «Акмай», а три других аффи-
лированных с ним юридических лица: 
ООО «МАСЖИРПРОМ» (72,5%), 

градской области, было выявлено три 
пробы сливочного масла ООО «МАС-
ЖИРПРОМ», фальсифицированно-
го немолочными жирами. В резуль-
тате на торговую сеть наложен штраф 
по ч. 2 ст. 14.43 КоАП РФ на сумму 
320 тыс. руб., выдано предписание 
об устранении выявленных наруше-
ний.

Приняты меры и в отношении про-
изводителей поддельного масла, из-
готовленного в г. Казани. В связи с вы-
явлением в ходе проверки недосто-
верного декларирования продукции, 
вырабатываемой ООО «МАСЖИР-
ПРОМ», Роспотребнадзор принял 
решение «о признании недействи-
тельной декларации о соответствии 
сливочного масла, спреда сливочно-
растительного».

Кроме того, в ходе проверки были 
выявлены нарушения требований 
технических регламентов: не соблю-
далась кратность производственного 
лабораторного контроля по определе-
нию жирнокислотного состава сливоч-
ного масла, отсутствовали документы, 
обеспечивающие прослеживаемость 
пищевой продукции. В результате в от-
ношении ООО «МАСЖИРПРОМ» со-
ставлены протоколы об администра-
тивном правонарушении на юриди-
ческое лицо ООО «МАСЖИРПРОМ» 
по ч. 1 и ч. 2 ст. 14.43 КоАП РФ. Та-
ким образом, фальсификатору грозит 
штраф от 300 до 600 тыс. руб.

Также Роспотребнадзор сообщил, 
что ООО «АГАТ» с июля 2025 г. пре-
кратил свою производственную де-
ятельность по адресу: г. Казань, Кау-
чуковая ул., д. 5, в связи с чем принял 
решение о прекращении действия де-
кларации о соответствии ООО «АГАТ» 
на сливочное масло.

Меры приняты и в отношении 
ООО «МОЛСНАБ», который «сменил 
на вахте» ООО «АГАТ» (фактические 
адреса совпадают). Роспотребнадзор 
объявил изготовителю предупрежде-
ние и потребовал изъять из продажи 
масло с датой выработки 11.06.2025 г.

Не  ушло от  ответственности 
и ООО «Сливочная страна». Мы-
тищинская городская прокуратура 
в отношении юридического и долж-
ностного лица организации возбуди-
ла дела об административном пра-
вонарушении по ч. 2 ст. 14.43 КоАП 
РФ (предусмотрен штраф до 600 тыс. 
руб.). Изготовитель получил также пре-
достережения от Роспотребнадзора 
и Россельхознадзора.

К административной ответствен-
ности по ч. 1 ст. 14.43 КоАП РФ при-
влечено и ООО «Молочные бере-
га». Также Роспотребнадзор сооб-
щил, что объявил предостережения 
ООО «Лав Продукт» и продавцам 
поддельного сливочного масла «Мо-
лочные угодья»: магазинам «Маг-
нит», «Дикси» и «Семишагофф». 
Также ООО «Лав Продукт» в сентябре 
2025 г. ожидает плановая проверка 
с проведением лабораторных испыта-
ний выпускаемой продукции. В отно-
шении ООО «Лента», реализовавше-
го поддельное масло «Деревенская 
буренка», проверка уже проведена, 
о результатах не сообщается.

Предостережения также объяв-
лены ООО «Брасовские сыры», 
ООО «Русмолоко», ООО «Молоч-
ные берега», ООО «АМСТЕРДАМ».

В отношении ООО «Русмолоко», 
кроме вынесения предостережения, 
Роспотребнадзором была проведе-
на внеплановая выездная проверка 
с отбором проб молочной продук-
ции для лабораторных исследова-
ний, по итогам которой на юридиче-
ское лицо наложен административный 
штраф, также материалы направлены 
в Арбитражный суд Ставропольского 
края для принятия решения о назна-
чении административного наказания 
в виде административного приоста-
новления деятельности производ-
ственных цехов. По другим матери-
алам, ранее поступавшим в 2025 г. 
в отношении ООО «Русмолоко», 
Роспотребнадзор подал 28 исковых 
заявлений в суд о прекращении про-

тивоправных действий в отношении 
неопределенного круга потребителей, 
все иски удовлетворены.

Роспотребнадзор в этом году также 
оштрафовал магазин «Светофор», ко-
торый осуществлял реализацию под-
дельного масла ООО «Руcмолоко».

–  Весной этого года по обраще-
ниям «Общественного контроля» 
и Общественного совета при Роспо-
требнадзоре в Генеральную проку-
ратуру надзорные органы уже про-
водили проверки 14 изготовителей 
поддельного сливочного масла в раз-
ных регионах, – комментирует Всево-
лод Вишневецкий. – Однако меры, 
принятые в рамках этих проверок, 
как показала очередная экспертиза 
«Общественного контроля», не по-
колебали решимости недобросовест-
ных предпринимателей продолжать 
свою деятельность по производству 
фальсифицированной молочной про-
дукции. Это означает, что для жули-
ков до сих пор горит «зеленый свет», 
подсвечиваемый «Честным знаком». 
Пока система маркировки не начнет 
блокировать фальсификат, в том чис-
ле на кассах, а также не будет введена 
уголовная ответственность за произ-
водство и сбыт фальсификата, сурро-
гаты будут всегда на столах потреби-
телей, а также в социальной сфере.

Кирилл ОРЛОВ

указанных в таблице предприятий-изготовителей.

Наименование 
продукта

Масло сливочное 
«Традиционное»  в/с, 

82,5%,  
ТМ «Гастроном»

Масло сливочное
«Традиционное»  

сладко-сливочное 
несоленое, 82,5%,

ТМ «Бабушкина лавка»

Масло сливочное 
«Традиционное» сладко-

сливочное несоленое,
82,5%,

ТМ «MAITO JOKI»

Масло «Традиционное»
сладко-сливочное 
несоленое, 82,5%, 
ТМ «Волгодонские 

традиции»

Масло сливочное
«Традиционное» сладко-

сливочное несоленое, 
82,5%,

ТМ «Вологодские 
традиции»

Масло сливочное
«Традиционное» сладко-

сливочное несоленое  
в/с, 82,5%,

ТМ «Славянское»

Масло сливочное
«Традиционное» в/с,

82,5% 

Масло сливочное
«Крестьянское» в/с,

72,5%

Масло сливочное 
«Крестьянское» сладко-

сливочное несоленое 
в/с, 72,5% 

Масло «Традиционное», 
сладко-сливочное  
соленое, 82,5%,
ТМ «РусМолоко»

Масло сладко-
сливочное несоленое, 

сорт 1, «Традиционное»  
«Степь родная», 82,5%,

ТМ «РусМолоко»

Масло сладко-
сливочное несоленое 

«Традиционное»  
в/с, 82,5%, 72,5%    

Масло сливочное 
«Крестьянское» 

сладко-сливочное 
несоленое в/с, 72,5%,

ТМ «Деревенская 
буренка»

Масло сливочное 
«Традиционное» 

сладко-сливочное 
несоленое 
в/с, 82,5%,   

ТМ «Молочные угодья»

Масло сливочное 
«Крестьянское» 

сладко-сливочное 
несоленое в/с, 72,5%,
ТМ «Молочные угодья»

Производитель ООО «Брасовские сыры», 
Брянская обл.

ООО «АМСТЕРДАМ»,
г. Курск

ООО «Молочные берега, 
г. Курск

ООО «Молочные берега», 
г. Курск

ООО «Молочные берега», 
г. Курск

ООО «Молочные берега», 
г. Курск

ООО «АГАТ»,  
Республика Татарстан,  

г. Казань

ООО «МАСЖИРПРОМ», 
Республика Татарстан,  

г. Казань

ООО «МОЛСНАБ», 
Республика Татарстан,  

г. Казань

ООО «Русмолоко», 
Ставропольский край,  

г. Пятигорск

ООО «Русмолоко», 
Ставропольский край,  

г. Пятигорск

ООО «Сливочная 
страна»,  

Московская обл.

ООО «Лав Продукт»,  
Московская обл.

ООО «Лав Продукт»,  
Московская обл.

ООО «Лав Продукт»,  
Московская обл.

Дата  
изготовления 01.03.2025 28.02.2025 29.03.2025 29.03.2025 29.03.2025 29.03.2025 12.03.2025 26.02.2025 11.06.2025 23.11.2024 28.02.2025 07.07.2025

08.07.2025 24.03.2025 07.07.2025 25.03.2025

Масса,  
кол-во образцов

3 х 180 г 3 х 180 г 3 х 200 г 2 х 500 г 3 х 200 г 3 х 200 г 3 х 180 г 3 х 180 г 3 х 180 г 2 х 500 г 2 х 500 г 3 х 180 г,
2 х 180 г

3 х 180 г 3 х 180 г 3 х 180 г

Цена за 1 кг 756 руб. 833 руб. 600 руб. 540 руб. 550 руб. 550 руб. 888 руб. 722 руб. 778 руб. 265 руб. 348 руб. 550 руб. 833 руб. 611 руб. 833 руб.
Место закупки Магазин «Верный»,  

Ленинградская обл., дер. 
Низино, производствен-

ная зона «Марьино»

Магазин «Дикси»,
 ул. Васи Алексеева,  

д. 20/24, лит. А

Магазин «Семишагофф», 
пр. Стачек,  

д. 105, корп. 1 

Магазин «Семишагофф», 
пр. Стачек,  

д. 105, корп. 1 

Магазин «Семишагофф», 
пр. Стачек,  

д. 105, корп. 1 

Магазин «Семишагофф», 
пр. Стачек,  

д. 105, корп. 1 

Магазин «Верный», 
Ленинградская обл., дер. 
Низино, производствен-

ная зона «Марьино»

Магазин «Верный», 
Ленинградская обл.,  

дер. Низино, производ-
ственная зона  

«Марьино»

Магазин «Верный»,
 ул. Зины Портновой, 

д. 5

Магазин «Светофор», 
г. Петергоф, ул. Перво-

го Мая, д. 89, лит. В

Магазин «Светофор», 
Ленинградская обл., 

Ломоносовский район,  
пос. Троицкая Гора

Магазин «Семишагофф»,
пр. Ветеранов, д. 16,  

корп. 2, лит. В,
«Лента»,  

пр. Буденного, д. 31

Магазин «Лента»,
г. Петергоф, Гостилиц-
кое шоссе, д. 58, лит. А

Магазин «Семишагофф»,
ул. Маршала Говорова, 

д. 14

Магазин «Магнит»,
пр. Стачек, д. 105,  

корп. 2.  
Магазин «Дикси»,  

Краснопутиловская ул., д. 8
Органолептика

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция неудо-

влетворительная, недо-
статочно выраженный 

сливочный вкус

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция недо-

статочно плотная. Вкус 
невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Вкус невыраженный, 
поверхность недоста-

точно пластичная

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Вкус невыраженный, 

консистенция недоста-
точно пластичная

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция недоста-

точно плотная  
и пластичная.

Вкус невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция недо-

статочно плотная, пла-
стичная, слоистая.

Вкус невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Вкус невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция не-

достаточно плотная 
и пластичная. Вкус не-

выраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
 Консистенция недоста-

точно пластичная

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция  

неудовлетворитель-
ная, непластичная,  

крошливая

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
 Консистенция недоста-

точно пластичная.  
Вкус невыраженный

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
 Консистенция недоста-

точно пластичная.  
Вкус невыраженный, 

пустой

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Вкус невыраженный, 

консистенция не-
достаточно плотная 

и пластичная

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Вкус  

нехарактерный 
для сливочного мас-
ла, с карамельным 

привкусом 

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ. 
Консистенция не-

достаточно плотная 
и пластичная. Вкус не-

выраженный

Массовая доля 
жира, %

Не менее 82,5 /  
82,8±0,7

Не менее 82,5 /  
63,9±0,7

Не менее 82,5 / 
70,5±0,7

Не менее 82,5 / 
72,7±0,7

Не менее 82,5 / 
71,2±0,7

Не менее 82,5 /
74,2±0,7

Не менее 82,5 / 
71,9±0,7

Не менее 72,5 / 
73,0±1,3

Не менее 72,5 /  
74,0±0,7

Не менее 82,5 / 
70,5±0,7

Не менее 82,5 /  
68,0±0,7

Не менее 82,5 /  
59,9±0,7

Не менее 72,5 /  
73,5±1,3

Не менее 82,5 /  
83,1±0,7

Не менее 72,5 /  
72,5±0,7

Массовая доля 
влаги, % 

Не более 16,0 /  
15,1±0,1

Не более 16,0 /  
32,8±0,1

Не более 16,0 /  
28,2±0,1

Не более 16,0 /  
24,9±0,1

Не более 25,0 /  
25,6±0,1

Не более 16,0 /  
23,4±0,1

Не более 16,0 /  
25,8±0,1

Не более 25,,0 /  
24,5±0,1

Не более 25,0 /  
24,2±0,1

Не более 15,0 /  
26,6±0,1

Не более 16,0 /  
28,9±0,1

Не более 16,0 /  
36,0±0,1

Не более 25,0 /  
23,5±0,1

Не более 16,0 /  
14,0±0,1

Не более 25,0 /   
24,2±0,1

Термоустойчивость
(Норма 0,86-1,00) 0,58 0,91 0,91 0,92 0,94 0,94 1,0 0,88 0,93 0,95 0,95 0,98 0,94 0,91 0,90

Жирнокислотный 
состав  
жировой фазы СООТВЕТСТВУЕТ СООТВЕТСТВУЕТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир в сле-

довых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  
не обнаружен

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ.  
Молочный жир  

в следовых количествах

Соответствие  
ГОСТ 32261-
2013

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
термоустойчивости

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги, 
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  

м.д. жира, м.д. влаги,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по органолептике,  
жирнокислотному  

составу.  
ФАЛЬСИФИКАТ
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Как показала экспертиза Санкт-Петербургской общественной 
организации потребителей «Общественный контроль», прове-
денная на базе Северо-Западной испытательной лаборатории 
ФГБУ «Федеральный центр охраны здоровья животных» (ФГБУ 
«ВНИИЗЖ»), сыры бывают не только плавленые, мягкие, полу-
твердые, твердые, с плесенью и без, молодые, зрелые, но также 
фальсифицированные. Это означает, что при производстве такого 
«сыра» было использовано сырье, не предусмотренное требова-
ниями технических регламентов и не указанное изготовителем 
на потребительской упаковке.

Установить факт фальсификации сыра способна только ак-
кредитованная испытательная лаборатория. Перед Северо-За-
падным филиалом ФГБУ «ВНИИЗЖ» была поставлена задача 
проверить десять образцов сыра разных торговых марок по 
ключевым показателям качества: жирнокислотному составу, 
массовой доле жира в пересчете на сухое вещество, массовой 
доле белка и массовой доле влаги. Продукция была приобрете-
на в торговых сетях «Пятерочка», «Лента», «Верный», «Дикси», 
«Магнит» «Ашан» и «Светофор».

ЭКСПЕРТИЗА «ПК»

сийский», то он должен производиться 
по ГОСТ 32260–2013, а не по ТУ. Но-
мер ТУ принадлежит ВНИИМС, назва-
ние сыра, согласно данному ТУ, – «Рос-
сийский молодой», о чем не указано 
на упаковке.

По протоколу испытаний массо-
вая доля влаги в сыре ТМ «Красная 
цена» оказалась выше, чем преду-
смотрено ГОСТом: 46% вместо нор-
мы «не более 43%». Поскольку сыр 
изготовлен по техническим условиям, 
нельзя делать вывод о несоответствии 
продукта по этому показателю. Одна-
ко, если в ТУ изготовителя физико-
химические показатели отличаются 

ФАЛЬСИФИКАТЫ  
С «ЧЕСТНЫМ ЗНАКОМ»

«Общественный контроль» ежегод-
но проверяет качество полутвердых сы-
ров, делая акцент в основном на бюд-
жетных сортах, доступных самым ши-
роким слоям населения.

Так, в ходе исследований прошлого 
года в четырех сырах из десяти была 
выявлена замена молочного жира 
немолочным, еще четыре образца по-
лучили замечания из-за несоответствия 
обязательным требованиям по массо-
вой доле жира и массовой доле влаги. 
И только один образец прошел провер-
ку без серьезных замечаний.

Согласно результатам исследований 
этого года, три образца сыра из десяти 
оказались фальсифицированы жирами 
немолочного происхождения, три об-
разца не соответствовали маркировке 

по физико-химическим показателям 
и только четыре образца сыра про- 
шли проверку без замечаний. 
На всех поддельных образцах сто-
ял «Честный знак», что доказывает: 
цифровая маркировка не является 
защитой от нелегального оборота 
пищевой продукции.

СЭКОНОМИЛИ  
НА МОЛОЧНОМ ЖИРЕ

Сигналом к приобретению про-
дукции для независимой эксперти-
зы нередко является ее низкая цена. 
Этот параметр ключевой, поскольку 
невысокая стоимость значительно 
расширяет покупательскую аудито-
рию такого товара. Однако, как по-
казывают результаты исследований 
«Общественного контроля», за низ-
кой ценой нередко скрывается со-

мнительное качество продукции. Это 
правило в очередной раз было под-
тверждено в ходе экспертизы сыра.

Так, массовая доля жира в пере-
счете на сухое вещество сыра «Рос-
сийский» ТМ «Красная цена», при-
обретенного в магазине «Пятероч-
ка» по цене 650 руб./кг, составила 
всего 34,1% вместо 45%, указанных 
на этикетке, и вместо 50%, как требует 
для «Российского» сыра ГОСТ 32260–
2013 «Сыры полутвердые. Технические 
условия».

–  Этот сыр имеет отклонения 
по массовой доле жира в сторону 
снижения, что является нарушени-

ем, – комменти-
рует замести-
тель директора 
по научной ра-
боте ВНИИМС – 
филиала ФГБНУ 
«ФНЦ пище-
в ы х  с и с т е м 
им.  В. М. Гор-
батова» РАН, доктор технических 
наук, эксперт РАН Елена Топнико-
ва. – Одна из возможных причин – 
неправильная нормализация молока 
для выработки сыра по соотношению 
«жир/белок». Есть также замечания 
по маркировке сыра: если это «Рос-

Результаты экспертизы касаются исключительно тех отдельных образцов, которые были подвергнуты лабораторным испытаниям, а не всей продукции 

ПОДДЕЛЬНЫЕ СЫРЫ СНОВА ОБНАРУЖЕНЫ 
В СЕТЯХ «ДИКСИ» И «ВЕРНЫЙ»

РЕЗУЛЬТАТЫ 
ЭКСПЕРТИЗЫ 
СЫРОВ 
ПОЛУТВЕРДЫХ

Наименование 
продукта

Сыр фасованный 
сливочный, м.д.ж. в сухом 

веществе 45%,  
ТМ «Natura»

Сыр фасованный 
«Голландский», м.д.ж. 
в сухом веществе 45%,  

ТМ «Моя цена» 

Сыр полутвердый 
«Российский экстра», 

м.д.ж. в сухом веществе 
45%, ТМ «Закряжье»

Сыр полутвердый 
«Императорский», м.д.ж. 

в сухом веществе 40%,  
ТМ «Свитлогорье»

Сыр полутвердый 
фасованный, м.д.ж. 

в сухом веществе 20%, 
«Воскресенский»,  
ТМ «Белгородье»

Сыр полутвердый 
«Российский» фасованный, 

м.д.ж. в сухом веществе 
50%, ТМ «Заботливая 

хозяйка»

Сыр «Российский»,  
м.д.ж. в сухом веществе 
45%, ТМ «Красная цена»

Сыр «Гауда»  
фасованный, м.д.ж. 

в сухом веществе 45% 

Сыр полутвердый  
«Российский» фасованный, 

м.д.ж. в сухом  
веществе 50%,  

ТМ «Брасовский»

Сыр полутвердый 
«Тильзитер» фасованный, 

м.д.ж. в сухом  
веществе 45%,  

ТМ «Брасовский»
Производитель ООО «ПРОДЛАЙН»,

г. Санкт-Петербург
ООО «МОЖГАСЫР»,  

Удмуртская Республика
ООО «Сыродельный комби-

нат «Ичалковский»,  
Республика Мордовия

ООО «СЫРОВАР», 
Московская обл.

ООО «Ровеньки-
маслосырзавод»,  

Воронежская обл.

ООО Производственная
компания «ФАБРИКА»,

г. Санкт-Петербург

ООО «Ровеньки-
маслосырзавод», 

Белгородская обл.

ООО «Версия»,
г. Санкт-Петербург

ООО «Брасовские сыры», 
Брянская обл.

ООО «Брасовские сыры», 
Брянская обл.

Дата изготовления 28.04.2025 21.04.2025 16.05.2025 29.05.2025 15.05.2025 26.03.2025 21.02.2025 15.05.2025 29.03.2025 29.03.2025
Масса, количество  
образцов

3 шт. х 0,180 кг 1шт. х 0,282 кг  
1шт. х 0,224 кг 

1шт. х 0,328 кг,
1шт. х 0,331 кг

1шт. х 0,478 кг 3 шт. х 0,400 кг 4 шт. х 0, 125 кг 1шт. х 0,341 кг,
1шт. х 0,284 кг

1шт. х 0,325 кг
1шт. х 0,274 кг

2 шт. х 0,200 кг 2 шт. х 0,200 кг

Нормативный документ 
(НД)

ТУ 10.51.40-002-  
04506127-2018 

ТУ 10.51.40-001- 
41351125-2017

ТУ 10.51.40-023- 
00434603-2022

СТО 36922620-004-2022 ТУ 10.51.40-021- 
0425610-2018

ТУ 10.51.40-003- 
46789561-2021

ТУ 10.51.40-003- 
19862939-2014

ТУ 10.51.40-003- 
47988272-05 

ТУ 10.51.40-016- 
76374039-2019 

ТУ 10.51.40-016- 
76374039-2019 

Цена за 1 кг, руб. 1000 руб. 730 руб. 550 руб. 748 руб. 700 руб. 1272 руб. 650 руб. 650 руб. 700 руб. 700 руб.
Место закупки ООО «Лента», 

г. Петергоф, Гостилицкое 
шоссе, д. 58, лит. А

АО «Тандер»  
(магазин «Магнит»), 

ул. Зины Портновой, д. 1/3

ООО «Союз Св. Иоанна  
Воина» (магазин  

«Верный»), Ленинградская 
обл., дер. Низино, производ-

ственная зона «Марьино»

ООО «Торгсервис 78»
(магазин «Светофор»),  

г. Петергоф, ул. Первого 
Мая, д. 89, лит. В

ООО «Торгсервис 78»
(магазин «Светофор»),  

г. Петергоф,  
ул. Первого Мая, д. 89, лит. В

ООО «Ашан»,
Пулковское шоссе, д. 25,  

корп. 1, лит. А

ООО «Скотное»
(магазин «Пятерочка»),

 Ленинградская обл.,  
дер. Низино,  

Центральная ул., д. 31 

АО «Дикси Юг»,
ул. Маршала Говорова,  

д. 10, лит. А

ООО «Союз Св. Иоанна  
Воина» (магазин  

«Верный»), Ленинградская 
обл., дер. Низино, производ-

ственная зона «Марьино»

ООО «Союз Св. Иоанна  
Воина» (магазин  

«Верный»), Ленинградская 
обл., дер. Низино, производ-

ственная зона «Марьино»

Массовая доля белка, % 
(Результат)

25,0±3,8 /
26,6±0,5

26,8±4,0 / 
26,6±0,5

26,8±4,0  /  
26,6±0,5

27,7±4,2 / 
30,5±0,5

29,0±4,4 / 
22,1±0,5

23±3,5 /
27,4±0,5

24,5±3,7 /
27,3+0,5

29,2±0,5 / 
26,5±0,5

24,5±3,7 /  
25,7±0,5

22,3±3,3 / 
25,5±0,5

Массовая доля влаги, %
(Результат) 39,2±0,2 39,2±0,2 44,4±0,2 34,0±0,2 49,7 ±0,2 41,3±0,2 46,4±0,2 47,1±0,2 37,8±0,2 38,49±0,2

Массовая доля жира  
в пересчете на сухое  
вещество, %
(Результат)

45 ± 6 /45,9 45 ± 6 / 42,3 45 ± 6  / 43,5 40 ± 6 / 37,7 20 ± 3 / 20,5 50 ± 6 / 41,2 45 ± 6 / 34,1 45 ± 6 / 48,6 50 ± 6 / 48,4 45 ±6 / 47,6

Жирнокислотный  
состав триглицеридов  
жировой основы

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира 

МОЛОЧНЫЙ ЖИР  
НЕ ОБНАРУЖЕН

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
жирнокислотному составу 

молочного жира

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
жирнокислотному соста-

ву молочного жира
Соответствие  
требованиям 
ТР ТС 033/2013  
«О безопасности  
молока и молочной про-
дукции», этикетке

СООТВЕТСТВУЕТ СООТВЕТСТВУЕТ СООТВЕТСТВУЕТ СООТВЕТСТВУЕТ НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по м.д. белка

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по м.д. жира в пересчете 

на сухое вещество

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по м.д. жира в пересчете 

на сухое вещество

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
ПО ЖИРНОКИСЛОТНОМУ  

СОСТАВУ.
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по жирнокислотному  

составу.
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по жирнокислотному  

составу.
ФАЛЬСИФИКАТ

СКАЖИ ФАЛЬСИФИКАТУ «НЕТ!»

60% полутвердых сыров, проверенных в испытательной лаборатории, изготовлены с нарушением 
требований законодательства. Все подделки были маркированы «Честным знаком»
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«ЗАБОТЛИВАЯ ХОЗЯЙКА» 
 СЭКОНОМИЛА НА ЖИРЕ

Сыр полутвердый «Российский» 
в нарезке ТМ «Заботливая хозяйка» 
(ООО Производственная компания 
«ФАБРИКА», г. Санкт-Петербург), при-
обретенный в гипермаркете «Ашан» 
по цене 1272 руб., не соответствовал 
данным этикетки по массовой доле 
жира в пересчете на сухое вещество: 
41,2% вместо 50%. При этом массовая 
доля белка оказалась выше заявленной: 
27,4% вместо 23%. Отметим, что этот 
сыр был самым дорогим из всех, про-
веренных в рамках экспертизы.

–  Сыр ТМ «Заботливая хозяй-
ка» имеет отклонения по массовой 
доле жира в сухом веществе в сторо-
ну снижения, что является нарушени-
ем, – предупреждает Елена Топнико-
ва. – Причиной такого несоответствия 
может быть неправильная нормали-
зация молока для выработки сыра 
по соотношению «жир/белок». Есть 
замечания по маркировке сыра: если 
это «Российский», то он должен произ-
водиться по ГОСТ 32260–2013, а не по 
техническим условиям.

–  Чем больше 
в сыре жира, тем 
дороже его себесто-
имость, – отмечает 
профессор Санкт-
Петербургского 
политехнического 
у н и в е р с и т е та 
Петра Великого 
Татьяна Пилипенко. – Перед тем 
как молоко перерабатывают на сыр, 
его нормализуют до нужной жирно-
сти с помощью специального обору-
дования – сепаратора-нормализатора. 
И чем ниже жирность сыра, тем мень-
ше для его приготовления требуется 
молока. Занижение жирности продукта 
является информационной фальсифи-
кацией и нарушает права потребителя.

«ГАУДА» – ФАЛЬСИФИКАТ 
ИЗ «ДИКСИ»

Как и в прошлом году, в торговой 
сети «Дикси» под видом полутвер-
дого сыра продавался фальсификат 
без молочного жира – сыр «Гауда» 
(ООО «Версия», г. Санкт-Петербург). 
В этом сыре по цене 650 руб./кг, изго-
товленном по заказу самой торговой 

сети «Дикси», как следует из прото-
кола Северо-Западной испытатель-
ной лаборатории ФГБУ «ВНИИЗЖ», 
молочный жир не был обнаружен.

–  В данном случае продукт «Гау-
да» из торговой сети «Дикси» не яв-
ляется сыром, поскольку его жирно-
кислотный состав не соответствует 
установленным требованиям, – под-
черкивает Елена Топникова. – Это 
белково-жировой продукт, изготов-
ленный по технологии сыра с полной 
заменой молочного жира раститель-
ными жирами. ООО «Версия» яв-
ляется фасовщиком. Подмена про-
дукта произошла на стадии фасова-
ния. В соответствии с действующим 
законодательством на фасованном 
сыре должны быть указаны произ-
водитель и фасовщик. В данном 
случае указан только фасовщик. Где 
произведен фальсификат, неизвест-
но. В этом случае вся ответственность 
лежит на предприятии-фасовщике.

В прошлом году ООО «Версия», 
попавшись на реализации в сети 
«Дикси» поддельного сыра «Россий-
ский», фальсифицированного жира-
ми немолочного происхождения, уве-
домила «Общественный контроль» 
о принятых мерах. «После выявления 
факта плохого качества продукции 
ООО “Версия” сделало все необхо-
димое для исключения даже самой 
возможности повторения подобной 
ситуации. Было проведено расследо-
вание, сотрудники, которые допусти-
ли нарушения, были оштрафованы. 
Полностью пересмотрен регламент 
работы с поставщиками в сторону 
ужесточения условий приемки сы-
рья», – говорилось в официальном 
ответе компании.

Однако, как показала эксперти-
за этого года, заверения изготови-
теля оказались пустым звуком: под-
дельный полутвердый сыр по заказу 
торговой сети «Дикси» и не думал 
покидать прилавки. При этом назва-
ние сыра – «Российский», «Гауда» 
или какое-то другое – не имеет зна-
чения: «Дикси» уверенно продол-
жает торговать сырами ООО «Вер-
сия», фальсифицированными жи-
рами немолочного происхождения.

Вопросы к продукции ООО «Вер-
сия» нередко возникают и у государ-
ственных надзорных органов.

Так, Россельхознадзор в 2025 г. объ-
явил компании два предостережения 
о недопустимости нарушений обяза-
тельных требований. В январе предо-
стережение было объявлено в связи 
с указанием ООО «Версия» в систе-
ме прослеживаемости продукции жи-
вотного происхождения «Меркурий» 
недостоверных дат выработки продук-
ции, а в мае того же года – в связи с вы-
явлением в торговых сетях поддельных 
полутвердых сыров «Костромской» 
и «Тильзитер», в которых были об-
наружены растительные масла и жиры 
на растительной основе. «Некачествен-
ная продукция, оставшаяся на полках 
магазинов, была изъята Управлением 
Россельхознадзора в Санкт-Петербурге 
и помещена на ответственное хране-
ние», – подчеркнули в ведомстве.

СЫРНЫЙ ПРОДУКТ  
ПОД ВИДОМ СЫРА

Не уступает «Дикси» по реализа-
ции населению поддельных сыров 
в Санкт-Петербурге и сеть магазинов 
«Верный», в которой, как и в прошлом 
году, в очередной раз были обнаруже-
ны сыры «Российский» ТМ «Брасов-
ский» и «Тильзитер» ТМ «Брасов-
ский», фальсифицированные жирами 
немолочного происхождения, от из-
вестного российского фальсификатора 
молочных продуктов ООО «Брасов-
ские сыры» (Брянская обл.). Оба сыра 
предлагались по 700 руб./кг.

–  Сыр «Российский» имеет откло-
нения по жирнокислотному составу, 
фальсификация немолочными жира-
ми очевидна, – отмечает Елена Топ-
никова. – Судя по всему, вместо «Рос-
сийского» сыра в потребительскую 
упаковку помещен продукт с замени-
телем молочного жира, произведен-
ный по технологии сыра. Маркировка 
сыра также не соответствует обязатель-

гам экспертизы 2024 г. оказалось, 
что сыр «Российский» ТМ «Красная 
цена», приобретенный в той же сети 
«Пятерочка», не соответствовал нор-
мативам по жирнокислотному составу.

–  Сыр «Российский» изготовлен 
под частной маркой сети «Пятероч-
ка» «Красная цена», – предупреж-
дает Всеволод Вишневецкий. – Наши 
многолетние исследования показы-
вают, что собственная марка торговой 
сети – это всегда компромисс меж-
ду ценой и качеством. Изготовитель 
может поставить на полку магазина 
под частной маркой свою продукцию 
только в одном случае: если сократит 
собственные издержки настолько, что-
бы вписаться в закупочную цену тор-
говой сети. А затраты можно снизить 
лишь одним способом: удешевить се-
бестоимость исходного сырья. Поэто-
му «Общественный контроль» реко-
мендует выбирать продукцию не под 
собственными марками торговых се-
тей, а под брендами самих изготови-
телей. Пусть такие продукты будут до-
роже на 10–15%, но зато гарантия их 
соответствия обязательным требовани-
ям значительно выше.

ЛУКАВЫЙ «ВОСКРЕСЕНСКИЙ»
Еще один образец сыра полутвер-

дого «Воскресенский» ТМ «Белго-
родье» от ООО «Ровеньки-масло-
сырзавод» по цене 700 руб./кг был 
обнаружен в магазине «Светофор». 
Обращает на себя внимание заявлен-
ная массовая доля жира в пересчете 
на сухое вещество 20% вместо стан-
дартных 45–50%, принятых в сегмен-
те полутвердых сыров. При этом такой 
«облегченный сыр» стоит 700 руб./кг.

Несмотря на столь высокую цену, 
продукт пониженной жирности, со-
гласно протоколу испытаний, не со-
ответствовал заявленному значению 
по массовой доле белка: 22,1% вместо 
29%, указанных на этикетке.

–  Белки – самый ценный элемент 
любого сыра, – говорит Всеволод 
Вишневецкий. – Низкое содержание 
белка свидетельствует о нарушении ре-
цептуры при производстве сыра. Ско-
рее всего, при его изготовлении было 
использовано молока меньше, чем по-
ложено. Это сделано с целью снижения 
производственных издержек.

от требований ГОСТа, такой сыр дол-
жен иметь другое название.

–  Данный сыр 
называется «Рос-
сийский», требо-
вания к которому 
предусмотрены 
государственным 
стандартом, – ком-
ментирует Все-
волод Вишне-
вецкий, председатель СПб ООП 
«Общественный контроль». – Од-
нако на упаковке сыра указан не ГОСТ, 
а технические условия. Если изготови-
тель хочет выпускать свою продукцию 
по техническим условиям, он должен 
называть ее по-другому, а не прикры-
ваться традиционными марками типа 
«Российский», предусмотренными 
ГОСТом. Пока Росстандарт не введет 
прямой запрет на такие маркетинго-
вые уловки, недобросовестные изго-
товители будут продолжать вводить 
в заблуждение потребителей.

Изготовителем сыра ТМ «Крас-
ная цена» является ООО «Ровень-
ки-маслосырзавод» (Белгородская 
обл.), а фасовщиком – АО «ТД «Пе-
рекресток», структура, родственная 
сети «Пятерочка». Представители 
этой торговой сети не устают повторять, 
что тщательно отбирают поставщиков 
и контролируют качество реализуемых 
товаров. В то же время ООО «Ровень-
ки-маслосырзавод» нередко фигу-
рирует в отчетах надзорных ведомств 
в качестве нарушителя.

Так, в 2023 г. Россельхознадзор за-
являл о неоднократных нарушениях 
ООО «Ровеньки-маслосырзавод» 
требований при оформлении элек-
тронных ветеринарно-сопроводи-
тельных документов во ФГИС «Мер-
курий». В частности, за оформление 
во ФГИС «ВетИС» «Меркурий» вете-
ринарных документов без указания 
сырья и продление сроков годности 
продукции компании трижды объ-
являлись предостережения, а также 
дважды блокировалась учетная за-
пись уполномоченного лица в систе-
ме ФГИС «ВетИС» «Паспорт».

В продукции ООО «Ровеньки-
маслосырзавод» не раз выявлялись 
несоответствия и в ходе мониторинга 
«Общественного контроля». Так, по ито-

ным требованиям: «Российский» сыр 
должен производиться не по техниче-
ским условиям, как указано на упаков-
ке, а по ГОСТ 32260–2013. В свою оче-
редь, сыр «Тильзитер» имеет отклонения 
по массовой доле жира в сухом веще-
стве и белка в сторону увеличения в пре-
делах допустимой нормы. Чаще такие 
отклонения наблюдаются при произ-
водстве молокосодержащих продуктов, 
произведенных по технологии сыра, так 
как в этих продуктах нормализация бо-
лее сложная. И действительно, это под-
тверждено анализом жирнокислотного 
состава, который показал, что продукт 
фальсифицирован, судя по отклонени-
ям, растительными жирами.

–  По такой низкой цене качествен-
ный полутвердый сыр продаваться 
не может, – предупреждает Всево-
лод Вишневецкий. – Судите сами: 
на изготовление 1 кг продукта уходит 
примерно 10 литров молока. Если  
1 литр молока-сырья на ферме стоит 
сегодня в среднем 55 руб., то только 
стоимость основного сырья для про-
изводства 1 кг сыра составит около 
550 руб. А если добавить стоимость 
используемых ферментов, заквасок, 
упаковки, затрат на переработку и до-
ставку, то себестоимость 1 кг сыра под-
нимется до 800 руб. Прибавьте торго-
вую наценку магазина 30–40%. Та-
ким образом, на полке супермаркета 
натуральный продукт должен стоить 
не менее 1000 руб.

Как сообщили в Роспотребнадзо-
ре, 29 мая 2025 г. Брасовским рай-
онным судом Брянской области выне-
сено решение о признании действий 
ООО «Брасовские сыры» по изго-
товлению и введению в оборот мо-
лочной продукции, не отвечающих 
требованиям технических регламен-
тов и имеющих признаки фальсифи-
кации, противоправными в отноше-
нии неопределенного круга лиц. Суд 
обязал изготовителя прекратить про-
тивоправные действия по изготовле-
нию и введению в оборот поддельной 
молочной продукции, обеспечить ее 
соответствие обязательным требова-
ниям технических регламентов, ука-
зывать на маркировке товара досто-
верную информацию о наименова-
нии продукта, его составе.

Управление Роспотребнадзора 
по г. Санкт-Петербургу направило от-
вет «Общественному контролю», со-
гласно которому магазинам «Пятероч-
ка», «Дикси», «Светофор», «Вер-
ный» и «Ашан», а также фасовщику 
ООО Производственная компания 
«ФАБРИКА», допустившим изготов-
ление и реализацию некачественной 
продукции, объявлены предостере-
жения о недопустимости нарушений 
обязательных требований. Объявлено 
предостережение также АО «ТД «Пе-
рекресток» – фасовщику сыра «Рос-
сийский» ТМ «Красная цена».

В отношении ООО «Версия», изго-
тавливающего по заказу торговой сети 
«Дикси» фальшивый сыр, Роспотреб-
надзор принял решение об организа-
ции внеплановой проверки, однако 
прокуратура ее не согласовала «в свя-
зи с отсутствием оснований (не под-
тверждена угроза причинения вреда 
жизни и тяжкого или среднего вреда 
здоровью граждан)». В результате под-
дельные сыры «Гауда» и «Голландский» 
до сих пор продолжают находиться 
на прилавках «Дикси». 

МОЖНО ПОКУПАТЬ!
Согласно протоколам испытаний 

Северо-Западного филиала ФГБУ 
«ВНИИЗЖ», без замечаний провер-
ку выдержали только четыре образ-
ца сыра. Это сыр фасованный сли-
вочный 45% ТМ «Natura» (ООО 
«ПРОДЛАЙН», г. Санкт-Петербург), 
сыр полутвердый «Императорский» 
40% ТМ «Свитлогорье» (ООО «СЫ-
РОВАР», Московская обл.), сыр по-
лутвердый «Российский экстра» 45% 
ТМ «Закряжье» (ООО «Сыродель-
ный комбинат «Ичалковский», Ре-
спублика Мордовия) и сыр фасован-
ный «Голландский» 45% ТМ «Моя 
цена» (ООО «МОЖГАСЫР», Уд-
муртская Республика).

Кирилл ОРЛОВуказанных в таблице предприятий-изготовителей.

Наименование 
продукта

Сыр фасованный 
сливочный, м.д.ж. в сухом 

веществе 45%,  
ТМ «Natura»

Сыр фасованный 
«Голландский», м.д.ж. 
в сухом веществе 45%,  

ТМ «Моя цена» 

Сыр полутвердый 
«Российский экстра», 

м.д.ж. в сухом веществе 
45%, ТМ «Закряжье»

Сыр полутвердый 
«Императорский», м.д.ж. 

в сухом веществе 40%,  
ТМ «Свитлогорье»

Сыр полутвердый 
фасованный, м.д.ж. 

в сухом веществе 20%, 
«Воскресенский»,  
ТМ «Белгородье»

Сыр полутвердый 
«Российский» фасованный, 

м.д.ж. в сухом веществе 
50%, ТМ «Заботливая 

хозяйка»

Сыр «Российский»,  
м.д.ж. в сухом веществе 
45%, ТМ «Красная цена»

Сыр «Гауда»  
фасованный, м.д.ж. 

в сухом веществе 45% 

Сыр полутвердый  
«Российский» фасованный, 

м.д.ж. в сухом  
веществе 50%,  

ТМ «Брасовский»

Сыр полутвердый 
«Тильзитер» фасованный, 

м.д.ж. в сухом  
веществе 45%,  

ТМ «Брасовский»
Производитель ООО «ПРОДЛАЙН»,

г. Санкт-Петербург
ООО «МОЖГАСЫР»,  

Удмуртская Республика
ООО «Сыродельный комби-

нат «Ичалковский»,  
Республика Мордовия

ООО «СЫРОВАР», 
Московская обл.

ООО «Ровеньки-
маслосырзавод»,  

Воронежская обл.

ООО Производственная
компания «ФАБРИКА»,

г. Санкт-Петербург

ООО «Ровеньки-
маслосырзавод», 

Белгородская обл.

ООО «Версия»,
г. Санкт-Петербург

ООО «Брасовские сыры», 
Брянская обл.

ООО «Брасовские сыры», 
Брянская обл.

Дата изготовления 28.04.2025 21.04.2025 16.05.2025 29.05.2025 15.05.2025 26.03.2025 21.02.2025 15.05.2025 29.03.2025 29.03.2025
Масса, количество  
образцов

3 шт. х 0,180 кг 1шт. х 0,282 кг  
1шт. х 0,224 кг 

1шт. х 0,328 кг,
1шт. х 0,331 кг

1шт. х 0,478 кг 3 шт. х 0,400 кг 4 шт. х 0, 125 кг 1шт. х 0,341 кг,
1шт. х 0,284 кг

1шт. х 0,325 кг
1шт. х 0,274 кг

2 шт. х 0,200 кг 2 шт. х 0,200 кг

Нормативный документ 
(НД)

ТУ 10.51.40-002-  
04506127-2018 

ТУ 10.51.40-001- 
41351125-2017

ТУ 10.51.40-023- 
00434603-2022

СТО 36922620-004-2022 ТУ 10.51.40-021- 
0425610-2018

ТУ 10.51.40-003- 
46789561-2021

ТУ 10.51.40-003- 
19862939-2014

ТУ 10.51.40-003- 
47988272-05 

ТУ 10.51.40-016- 
76374039-2019 

ТУ 10.51.40-016- 
76374039-2019 

Цена за 1 кг, руб. 1000 руб. 730 руб. 550 руб. 748 руб. 700 руб. 1272 руб. 650 руб. 650 руб. 700 руб. 700 руб.
Место закупки ООО «Лента», 

г. Петергоф, Гостилицкое 
шоссе, д. 58, лит. А

АО «Тандер»  
(магазин «Магнит»), 

ул. Зины Портновой, д. 1/3

ООО «Союз Св. Иоанна  
Воина» (магазин  

«Верный»), Ленинградская 
обл., дер. Низино, производ-

ственная зона «Марьино»

ООО «Торгсервис 78»
(магазин «Светофор»),  

г. Петергоф, ул. Первого 
Мая, д. 89, лит. В

ООО «Торгсервис 78»
(магазин «Светофор»),  

г. Петергоф,  
ул. Первого Мая, д. 89, лит. В

ООО «Ашан»,
Пулковское шоссе, д. 25,  

корп. 1, лит. А

ООО «Скотное»
(магазин «Пятерочка»),

 Ленинградская обл.,  
дер. Низино,  

Центральная ул., д. 31 

АО «Дикси Юг»,
ул. Маршала Говорова,  

д. 10, лит. А

ООО «Союз Св. Иоанна  
Воина» (магазин  

«Верный»), Ленинградская 
обл., дер. Низино, производ-

ственная зона «Марьино»

ООО «Союз Св. Иоанна  
Воина» (магазин  

«Верный»), Ленинградская 
обл., дер. Низино, производ-

ственная зона «Марьино»

Массовая доля белка, % 
(Результат)

25,0±3,8 /
26,6±0,5

26,8±4,0 / 
26,6±0,5

26,8±4,0  /  
26,6±0,5

27,7±4,2 / 
30,5±0,5

29,0±4,4 / 
22,1±0,5

23±3,5 /
27,4±0,5

24,5±3,7 /
27,3+0,5

29,2±0,5 / 
26,5±0,5

24,5±3,7 /  
25,7±0,5

22,3±3,3 / 
25,5±0,5

Массовая доля влаги, %
(Результат) 39,2±0,2 39,2±0,2 44,4±0,2 34,0±0,2 49,7 ±0,2 41,3±0,2 46,4±0,2 47,1±0,2 37,8±0,2 38,49±0,2

Массовая доля жира  
в пересчете на сухое  
вещество, %
(Результат)

45 ± 6 /45,9 45 ± 6 / 42,3 45 ± 6  / 43,5 40 ± 6 / 37,7 20 ± 3 / 20,5 50 ± 6 / 41,2 45 ± 6 / 34,1 45 ± 6 / 48,6 50 ± 6 / 48,4 45 ±6 / 47,6

Жирнокислотный  
состав триглицеридов  
жировой основы

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира

СООТВЕТСТВУЕТ 
жирнокислотному составу 

молочного жира 

МОЛОЧНЫЙ ЖИР  
НЕ ОБНАРУЖЕН

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
жирнокислотному составу 

молочного жира

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
жирнокислотному соста-

ву молочного жира
Соответствие  
требованиям 
ТР ТС 033/2013  
«О безопасности  
молока и молочной про-
дукции», этикетке

СООТВЕТСТВУЕТ СООТВЕТСТВУЕТ СООТВЕТСТВУЕТ СООТВЕТСТВУЕТ НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по м.д. белка

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по м.д. жира в пересчете 

на сухое вещество

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по м.д. жира в пересчете 

на сухое вещество

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
ПО ЖИРНОКИСЛОТНОМУ  

СОСТАВУ.
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по жирнокислотному  

составу.
ФАЛЬСИФИКАТ

НЕ СООТВЕТСТВУЕТ  
по жирнокислотному  

составу.
ФАЛЬСИФИКАТ

СКАЖИ ФАЛЬСИФИКАТУ «НЕТ!» 
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РАСПРОСТРАНЯЕТСЯ БЕСПЛАТНО
Схема распространения:
– универсамы, универмаги 

и магазины города;
– торговые сети

ШКОЛЬНОЕ ПИТАНИЕ

ВРАЧИ РЕКОМЕНДУЮТ
 Как подчеркивают санитарные вра-

чи, питание должно полностью обеспе-
чивать потребности человека в энергии, 
пищевых и биологически активных ве-
ществах. Для школьников тщательно 
продуманный рацион особенно важен, 
так как именно пища в первую очередь 
создает условия для интеллектуального 
и физического развития, поддерживает 
иммунитет и защищает от заболеваний.

Согласно СанПиН 2.3/2.4.3590-20, 
в школьное меню включены в том числе 
курица и индейка, причем обязательно 
первой категории. Если эти продукты 
входят в меню ребенка, детский ор-
ганизм будет получать весь спектр не-
обходимых витаминов и минералов. 
Категорически запрещено готовить еду 
для школьников из непотрошеной пти-
цы, мяса диких животных, яиц и мяса 
водоплавающих птиц.

Эксперты Роспотребнадзора напо-
минают: польза курицы в высоком со-
держании белка, который нужен для ро-
ста мышц и тканей, витаминов группы 
В (В6, В12), железа, цинка. Предпочтение 
лучше отдавать маложирным сортам 

и не увлекаться мясом утки и гуся, так 
как в нем много жира. Это может нега-
тивно отразиться на работе желудочно-
кишечного тракта. Мясо следует давать 
ребенку 4–5 раз в неделю. 

СВЕЖЕЕ МЯСО ПО ДОСТУПНОЙ ЦЕНЕ
В «Санкт-Петербургской кури-

ной компании», одного из ведущих 

поставщиков куриного мяса на столы 
петербуржцев, подчеркивают, что ку-
риное мясо не просто так считается дие- 
тическим. Белок из него усваивается на-
много легче, чем свиной или говяжий, 
а жира содержится мало. Характерная 
особенность продукта в том, что в нем 
совершенно не присутствуют углево-
ды. Содержание белков при этом очень 

высокое – около 16 г, а на долю жиров 
приходится в среднем 14 г.

Для пищеварительной системы мясо 
курицы – уникальный продукт, разре-
шенный к употреблению даже при тяже-
лых желудочных заболеваниях. Курица 
легко усваивается, не раздражает желу-
док и другие органы, не откладывается 
в жировую ткань. Свойства продукта за-
щищают от развития запоров и диареи, 
способствуют излечению гастрита, пан-
креатита и язвы.

Для сердечно-сосудистой системы 
курица является действенной профи-
лактикой атеросклероза, ишемии и ги-
пертонии.

Для иммунитета куриное мясо и не-
крепкий бульон — средства с очень хо-
рошими восстановительными свойства-
ми. Они возвращают организму силы 
после тяжелых недугов.

Для нервной системы регулярное 
употребление курицы снижает риск раз-

вития неврозов и депрессий, помогает 
избавиться от бессонницы, раздражи-
тельности и стрессов.

Для мозга продукт поддерживает ум-
ственную активность и укрепляет память. 

Для костей и мускулов мясо кури-
цы содержит и фосфор, и кальций, 
и белок – компоненты, особенно важ-
ные для здорового развития суставов 
и мышц. Продукт служит профилак-
тикой заболеваний костей, укрепляет 
зубы и ногти, повышает силу и вынос-
ливость.

При выборе куриных полуфабри-
катов в магазине обращайте внимание 
на их внешний вид: на поверхности мяса 
не должно быть кровоподтеков. И еще 
совет: мясо птицы должно храниться 
в домашнем холодильнике или холо-
дильной витрине магазина не более 
девяти дней после даты изготовления 
при температуре от 0 до +2°С.

Алиса САВЕЛЬЕВА

Вот и наступил новый учебный год. Для родителей это также ответственный период, ведь 
им предстоит не только контроль за успеваемостью своих чад, но и организация их правиль-
ного питания. Долой чипсы и газировку! Да здравствует здоровое меню согласно рекоменда-
циям Роспотребнадзора! 

Курица на столе – 
пятерки в дневнике!

Куриные полуфабрикаты для шашлыка от «Санкт-Петербургской 
куриной компании» высокого качества и по доступным ценам спраши-
вайте в торговых сетях «О’КЕЙ», «Лента», «Пятерочка», «Перекресток», 
«Дикси» и «Верный».


